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DSA 310-420 TOUCH AND GO
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DSA 310-420

SAVE ENERGY | TOUCH THE FUTURE | TOUCH AND GO

DSA 420-500 RP

DSA 310 T.GO DSA420 T.GO
Modello | Model | Modell | Modéle | Modelo | Modelo | Moaens DSA 310 DSA 420 DSA 420 RP DSA 500 RP
Peso pasta | Dough weigh | gewicht d. Teiges | Poids pate
Peso de la masa | Peso da massa | Bec Tecta ar 80/210 210/700 220/1000 220/1000
Diametro pizza | Pizza diametre | pizza durchmesser | Diametre pizza
Diametro de la pizza | Didametro da pizza | BuaveTp nuuus! cm 14/30 26/40 26/40 26/45
Alimentazione | power supply | Spannung | Alimentation
Alimentacion | Alimentagao | Murarve VoIt e 2301 ph50Hz
Potenza motore monofase | Single-phase motor power
Einphasiger motorleistung | Puissance moteur monophasé KW 0,25 0,37 0,37 0,37
Potencia del motor monofésico | Poténcia do motor monofasico
MoLyHOCTb 0AHOA3HOMO ABUraTena hp 0,33 0,5 0,5 0,5
Dimensioni macchina | Machine sizes | Maschine abmessungen
Dimensions machine | Medidas de la maquina
Dimensodes da maquina | Pasmeps! mMawmb! (4 X W X B) Ixpxh cm 44X38X61,5 B54X41XT72 54X41X68 63,5X41X68
Dimensioni imballo | Packing sizes | Verpackung Abmessungen
Dimensions emballage | Medidas del embalaje
Dimensdes da embalagem | Pasveps! ynakoki (4 X W X B) Ixpxh cm 75X40X51 81x47,5x62,5 81X47,5X62,5 81X47,5X71
Volume | Volume | Volumen | Volume | Volumen | Volume | O6vem maq 0,15 0,23 0,23 0,27
Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net | Peso neto
Peso liquido | Bec-HetTo Kg 25 37 38 41
Peso lordo |Gross weight | Bruttogewicht | Poids brut | Peso bruto
Peso bruto | Bec-6pytTo Kg 26,8 39,4 40,4 43,4

RP - Rulli paralleli e pedale elettrico | Parallel rollers end electric foot pedal | Parallelrollen und elektrischem fuBpedal | Rouleaux paralléles et pédale électrique | Rodillos paralelos y pedal eléctrico
Rolos paralelos e pedal elétrico | C napannenbHbiMi BanuKamm 1 aneKTpUYECKoil neaansio

OPTIONAL

Pedale elettrico per DSA310 / DSA420 | Electric foot pedal for DSA310 / DSA420 | Parallelrollen fur DSA310 / DSA420 | Pédale électrique pour DSA310 / DSA420
Pedal eléctrico para DSA310 / DSA420 | Pedal elétrico para DSA310 / DSA420 | fonontutensHble Moauumn: OnekTpudeckan neaans ana Moaeneit DSA310 / DSA420

TOUCH AND GO
unica nel suo genere
brevettata e ideata da
Prismafood Solution
¢ una dilaminatrice ad
avviamento automatico
con sensori. E sufficien-
te awvicinare una pallina
di pasta allo scivolo
superiore e grazie a dei
sensori i rulli si avieran-
no automaticamente e
la dilaminatrice iniziera
a funzionare. E possibile
impostare il tempo di la-
voro da 10 a 35 secondi
con il tasto “TIME SET”,
e la macchina si fermera
automaticamente al ter-
mine del tempo prece-
dentemente  impostato.
Grazie a questo metodo
innovativo & possibile
risparmiare  energia
elettrica, tempo di la-
voro per Iloperatore
e ridurre I’ usura dei
componenti meccanici.

TOUCH AND GO
patented Journal, there-
fore unique of its kind,
rolling machine with au-
tomatic start equipped
with sensors. Designed
by Prismafood Solu-
tion. Touch-sensitive it
switches on automati-
cally when the operator
brings near his hand
with the piece of dough.
You can set the work-
ing time from 10 to 35
seconds with the but-
ton “TIME SET” and the
machine will stop at the
end of the time previ-
ously setted. Thanks to
this innovative method
you can save energy,
working time for the
operator and reduce
the “wear and tear”
of mechanical com-
ponents.

TOUCH AND GO
einzigartig, patetiert und
von Prismafood Solu-
tion 16sung konzipiert,
ist eine Ausrollmaschi-
nen auto-start sensor.
Man braucht nur eine
kugel teig auf die obers-
te rutsche drauf tun und
dank an ein paar sen-
soren die rullen gehen
automatisch an und die
Ausrolimaschinen funk-
tioniert von alleine man
kann auch eine arbeit
zeit eingeben von 10 bis
35 sekiinden, wenn sie
time set driken, und die
machine halt automa-
tisch aus am ende von
der arbeit zeit dank an
diese innovative praktil,
kann man elektrizi-
tat energie sparen,
arbeitzeit fir den
arbeiter und die re-
duzierung vom vers-
chleiB der mechani-
ker komponente.

TOUCH AND GO
brevetée, par consé-
quence unique, congue
par Prismafood Solu-
tion, est une laminoir
équipée de capteurs
qui se met en marche
automatiquement.  Ap-
portez une petite boule
de pate dans la partie
supérieure du talus et
grace a des capteurs
les rouleaux se lance-
ront automatiquement.
Vous pouvez définir le
temps de travail avec
le bouton “TIME SET
de 10 & 35 seconds. La
machine s'arrétera a la
fin des secondes pré-
cédemment  program-
mées. Grace a cette
méthode vous pouvez
économiser I’énergie
électrique, temps de
travail pour P'opéra-
teur, réduire I'usure
des composants mé-
caniques.

TOUCH AND GO,
Unica en su género,
diseflada y patentada
por Prismafood Solu-
tion, es una laminadora
de arranque automatico
con sensores. Con solo
acercar un bollo de
masa a la rampa supe-
rior, gracias a una serie
de sensores, los rodillos
se pondrdn en marcha
automdticamente y la
laminadora  comenzara
a funcionar. El tiempo
de funcionamiento se
puede ajustar entre 10 y
35 segundos con la tecla
“TIME SET”, y la méaqui-
na se detendrd automa-
ticamente al finalizar del
tiempo  definido.Gracias
a este método innova-
dor se ahorra energia
eléctrica y tiempo de
trabajo del operador,
ademas de reducirse el
desgaste de los com-
ponentes mecanicos.

TOUCH AND GO
(inico no seu género,
patenteado e conce-
bido pela Prismafood
Solution com sensores.
Basta aproximar uma
pequena bola de massa
a rampa superior e,
gragas aos Sensores, 0s
rolos arrancam automa-
ticamente e o laminador
comeca a funcionar. E
possivel definir o tempo
de trabalho de 10 a 35
segundos com o botdo
“TIME SET” e a maquina
para automaticamente
no fim do tempo pre-
definido.  Gragas a
este método inovado €
possivel poupar ele-
tricidade, tempo de
trabalho do operador
e reduzir o desgaste
dos  componentes
mecanicos.

TOUCH AND GO sto
©[dVHCTBEHHaA B CBOEM
pode asToMaTUdeckan
TecTopackaTo4yHan
MallvHa C AaT4ynKkamu,
3anaTteHToBaHHanA
[ n306peTeHHanA

komnanve Prismafood

Solution  JocrarouHo
npueManTb LIapuK
TecTa K BEpXHeil YacTu
cKara: 6naropapa
creLmanbHbIM AaT4vKam
Basikn 3anycTATCA
aBTOMATUYECKN "
TecTopackaTo4yHan
mallvHa HauHeT
paboTartb. IMpu nomoLm
kHormkn “TIME ~ SET”
(HacTpoika  BpemeHw)
MOXHO YCTaHOBUTb
BpemA paboTbl oT 10 A0
35 cekyHa, W MalmHa
aBToOMaTM4YeCKHM
ocTaHOBMKUTCA
no OKOHYaHMIO
YyCTAaHOBMNEHHOTO
BPEMEHN. Jtot
HOBbIi  MeToA  pAaer
BO3MOXHOCTHD
YBEJIMYUTb IKOHOMUIO
3NeKTpoaHepruum,
YMEHbLIUTb BpemA
paboTbl onepatopa M
M3HOC MeXaHW4ecKux
KOMMOHEHTOB.
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DMA 310/1 DMA 500/1 DMA 310/2
Modello | Model | Modell | Modele | Modelo | Modelo | Moaens DMA 310/1 DMA 500/1 DMA 310/2
Peso pasta | Dough weigh | gewicht d. Teiges | Poids pate
Peso de la masa | Peso da massa | Bec Tecta ar 80/210 210/700 80/210
Diametro pizza | Pizza diametre | pizza durchmesser | Diametre pizza
Diametro de la pizza | Didametro da pizza | BuaveTp nuuus! cm 14/30 26/45 26/40
Alimentazione | power supply | Spannung | Alimentation
Alimentacion | Alimentagao | Murakve volt [ 2301 ph B0HZ oo
Potenza motore monofase | Single-phase motor power
Einphasiger motorleistung | Puissance moteur monophasé KW 0,25 0,37 0,25
Potencia del motor monofésico | Poténcia do motor monofasico
MoLyHOCTb 0AHOA3HOMO ABUraTena hp 0,33 0,5 0,33
Dimensioni macchina | Machine sizes | Maschine abmessungen
Dimensions machine | Medidas de la maquina
Dimensdes da maquina | Pasvepb! MawwmHb! (4 X W X B) Ixpxh  cm 48x35,5x43 64,5x36x43 63x36x41
Dimensioni imballo | Packing sizes | Verpackung Abmessungen
Dimensions emballage | Medidas del embalaje
Dimensdes da embalagem | Pasveps! ynakoki (4 X W X B) Ixpxh  cm 75x40x51 75x40x51 75x40x51
Volume | Volume | Volumen | Volume | Volumen | Volume | O6vem ma 0,15 0,15 0,15
Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net | Peso neto
Peso liquido | Bec-HetTo Kg 18 27 22
Peso lordo |Gross weight | Bruttogewicht | Poids brut | Peso bruto
Peso bruto | Bec-6pytTo Kg 19,8 28,8 23,8

DMA - Mono rulli e pedale elettrico - Mono rollers end electric foot pedal | Mono rollen und elektrischem fudpedal | Mono rouleaux et pédale électrique | Mono rodillos y pedal eléctrico | Mono rolos e
pedal elétrico | C ogHMm BanmKoM 1 aneKTpudecKoil neaanbio

La Dilaminatrice
da’ grande economia di
tempo e soprattutto non
& necessario personale
specializzato. E stata
ideata e realizzata per
risolvere i problemi di
formatura di dischi per
la preparazione di pizze,
pane, focacce, tortine,
ecc.La macchina lavora
a freddo e non altera
le caratteristiche della
pasta; lo spessore ed il
diametro del disco sono
regolabili a piacere.
Tutte le macchine sono
garantite 1 anno contro
i difetti meccanici di co-
struzione. | dati tecnici
riportati  hanno valore
puramente  indicativo.
Il produttore si riserva
il diritto di apportare
qualsiasi modifica co-
struttiva senza darne
preawiso.

The Rolling ma-
chine enables to save
time and above all does
not need  specialised
staff. Has been realised
in order to solve all the
problems related to the
shaping of the dough for
pizza, bread, cakes, little
pies, etc. The machine
works without warming
the dough and keeps
unaltered its charac-
teristics. The thickness
and diametre of the disc
are adjustable. All the
machines are guaran-
teed 1 year against the
mechanical-manufac-
ture faults. The techni-
cal data are indicative.
The manufacturer may
change the specifica-
tions without notice.

Der Ausrol-
Imachinen ist eine
maschine, die zum
ausbreiten des teiges
von pizza, brot, kuchen,
u.s.w. hergestellt wird.
Erlaubt zeit zu sparen
und braucht kein spezi-
alisiertes prsonal. Diese
mashine erwarmt den
teig nicht und so altet
die eigenschaft des tei-
ges unverandert. Dicke
und durchmesser  sind
regelbar. Alle maschine
haben 1 jéhrig grantie
fur mechanishen konst-
ruktionsfehler. Die tech-
nischen angaben sind
unverbindlich. Der her-
steller behalt sich vor,
jede  bauveranderung
ohne  vorankundigung
vorzunehmen.

La Fagonneuse
est une machine qui a
été congue et réalisée
pour résoudre les pro-
blemes d’étalement de
la pate a pizzas, pain,
patissérie, etc. Assure
une importante écono-
mie de temps et surtout
aucun personnel spe-
cialisé n’est necessaire.
La machine travaille a
froid et n'altére pas les
caracteristiques de la
péte; épaisseur et dia-
metre réglables selon
le travail a effectuer.
Toutes les machines
sont garanties 1 année
pour défauts méca-
niques de costruction.
Les données techniques
sont indicatives. Le
constructeur se reserve
le droit de modifications
sans preavis.

La Laminadora

reporta un gran ahorro
de tiempo y sobre todo
permite prescindir de
personal  especializa-
do. Esta disefiada para
resolver los problemas
de formacion de discos
de masa para la prepa-
racion de pizzas, focac-
cias, tortitas, etc.
La méquina funciona en
frio y no altera las ca-
racteristicas de la masa;
el grosor y el didmetro
del disco se pueden
regular segdn conven-
ga. Todas las méquinas
estan garantizadas
durante 1 afio contra
defectos mecénicos de
fabricacion. Los datos
técnicos facilitados tie-
nen Unicamente valor
indicativo. EI fabricante
se reserva el derecho de
realizar cualquier modi-
ficacion constructiva sin
previo aviso.

0 Laminador

permite  uma grande
poupanga de tempo
e sobretudo ndo €
necessario pessoal
especializado. Foi con-
cebido e realizado para
resolver 0s problemas
de formagdo de discos
para a preparagdo de
pizzas, pédo, empadas,
tartes, etc.
A maquina trabalha a
frio e ndo altera as cara-
cteristicas da massa; a
espessura e o diametro
do disco sao regulaveis.
Todas as maquinas
possuem uma garan-
tia de 1 ano contra 0s
defeitos mecénicos de
fabrico. Os dados técni-
cos referidos tém valor
puramente  indicativo.
0 fabricante reserva-
se o direito de realizar
qualquer alteragéo
de fabrico sem aviso
prévio.

TecTopackaToyHaA
MawuHa nossonAeT
C3KOHOMUTbL BpemA
n He HyXaaetcA B
cnewLnanusnpoBaHHOM
nepcoHare. Ona
6bina n3obpeTeHa
n u3roToBsneHa anAa
hOpMOBaHUA  KPYMbIX
TEeCTOBbIX OCHOB AnA
MPUroTOBMEHNA  MALILbI,
xne6a, hokayuu, Kopxei
v T.4. MawwvHa pabotaet
[ oxnaXkaeHueMm,
He HarpesaA TecTo
U He WU3MEeHAA ero
XapakKTepucTuk,
TOMWMHY U AvameTp

OCHOB MOXHO
perynmpoBaTb no
Xenaxuio. Bce
MalLnHbI nmetoT
[BYXNETHIOK  rapaHTMio
oT MEXaHU4YeCcKux

nedekrToOoB
M3TOTOBNEHNA.
YKasaHHELb e
TexHuYeckune
[laHHble ABNAIOTCA
MCKNKOYNTENbHO
CNpaBOYHBIMU.
NMponsBoautens
octaenAeT 3a  cobon
npaso BHOCUTb
niobble V3MeHeHnA
B KOHCTPyKUMio  6e3
npeABapuTeNbHOTo
YBEOOMIEHA.
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