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PIZZA EQUIPMENT

VISIOME= SERIES

DESIGNED FOR
EXCELLENCE

=

4/S - 6L/S - 9/S 44/S - 66L/S - 99/S

Visiome is an oven dedicated to professionals seeking
high performance products with an authentic aesthetic.

Visiome & un forno per i professionisti della cucina che
cercano prodotti ad alte prestazioni e dall’estetica ricercata.

Visiome ist ein Ofen flr Klichenspezialisten, die nach
Produkten mit hoher Leistungsfahigkeit und ausgesuchter
Asthetik suchen.

Visiome est un four pour les professionnels de la cuisine
qui cherchent des produits a hautes prestations
et a I'esthétique recherchée.

Visiome es un horno para los profesionales de la cocina
que buscan productos de altas prestaciones con un aspecto
sofisticado.

Visiome - 3T0 neyb 415 KyIMHapOB-NpodheCCHUOHaN0B,
KOTOPbIE ULLYT 3CTETUHECKM MPUBAEKATESbHbIE
1 OOHOBPEMEHHO BbICOKOMPOW3BOANTE NbHbIE USAENS.
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444/S - 6L6L6L/S - 999/S

4/C - 6L/C - 9/C 44/C - 66L/C - 99/C 444/C - 6L6L6L/C - 999/C




Suitable for cooking pizza, bread and cakes, Visiome is
extremely functional, solid and easy to use thanks to the
simplified user interface with a touch panel system.
Rich in accessories and functionality, it offers excellent
frontal visibility of the interior of the chamber. Visiome

is the ideal solution for working with a powerful tool
ergonomic, easy to set up and aesthetically advanced.

Adatto alla cottura di pizza, pane e dolci, Visiome &
estremamente funzionale, solido e di semplice utilizzo grazie
alla interfaccia utente sempilificata con sistema touch panel.
Ricco di accessori e funzionalita, offre una ottima visibilita
frontale dell'interno camera. Visiome ¢ la soluzione ideale per
lavorare con uno strumento performante, ergonomico, facile
da impostare e esteticamente evoluto.

Die Visiome eignet sich zum Backen von Pizza, Brot und
Kuchen und ist dank der vereinfachten Benutzeroberflache
mit Touchscreen-System auBerst funktional, solide und
benutzerfreundlich. Dieser Ofen verfligt Uber zahlreiches
Zubehoér und Funktionalitdt und bietet eine hervorragende
Sichtbarkeit von vorne in den Innenraum. Visiome ist die
ideale Losung flr die Arbeit mit einem leistungsstarken,
ergonomischen, einfach einzustellenden und asthetisch
weiterentwickelten Gerat.

solutions

Idéal pour la cuisson de pizzas, de pain et de gateaux,
Visiome est extrémement fonctionnel, solide et facile a
utiliser grace a I'interface utilisateur simplifiée avec systeme
a écran tactile. Riche en accessoires et en fonctionnalités,
il offre une excellente visibilité frontal de I'intérieur de la
chambre. Visiome est la solution idéale pour travailler avec
un instrument puissant, ergonomique, facile a installer

et esthétiguement évolué.

Ideal para la coccion de pizza, pan y dulces y es sumamente
funcional y sdlido; su uso es sencillo gracias a la interfaz del
usuario, simplificada por la pantalla tactil y ademas tiene
multiples accesorios y funciones con visibilidad del interior
de la cdmara delantera. Visiome es la solucion que todos
quisieran, por ser un instrumento de altas prestaciones,
ergonomico, facil de plantear y de vanguadia estética.

lMopxoavT Anst MPUOTOBEHVIS MLLI, X162 KOHAMTEPCKIX
N3O, YPE3BBIMAHO (DYHKLIMOHABbHAS, HATEMHas 1 MPOCTas B
AKCUyaTaLym 6rarofapst YrpoLLEHHOMY HTepdeiCy Nos3oBaTens
C CUCTEMOM CEHCOPHO NMaHen. OCHALLIEHHAS MHOXXECTBOM
aKCECCyapoB Y DYHKLIMIA, MpeaiaraeT OT/INYHbIN 0630p (TOSBKO
crnepeau) kamepbl. Visiome - naeanbHoe peLUeHne Ans Tex, KTo
npeanoYnTaeT paboTatb ¢ 3MDEKTVBHLIM, SPrOHOMUYHbIM, JIETKO
HACTPaVBaeMbIM 11 SCTETUHECKYI MEPE0BLIM V3LE/EM.

@ prismafood.com



PIZZA EQUIPMENT

VISIOM= SERIES

Visiome satisfies every user. Perfect in functions and
shape, it has been developed by using the best parts
available.

Visiome is equipped with an heating control system able
to guarantee maximum efficiency levels. Recyclable
materials and careful design make Visiome’s lifecycle
with a low environmental impact.

Visiome soddisfa ogni utilizzatore. Perfetto nella funzionalita
e nella forma, & stato sviluppato utilizzando la migliore
componentistica disponibile. Visiome & dotato di un sistema
di controllo del riscaldamento in grado di garantire

la massima efficienza.

Materiali riciclabili e un’attenta progettazione, garantiscono
a Visiome un ciclo di vita a basso impatto ambientale.

Visiome stellt jeden Anwender zufrieden. Mit einer perfekten
FunktionstUchtigkeit und Form wurde er unter Verwendung
der besten verflgbaren Bauteile entwickelt. Visiome ist mit
einem Steuersystem fUr die Erhitzung ausgestattet, das
maximale Effizienz garantieren kann. Wiederverwertbare
Materialien und eine sorgféltige Planung garantieren Visiome
einen Betriebszyklus mit geringen Umweltauswirkungen.

Visiome satisfait tous les utilisateurs. Parfait dans la
fonctionnalité et dans la forme, il a été développé en utilisant
les meilleurs composants disponibles. Visiome est doté
d’un systeme de controle du chauffage capable de garantir
la plus grande efficacité. Des matériaux recyclables et une
conception attentive garantissent a Visiome un cycle de vie
a faible impact sur I'environnement.

Visiome satisface a todos los usuarios. Perfecto en cuanto
a su funcionalidad y forma. Ha sido desarrollado utilizando
los mejores componentes disponibles. Visiome cuenta con
un sistema de control del calentamiento capaz de garantizar
maxima eficacia. Los materiales reciclables y el disefio
cuidado aseguran a Visiome un ciclo de vida con bajo
impacto ambiental.

[Neyb Visiome npusiTHO yamBmT Ntoboro nons3osartens. B Hen
maeanbHO codeTatoTes YHKLMOHaIbHOCTL 1 dhopma. Mpu
ee pas3paboTke MCMOIb30BAMCH JTyULLNE KOMMIEKTYIOLLIME,
[OOCTYMHble Ha AaHHbIN MOMEHT. [eyb Visiome ocHalleHa
CUCTEMOW KOHTPOSS Harpesa, obecnevnBatoLLen
MaKCUMasIbHY0 3(hdeKTBHOCTL. Bnarogapst MpUMeHeHMo
MaTepuasios, NPUrodHbIX AS MOCAEOyOLEero NoBTOPHOrO
1ICMOJ1b30BaHWSI, CHIPKaETCS BpeaHOe BO3AeNCTBIE Ha
OKPY>KatOLLYIO CPefly, CBA3AHHOE C >KU3HEHHBIM LIKIIOM
nsnenvsa Visiome.



Available with a stainless-
steel front and body

in black pre-painted
panels or painted iron.

Disponibile nella versione con
facciata in acciaio inox e corpo in
pannelli preverniciati neri o in ferro
verniciato.

Verfugbar in der Version mit
Edelstahlfassade und Gehause
aus Platten, die schwarz lackiert
oder aus lackiertem Eisen sind.

Visiome is a product with
minimal design, adding

at the same a touch

of character to the kitchen.

Visiome € un prodotto dal design
minimale e contemporaneo che
aggiunge un tocco di carattere
allarea cottura.

Visiome ist ein Produkt

mit minimalistischem und
zeitgenossischem Design, das
dem Kochbereich einen Hauch
von Charakter verleiht.

Visiome est un produit au design
minimaliste et contemporain qui
ajoute une touche de caractere
a la zone cuisson.

Visiome es un producto con
un disefio minimalista

y contemporaneo que brinda
un toque especial a la zona
de coccion.

Visiome - oTnn4aeTcs
COBPEMEHHbIMM
MUHVMaNUCTUYHBIM AU3aAHOM,
npuaaLMM 0cobbIN WTPUX
30HE FOTOBKM.

Disponible dans la version avec
fagcade en acier inox et corps en
panneaux noirs prévernis ou en
fer verni.

Disponible en la version con frente
de acero inox y cuerpo de paneles
pre barmnizados, negros o de hierro
barnizado.

VImMeeTcs Taroke Bepcyis ¢ hacanom
13 HEPXKABEHOLLIEN CTasI 1 KOPIYyCOM
113 NPEeaBapUTENsHO OKPALLEHHBIX
naHenen YepHoro UBeTa U
OKpPALLIEHHON CTasn.

Maximum internal visibility
thanks to the large window.

Massima visibilita interna

grazie alla finestra di ampia

dimensione.

Maximale Sicht in den

Innenraum dank des groBen

Fensters.

Visibilité interne optimale

grace a la grande fenétre.
Maxima visibilidad interna
gracias a la amplia ventana.

MakcMasbHbIN BHYTPEHHWI
0630p 6narogaps 60bLLOMY

OKHY.

Two thermostats for calibrating
top and bottom operating
temperatures separately.

Due termostati per calibrare
separatamente le temperature
di esercizio di cielo e platea.

Zwei Thermostate zur
separaten Kalibrierung der
Betriebstemperaturen von oben
und unten.

Deux thermostat pour
réglerséparément les
températures de fonctionnement
de la volte et de la sole.

Dos termostatos para calibrar
por separado las temperaturas
de funcionamiento de la parte
superior y de la base.

[lBa TepmocTarta Ans pasgaesibHom
KanmbpoBKK paboyer
Temnepartypbl B BEPXHEN

N HWKHEN YacTn.



Static relays offer energy
savings up to 20/25%
compared to traditional
models.

Rele statici offrono un risparmio
energetico del 20/25% rispetto
ai modelli tradizionali.

Statische Relais bieten im
Vergleich zu den herkémmlichen
Modellen eine Energieersparnis
von 20/25%.

Simple user interface with
touch panel control board.

Interfaccia utente semplificata
con sistema touch panel.

Vereinfachte
Bedienerschnittstelle mit
dem Touch Panel System.

Interface utilisateur simplifiée
avec systeme tactile.

Interfaz de usuario simplificada
con sistema touch panel.

YNpOLLEHHbIN HTEPdENC
nonb30BaTeNs C CEHCOPHOM
naHesnbio ynpasneHus:.

Des relais statiques offrent
une économie d’énergie
de 20/25% par rapport aux
modeles traditionnels.

Relés staticos que ofrecen un
ahorro energético del 20/25%
con respecto a los modelos
tradicionales.

cTaTnyeckne pene no3eBonsioT
[OCTUraTh 3KOHOMUN
ANEKTPOSHEPINN B Pa3Mepe
20-25% no cpaBHEHWIO C
TP2AVLMOHHBIMIA MOAENSMM.

The heating elements inside
the refractory stone allow
faster cooking and reduction of
energy consumption.

Le resistenze interne alla pietra
refrattaria consentono cotture

piu veloci e riduzione dei consumi
energetici.

Die Widerstéande im Inneren

des Schamottsteins ermoglichen
ein schnelleres Bakergebnisse
und Reduzierung des
Energieverbrauchs.

Les résistances a l'intérieur de la
pierre réfractaire permettent une
cuisson plus rapide et la réduction
de la consommation d'énergie.

Las resistencias internas a la
piedra refractaria permiten una
coccion mas rapida y reduccion
del consumo de energia.

BHyTpeHHee conpoTviBneHe
OrHEeyMNOpPHOro KamHst MO3BOJISIET
ObICTPEE FOTOBUTD 11 CHIDKEHME
MOTPEOIEHNS SHEPTM.

Refractory stone hob.
Piano di cottura in pietra refrattaria.
Backflache aus feuerfestem Stein.

Plaque de cuisson en pierre
réfractaire.

Superficie de coccién de piedra
refractaria.

BapouHast noBepxHoCTb
113 OrHEYMOPHOroO KamHs:.



Reduced environmental
impact thanks to use
of recyclable materials.

Riduzione dellimpatto
ambientale grazie allimpiego
di materiali riciclabili.

Verringerte Umweltauswirkung
dank der Verwendung
wiederverwertbarer Materialien.

Steam generator available on
request, ideal for bakery and
pastry.

Disponibile con vaporiera
(optional), ideale per
panificazione e pasticceria.

Verfugbar mit Dampfgarfunktion
(optional), ideal fur Bakeware
und Geback.

Disponible avec générateur
de vapeur (optional), idéal pour
boulangerie et patisserie.

Disponible con vaporera
(optional), ideal por panificacion
y pasteleria.

[LocTynHo ¢ mefieHHoBapKo
(Onuwma), noeansbHO NoaxoanT
0151 Bbineykn xneba u
KOHOUNTEPCKMX.

Réduction de 'mpact )
environnemental grace a I'emploi
de matériaux recyclables.

Reduccién del impacto
ambiental gracias al empleo
de materiales reciclables.

CHWKeHVie BpeaHOro BO3AENCTBIS
Ha OKpY>KaroLLYto cpefly Gnarofapst
1CMOS630BaHMIO MaTeprasios,
MPUroAHbIX /15 NOC/EAyHoLLEN
nepepaboTKu.

Condensation kit available on

request (optional).

Disponibile kit condensazione

fumi (optional).

Rauchgaskondensationswarme

Kit verfigbar (optional).

Disponible kit condensation

des fumées (optionnel).

Disponible condensation
des humos (opcional).

LocTyneH Habop KoHaeHcaTopa

MapoB (MO >XenaHWto).

High capacity proving
chamber.

Cella di lievitazione a elevata
capacita.

Hochleistungsfahiger
Garschrank.

Etuve de fermentation
a capacité élevée.

Fermentadora con alta
capacidad.

Kamepa 014 paccTorkum Tecta
MOBbILLEHHOW 3arpy3Ku.

@ prismafood.com
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Hood manufactured in special
composite material.

Cappa realizzata in speciale
materiale composito.

Abzugshaube aus besonderem
Verbundmaterial.

Hotte realisée avec un materiel
composite spécial.

Campana de material compuesto
especial.

SDKHOW 30HT U3roTOB/IEH U3
crneupmanbHOro KOMMO3UTHOrO
mMarepviana.

Hood with stainless steel front
and prepainted body

Cappa con frontale in acciaio inox
€ Corpo preverniciato.

Haube mit Edelstahlfront
und lackierter Struktur.

Hotte avec fagade en acier
inoxydable et corps prépeint.

Campana con frente de acero
inoxidable y cuerpo prepintado.

30HT ¢ NepeaHelt naHesbo 13
HEPXK.CTa/IN 1 KOPYCOM 13
OKpaLLIEHHOW CTasm.
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PRISMAFOOD Srl

Via Tabina, 18 - 33098 Valvasone PN Italy

Tel. +39 0434 85081 - Fax +39 0434 857878
info@prismafood.com - www.prismafood.com
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Made in Italy
THINK QUALITY!



