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PIZZA EQUIPMENT

S=NILIS SERIES

THE ULTIMATE
BAKING

EXPERIENCE

LA TUA ESPERIENZA
DEFINITIVA DI COTTURA
AL FORNO
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GENIUS 4 GENIUS 6L GENIUS 9

Genius is a professional oven with minimal but authentic
design. Easy to clean, suitable for various baking needs:
from bread to pastries, pizza to gastronomy.

Genius, una linea di forni professionali dal design minimale

e ricercato. Facili da pulire, sono adatti a diverse esigenze

di cottura: dal pane alla pasticceria, dalla pizza alle preparazioni
gastronomiche.

Genius ist eine Serie professioneller Ofen mit minimalistischem
und ausgesuchtem Design. Die Ofen sind leicht zu reinigen
und eignen sich flr unterschiedliche Garanforderungen: Von
Brot bis zu Gebé&ck und von Pizza bis zu gastronomischen
Zubereitungen.

Genius, une ligne de fours professionnels au design minimaliste
et recherché. Faciles a nettoyer, ils sont adaptés a différentes
exigences de cuisson: du pain a la patisserie, de la pizza aux
préparations gastronomiques.

Genius, una linea de hornos profesionales de disefio minimalista
y sofisticado. Faciles de limpiar, se adaptan a distintas
necesidades de coccién: desde el pan a la pasteleria, desde

la pizza a las preparaciones gastronémicas.

Genius, MMHVS BOCTPEOOBaHHBIX MPOGECCHOHABHBIX Neyer
MUH/MAIMCTYHOTO Ap3aiiHa. J1erko YiCTSTCS, MOOXOAST ANns
MPUrOTOBEHMS CaMbIX Pa3HOOBPa3HbIX KyLLIaHWIA: OT Xieba
00 KOHOUTEPCKUX U3AENMA, OT MLLBI A0 FAaCTPOHOMUYECKX
6nopa.
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Thanks to the innovative control system, Genius is able
to quickly reach the desired temperature with

a considerable energy saving. Also available with
steamer. The ventilated chamber guarantees a uniform
baking of the food. Stainless steel chamber, heating
elements inside stone.

Grazie ad un innovativo sistema di controllo, Genius
permette di raggiungere la temperatura desiderata in tempi
ridotti con un significativo risparmio energetico. Disponibile
anche con vaporiera. La camera ventilata garantisce

una cottura uniforme dei cibi. Camera in acciaio inox,
resistenze interne alla pietra.

Dank eines neuartigen Steuerungssystems kénnen mit
Genius-Ofen die erforderlichen Temperaturen schnell erreicht
und somit Energie gespart werden. Auch verfligbar

mit Dampfgarfunktion. Die ventilierte Kammer gewahrleitet
ein gleichmaBiges Garen der Speisen. Edelstahlkammer,
interne Widersténde mit Stein.

Grace a un systeme de contrdle innovant, Genius permet
d’atteindre la température désirée dans des temps réduits avec
une importante économie d’énergie. Disponible également avec
vaporeur. La chambre ventilée garantit une cuisson uniforme
des aliments. Chambre en acier inox, résistances a I'intérieur
de la pierre.

Gracias a un innovador sistema de control, Genius permite
alcanzar la temperatura deseada en breve tiempo con

un significativo ahorro energético. También disponible

con vaporera. La camara ventilada garantiza una coccion
homogénea de los alimentos. Camara en acero inoxidable,
resistencias incorporadas en la piedra.

Braropapst HHOBALIOHHO crcTeme yripaBrieHs Genius
MO3BOJIAET AOCTUHb YKESTAEMON TEMMEPATYPbI B CKATbIE COOKM
MPW 3HaYUTENBHOM SHEPrOCOEPEXKEHIN. B Harmummn Takoke
MOLEMb C Vcraputeniem. BeHmunvpyemas kamepa rapaHTtvipyeT
PaBHOMEPHOE MPUrOTOB/IEHME ML, Kamepa 13 HepKaBErOLLIEN
CTam, BHyTPEHHVIE HarpeBaTesTbHble SM1IEMEHTbI BHYTPM KaMHsl.

@ prismafood.com



% Prismafood Genius ovens
& are patented
W | forni Genius di Prismafood
hanno brevetto depositato

Le four Genius de Prismafood
aun brevet déposé

Los hornos Genius de Prismafood
son patentados

Die Ofen der Serie Genius von Meun Genius ot Prismafood nvetot

Prismafood sind zum Patent
angemeldet

Two thermostats for calibrating
top and bottom operating
temperatures separately

Due termostati per calibrare
separatamente le temperature
di esercizio di cielo e platea

Zwei Thermostate zur separaten
Kalibrierung der
Betriebstemperaturen von oben
und unten

Deux thermostat pour
réglerséparément les températures
de fonctionnement de la volte

et de la sole

Dos termostatos para calibrar

por separado las temperaturas de
funcionamiento de la parte superior
y de la base

[ga TepMocTaTta 4151 pasnensHoi
KaMBPOBKM pabo4eit TemnepaTypsbl
B BEPXHEN 1 HVDKHEN YacTn

3apErMCTPUPOBAHHbI NMaTeHT
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Simple customizable use
interface with touch panel
control board

Il sistema di controllo touch panel
ha un'interfaccia utente
semplificata e personalizzabile

Das Bediensystem mit Touchpanel
verflgt Uber eine vereinfachte und
anpassbare Benutzeroberflache

Le systéme de commande & écran
tactile a une interface utilisateur
simplifiée et personnalisable

El sistema de controlde pantalla
tactil tiene una interfaz de usuario
simplificada y personalizable

CeHcopHas NaHes b CUCTEMbI
YMPaB/eHys OT/IMHAETCs MPOCTbIM
1 VHOVBIYasIbHO HaCTpaviBaeMbIM
VHTEPdhECOM

Available with mechanical
or digital control board

Disponibile con sistema di controllo
meccanico o digitale

Mit mechanischer oder digitaler
Steuerung

Disponible avec systeme de controle

mécanigue ou numerique

Disponible con sistema
de control mecanico o digital

HEAT-IN
STONE

The heating elements inside
the refractory stone allow
faster cooking and reduction
of energy consumption

Le resistenze interne alla pietra
refrattaria consentono cotture

piu veloci e riduzione dei consumi
energetici

Die Widerstéande im Inneren

des Schamottsteins ermoglichen
ein schnelleres Bakergebnisse
und Reduzierung des
Energieverbrauchs

Les résistances a l'intérieur de la
pierre réfractaire permettent une
cuisson plus rapide et la réduction
de la consommation d'énergie

Las resistencias internas a la
piedra refractaria permiten una
coccion mas rapida y reduccion
del consumo de energia

BHyTpeHHee conpoTvB/eHne
OrHEYMOPHOrO KamHs Mo3BOSIAET
BbICTPEE MOTOBUTL U1 CHYKEHNE
MOTPEGEHNS SHEPMN

BoamoxxHa noctaska ¢ MexaH4ecKom
WM LOPOBO CUCTEMO YNPaBIEHNS




Thanks to the innovative
control system Genius is able
to quickly reach the desired
temperature with a considerable
energy saving

Raggiunge la temperatura
desiderata in tempi ridotti con un
significativo risparmio energetico
Erreicht die gewlnschte

Temperatur in kurzer Zeit mit
erheblicher Energieeinsparung

Refractory stone hob.
Piano di cottura in pietra refrattaria
Backflache aus feuerfestem Stein

Plaque de cuisson en pierre
réfractaire

Superficie de coccién de piedra
refractaria

BapoyHasi ToBepxHOCTb
113 OrHEYMOPHOrO KaMHsi

Stainless steel chamber
Camera in acciaio inox
Kammer aus Edelstahl
Chambre en acier inox
Cémara de acero inox

Kamepa 13 Hep>kaBsetoLLeln cTann
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Atteint la température désirée
dans des temps réduits avec une
importante économie d’énergie

FIND MORE

Alcanza la temperatura deseada SCOPRI DI PIU

en tiempos reducidos con un
significativo ahorro energético

[Mo3BONSET AOCTUYb >XENaemom
TEeMMNepaTypbl B CxxaTble

CPOKM MU 3HAYUTESTBHOM
3HEProcHepexeHm

The lateral fan withdraws air
out of the cooking chamber and
releases it from the specific
upper diffuser

Steam generator available on
request, ideal for bakery and
pastry

Disponibile con vaporiera, ideale
per panificazione e pasticceria

W

OPTIONAL OPTIONAL
La ventola laterale aspira I'aria
dalla camera di cottura per
poi reimmeterla nuovamente
attraverso il diffusore superiore
appositamente studiato

Verfugbar mit Dampfgarfunktion,
ideal fur Bakeware und Geback

Disponible avec générateur
de vapeur, idéal pour boulangerie
et patisserie

Der seitliche Lufter saugt die
Luft aus der Backkammer ab
und fuhrt sie anschlieBend durch
den speziell entwickelten oberen

Disponible con vaporera, ideal
Diffusor wieder ein

por panificacion y pasteleria

[MaporeHeparop, AOCTYMHbIA MO
3anpocy, naeanbHO NMOAXOOUT ANst
X11e600YNOHHbIX 1 KOHONTEPCKNX
n3gennn

Le ventilateur latéral aspire I'air
de la chambre de cuisson puis
le réinsére a travers le diffuseur
supérieur spécialement congu

El ventilador lateral aspira el aire
de la camara de coccion para
luego reintroducirlo nuevamente
a través del difusor superior
especialmente estudiado

BokoBolt BeHTUNATOP 3abMpasT
BO3[yX V3 Kamepbl 4151
MPUrOTOBIEHVS! U BbIMYCKAET €ro
Yepes creuyabHbIi BEPXHUIA
Avcbdysop

@ prismafood.com
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M) Available stainless steel hood
’Ef with Condensation Kit on request
Disponibile cappa in acciaio inox

con, a richiesta, Kit Condensazione
fumi

Mit Edelstahlhaube oder auf
Wunsch mit Dampfkondensationsset
erhaltlich

Hotte a four disponible en acier inox

avec kit de condensation de fumées Concept Sergio Dus | Design Boscariol Associati

sur demande

Disponible campana de acero inox,
a pedido con juego de
Condensacion de humos

Mo 3anpocy NpeaocTaBseTcs
BbITSHKHOM 30HT 13 HEPXKABEHOLLIEN
CTayIM C KOHOEHCALWIOHHbBIM
KOMI/IEKTOM

n risma'nnd P_RISM_AFOOD Srl
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Made in Italy
THINK QUALITY!



