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OVUNQUE

EOS SERIES

The Eos pellet-burning pizza oven is the ideal partner 
for those who want to bake tasty pizzas outdoors. 
Thanks to its compact design, the oven can be easily 
transported anywhere. Assembly and use are simple 
and intuitive. 
The quality is guaranteed by 100% Made in Italy 
production for a perfect long-lasting functionality.

Il forno a pellet per pizza Eos è l’alleato ideale per chi desidera 
cucinare gustose pizze all’aperto. Grazie al suo design compatto il 
forno può essere agevolmente trasportato ovunque. Il montaggio e 
l’impiego sono semplici e intuitivi. 
La qualità è garantita da una produzione 100% Made in Italy per 
una perfetta funzionalità che dura nel tempo.
 
Der Pizza-Pelletofen Eos ist der ideale Verbündete für alle, 
die leckere Pizza im Freien zubereiten möchten. Dank seiner 
kompakten Bauweise lässt sich der Ofen leicht überallhin 
transportieren. Montage und Benutzung sind einfach und intuitiv. 
Die Qualität wird durch eine Produktion 100 % Made in Italy für eine 
perfekte und dauerhafte Funktionalität garantiert. 

Le four à pizza à pellet Eos est le partenaire idéal de ceux qui 
souhaitent préparer de délicieuses pizzas à l’extérieur. Grâce à son 
design compact, le four peut être facilement transporté n’importe 
où. Le montage et l’utilisation sont simples et intuitifs. 
La qualité est garantie par une production 100% Made in Italy 
pour une fonctionnalité parfaite et durable.

El horno de pizza de pellet Eos es el compañero ideal 
para quien quiera cocinar sabrosas pizzas al aire libre. Gracias 
a su diseño compacto, el horno puede transportarse fácilmente 
a cualquier lugar. El montaje y el uso son sencillos e intuitivos. 
La calidad está garantizada gracias a la producción 
100% Made in Italy para una funcionalidad perfecta y duradera.

Пеллетная печь для пиццы Eos - идеальный союзник для 
тех, кто хочет готовить вкусную пиццу на открытом воздухе. 
Благодаря компактной конструкции печь можно легко 
транспортировать в любое место. Сборка и использование 
просты и интуитивно понятны. Качество гарантируется 
100%-ным производством Made in Italy, что обеспечивает 
безупречную функциональность и долговечность.
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FIND MORE
SCOPRI DI PIÙ

Folding legs, removable 
hopper and chimney

Gambe pieghevoli, tramoggia 
e canna fumaria estraibili

Klappbare Beine, abnehmbarer 
Trichter und Abgasrohr

Pieds repliables, trémie 
et cheminée amovibles

Patas plegables, tolva 
y chimenea desmontables

Складные ножки, съемный бункер 
и дымоход

Pellet-fuelled

Alimentazione a pellet

Betrieb mit Pellets

Alimentation en pellets

Suministro de pellets

Работает на пеллетном топливе

Ready to use in a few minutes 
and without tools

Pronto per l’utilizzo in pochi minuti 
e senza attrezzi

In wenigen Minuten und ohne 
Werkzeug einsatzbereit

Opérationnel en quelques minutes 
et sans outils

Listo para usar en pocos minutos 
y sin necesidad
de utensilios

Готовность к использованию 
за несколько минут и без 
использования инструментов

Lightweight and easy 
to transport

Leggero e facilmente trasportabile

Leicht und einfach zu transportieren

Léger et facile à transporter

Ligero y fácilmente transportable

Легкий вес и удобство 
транспортировки

Removable front door with safe, 
insulated handle 

Sportello anteriore estraibile 
con presa sicura e isolata 

Abnehmbare Fronttür mit sicherem, 
isoliertem Griff  

Porte frontale amovible avec 
poignée solide et isolée

Puerta delantera extraíble con 
empuñadura segura y aislada

Съемная передняя дверь с 
безопасной изолированной ручкой

External structure, hopper and 
chimney in stainless steel

Corpo esterno, tramoggia e canna 
fumaria in acciaio inox

Gehäuse, Trichter und Abgasrohr 
aus Edelstahl

Boîtier, trémie et cheminée en acier 
inoxydable

Carcasa, tolva y chimenea de acero 
inoxidable

Корпус, бункер и дымовая труба из 
нержавеющей стали

Up to 500° in 15 minutes

Fino a 500° in 15 minuti
 
Bis zu 500 °C in 15 Minuten 

Jusqu’à 500° en 15 minutes

Hasta 500° en 15 minutos

До 500° за 15 минут

Refractory stone hob

Piano di cottura in pietra refrattaria

Backfläche aus feuerfestem Stein 

Plaque de cuisson en pierre 
réfractaire

Superficie de cocción de piedra 
refractaria

Под из огнеупорного камня
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