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Made in Italy
THINK QUALITY!

“Made in Italy” is Prismafood’s strength.
Synonymous of reliability and accuracy.

Cio che da forza al prodotto Prismafood € una
garanzia “Made in Italy”, sinonimo di affidabilita
e precisione.

Die Starke Prismafood- Produkte ist ein “Made
in Italy” Garantie Synonym fir Zuverlassigkeit
und Prézision.

Ce qui donne force au produit Prismafood
est une garantie “Made in ltaly”, synonymes
de fiabilité et précision.

Lo que da fuerza al producto Prismafood
es la garantia “Made in Italy”, sinbnimo
de confiabilidad y precision.

CunbHol cTopoHow npoaykumm Prismafood
AB/IAETCA €e UTalIbAHCKOE MPOVCXOXXAEHME,
YTO rapaHTMpyeT HAAEXHOCTb Y TOYHOCTb.
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THE
COMPANY

Prismafood is a young and dynamic company founded in 2006
thanks to the twenty years experience of its shareholders

in the field of professional catering equipment for pizzerias

and restaurants. Today, thanks to the know-how of our qualified
staff we operate all over the world and we are able to offer high
quality and cutting-edge solutions.

Prismafood & un’azienda giovane e dinamica nata nel 2006 grazie alla
ventennale esperienza dei soci nel settore delle attrezzature professionali
per pizzerie e ristoranti.

Oggi grazie al “know-how” del nostro personale qualificato, operiamo
con grande competitivita principalmente sul mercato estero e siamo

in grado di offrire ai nostri clienti ottima qualita e soluzioni
all’avanguardia.

Prismafood ist ein junges und dynamisches Unternhmen, dass im 2006,
dank der zwanzig-jahrigen Erfahrung der Geschaftsflhrer im Sektor

der professionellen Geréate und Vorrichtungen flr Pizzerien und Restaurants,
gegrindet wurde. Heute, dank des “Know-How” unseres Fachpersonals,

arbeiten wir mit groBer Wettbewerbsfahigkeit auf dem externen Markt und wir
sind in der Lage unseren Kunden eine optimale Qualitat und Spitzenldsungen
anzubieten.
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Prismafood est une entreprise jeune et dynamique née en 2006 grace
aux 20 ans d’expérience de ses partners dans le champ d’équipement
professionnel pour pizzerias et restaurants. Aujourd’hui grace au “know
how” de notre équipe qualifiée nous travaillons avec grande compétitivité
principalment dans le marché étranger et nous sommes capables d’offrir
a nos clients excellente qualité et solutions avancées.

Prismafood es una empresa joven y dinamica nacida en el afio 2006
gracias a la experiencia de veinte afos de los socios en el sector de
equipamientos profesionales para pizzeria y restaurantes.

Hoy gracias al “Know How” de nuestro personal cualificado, operamos
con gran competitividad principalmente en el mercado exterior

y estamos capacitados para ofrecer a nuestros clientes una optima
calidad y soluciones de vanguardia.

Halua koMnaHmns - Monogoe 1 ANHaMUYHO pa3BrBatoLLLEECS
npegnpusTue, codgaHHoe B 2006 . 3a nnevamn ydpeauTenein

- ABaALATUNETHU OMbIT paboTbl B chepe MPOECCOHaTIBHOrO
060pyAoBaHVA 419 MULLEPUIA 1 PECTOPAHOB. 3HaHVS 1 YMEHWS HaLLero
KBaNMOULMPOBAHHOMO NepCcoHana 0becnevvBaloT 3HaYMTE bHbIE
KOHKYPEHTHbIE MPENMYLLIECTBA, NMPEXAe BCEro, Ha 3apyberKHbIX
pblHKax. OTO MO3BOJISET CO3[aBaTh BbICOKOTEXHOOMMYHbIE PELLEHVS

1 06eCNeynTb BbICOKOE Ka4eCTBO MPOAYKLIMN.
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All Prismafood products are manufactured in our plants

in Valvasone in the Province of Pordenone. Passion, skills

and continuous training, together with the great experience

of management, have enabled the rapid development of

the Company. The Company oversees the entire production
process, ensuring its clients a quality which withstands in time.
Furthermore, a prompt reply to every delivery request is always
granted.

Tutti i prodotti Prismafood sono realizzati nei nostri stabilimenti a
Valvasone in provincia di Pordenone. Passione, competenza e continua
formazione dello staff aziendale, insieme alla pluriennale esperienza

del management, hanno consentito all’azienda un rapido sviluppo.
'azienda ¢ titolare dell’'intero processo produttivo, assicurando alla
propria clientela una qualita costante nel tempo e una rapida risposta
per qualsiasi esigenza di consegna.

Alle Produkte der Reihe Prismafood werden in unseren Werken in
Valvasone in der Provinz Pordenone, Italien hergestellt. Leidenschatt,
Kompetenz und die stetige Ausbildung und Schulung unseres Teams
zusammen mit der langjéhrigen Erfahrung im Management ermdglichen
der Firma eine schnelle Entwicklung. Die Firma verflgt Gber einen
kompletten Produktionsprozess und bietet den Kunden eine konstante
Qualitat tber die Zeit hinweg und eine schnelle Antwort auf jede
Anforderung.
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THE COMPANY

Tous les produits Prismafood sont réalisés aupres de nos établissements
a Valvasone dans la province de Pordenone. Passion, compétence

et formation continue du staff de I’entreprise, unie a la grande
expérience du management, ont permis a la société un développement
rapide. Lentreprise est propriétaire de tout le processus de production,
en assurant a sa propre clientele une qualité constante dans le temps

et une rapide réponse pour toute exigence de livraison.

Todos los productos Prismafood son producidos en nuestras fabricas
de Valvasone, en la provincia italiana de Pordenone. La pasion,
competencia y formacién continua del personal de la empresa, junto

a la amplia experiencia de la direccion, han hecho posible un rapido
desarrollo de la empresa. La empresa es propietaria de todo el proceso
productivo, garantizando asi a su clientela una calidad constante

en el tiempo y una rapida respuesta a cualquier requisito de entrega.

Bce napgennsa Prismafood npovidsogsaTcs Ha Hallem 3aBoAe B ropoae
BanbsasoHe npoBrHLmM [opaeHoHe. YBNEYEHHOCTb, KOMMETEHTHOCTD
N HENPEPbIBHOE MOBbILLEHWE KBAIMMDVKALMN NEPCOHANA, a TakKe
MHOFONETHWI OMbIT PYKOBOACTBA 0H6ECNEUMBAIOT CTPEMUTENbHbIA POCT
koMnaHu. [MNpeanpusTie CamoCTOATENbHO BbINMOHAET BECh MPOLLECC
MPOV3BOACTBA, YTO BbICTYNaeT 3a/10rOM HEVM3MEHHOMO KadecTBa

1 BbICTPOrO pearnpoBaHVist Ha Ntobble TPEOOBaHNS K MOCTaBKe.
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THE
QUALITY

Prismafood Quality System has been representing for many

years a guarantee to the clients. In addition to certifications

and continuous controls, early at the design stage we develop
solutions to ensure the reliability of our products. Each operator
is constantly trained to carry out product checks. Prismafood is

in charge of the entire production process and each and every
component is managed directly. For all these reasons, Prismafood
is proud to label its products “Made in Italy - Think Quality”.

Il Sistema Qualita Prismafood rappresenta da anni una garanzia per

la sua clientela. Oltre alle certificazioni e ai continui controlli, gia in fase

di progettazione vengono sviluppate soluzioni atte a rendere le macchine
affidabili nel tempo per una soddisfazione di lunga durata.

Ogni operatore viene continuamente aggiornato al fine di attuare
costanti verifiche sul prodotto. Ogni componente & gestito direttamente
essendo Prismafood titolare di tutto il processo produttivo.

Per tutte queste ragioni Prismafood firma i suoi prodotti con il marchio
“Made in Italy - Think Quality”.

Das Qualitatssystem Prismafood stellt seit Jahren eine Garantie

fur die Kunden da. Neben Zertifizierungen und kontinuierlichen
Kontrollen entwickeln wir bereits in der Entwurfsphase Lésungen, um
die Zuverlassigkeit unserer Produkte zu gewahrleisten. Jeder Bediener
wird automatisch Uber die konstanten Produktkontrollen informiert.

Jede Komponente wird direkt verwaltet, da Prismafood den gesamten
Produktionsprozess kontrolliert. Daher sind die Produkte von Prismafood
mit der Marke “Made in Italy - Think Quality” ausgezeichnet.
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Made in Italy
THINK QUALITY!

Le Systeme Quialité Prismafood représente depuis des années une
garantie pour sa clientéle. En plus des certifications et des contrbles
continus, nous développons des solutions pour garantir la fiabilité des
nos produits. Chaque opérateur est mis a jour de maniére continue afin
de contrbler constamment le produit. Prismafood étant le propriétaire
de tout le processus de production, chagque composant est géré
directement. Pour toutes ces raisons, Prismafood signe ses produits
avec la marque “Made in Italy - Think Quality”.

El Sistema de Calidad Prismafood representa desde hace afos una
garantia para su clientela. Ademas de las certificaciones y de los
constantes controles, ya en la fase de disefio se desarrollan soluciones
destinadas a garantizar la fiabilidad de nuestros productos. Cada
operador recibe una formacién continua para estar al dia y poder
hacer revisiones constantes en el producto. Se gestiona directamente
cada componente, al ser Prismafood la propietaria de todo el proceso
productivo. Por todos estos motivos, Prismafood signa sus productos
con la marca “Made in ltaly - Think Quality”.

CucTtema kadectsa Prismafood y»xe MHOMO NeT BbICTynaeT 3a/10rom
ycnexa cpeay notpebuteneit. B nononHeHve K ceptudunkaumm n
MOCTOSIHHOMY KOHTPOJTO Ha PaHHUX CTaamsiX MPOEKTUPOBaHMS Mbl
paspabartbiBaeM peLLeHns Ans obecneHeHns HaoeXKHOCTY Hallel
npoaykumn. Bce paboTHVIKL HEMPEPBLIBHO MOJy4atoT OBHOBNEHHbIE
CBE[EHVS, Ha OCHOBE KOTOPbIX MPOBOAAT 6ECNPEPbIBHbIN KOHTPOSTb
npoaykumm. Prismafood nnuHo o6pabatbiBaeT KavKablii KOMIMOHEHT,
TaK Kak KOMMaHWsi CaMOCTOSATENbHO BbINOHAET BECH NPOLLECC
npowaesoAcTea. o aTuM NpuynHam npoaykums Prismafood HocuT 3Hak
MTaNbsiHCKOro npownasoacTea: “Made in ltaly -

Think Quality” (“coenaHo B VITanum - cuHoHMM KadecTtsa”).
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SMALL
BASIC
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




Small Basic is a series of small electric ovens in stainless steel
and pre-painted sheet metal. The cooking surface is in refractory
stone and the insulation is in rockwool evaporated with sheathed
heating elements. The internal lighting enables a constant
monitoring of the baking process. 230/400V power supply

with neutral (special voltages available on request).

Small Basic e una serie di forni elettrici di piccole dimensioni in acciaio
inox e lamiera preverniciata. Il piano di cottura € in pietra refrattaria

e I'isolamento in lana di roccia evaporata con resistenze corazzate.
Liluminazione interna consente il monitoraggio costante della cottura.
Alimentazione 230/400V trifase con neutro (voltaggi speciali disponibili
su richiesta).

Small Basic ist eine Serie von kleinen Elektrodfen aus Edelstahl

und vorlackiertem Blech. Das Kochfeld besteht aus feuerfestem
Stein und die Isolierung aus aufgedampfter Steinwolle mit armierten
Widerstanden. Die Innenbeleuchtung ermoglicht die standige
Uberwachung des Garvorgangs. Stromversorgung 230/400V
Dreiphasenstrom mit Nullleiter (Sonderspannungen auf Anfrage).

CATALOGUE 2020/2021
SMALL

BASIC
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Small Basic est une série de fours électriques de petites dimensions
en acier inox et tOle prépeinte. Le plan de cuisson est en pierre
réfractaire et I'isolation en laine de roche évaporée avec résistances
blindées. L'éclairage interne permet le contrle constant de la cuisson.
Alimentation 230/400V avec neutre (voltages spéciaux disponibles
sur demande).

Small Basic es una serie de hornos eléctricos de pequefias
dimensiones en acero inoxidable y chapa prepintada. El plano

de coccion es de piedra refractaria y el aislamiento es de lana de roca
evaporada con resistencias blindadas. La iluminacion interna permite
el seguimiento constante de la coccion. Alimentacion 230/400V

con neutro (voltajes especiales disponibles a peticion).

Small Basic npenctaBnsieT cobon ceputo HEOOMbLLNX NEKTPUHECKINX
neyel, N3roToBMIEHHbIX 13 HEPXXaBEIOLLEN CTanv 1 IMCTOBOMO MeTasna
C MOJIMMEPHBIM MOKPbITUEM. BapoyHas MOBEPXHOCTb peann3oBaHa

113 OrHEYMOPHOrO KaMHsi, U30MALMS - U3 BbICYLLEHHON MUHEPaIbHON
BaTbl, @ HAarpeBaTeslbHble S1EMEHTbLI MOKPbIThI 3ALLUMTHOM 060I0HKON.
BHyTpeHHsIss noAcBeTKa NMO3BOJISET NOCTOSHHO KOHTPOIMPOBATH
npouecc npurotoBneHvst. MNMutaHne 230/400B, ¢ HenTpasbto

(neun oNa HecTaHAAPTHBIX HANMPSKEHWIA - MO 3aKkasy).

SN3IAO
JldLO313
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Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

BASIC
1/40 VETRO

Caracteristicas
Técnicas
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BASIC
1/40

BASIC
1/40 VETRO 2T

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

10

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrOLLEHME
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKoe NOroLLEeHe
OfiHOWM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures By
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 320

230

1,6

7,0

800x1

800x1

61,5
50,0
28,0

41,0
36,0
9,0

67,0
60,0
34,0

21,0

23,0

50 - 320

230

1,6

7,0

800x1

800x1

61,5
50,0
28,0

41,0
36,0
9,0

67,0
60,0
34,0

21,0

23,0

50 - 320

230

1,6

7,0

800x1

800x1

61,5
50,0
28,0

41,0
36,0
9,0

67,0
60,0
34,0

21,0

23,0
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2/40
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2/40 VETRO
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BASIC
2/40 VETRO 4T
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> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyas Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> DNEKTPUYECKOE NOrNoLLEeHMEe
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKOe NOroLLEHNE
OfHOM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHve rab. pasmepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage W
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 320

230

2,4

10,4

800x2

800x1

61,5
50,0
43,0

41,0
36,0
9,0

67,0
60,0
51,0

33,0

44,0

50 - 320

230

2,4

10,4

800x2

800x1

61,5
50,0
43,0

41,0
36,0
9,0

67,0
60,0
51,0

32,0

33,0

50 - 320

230

3,2

13,9

800x2

800x2

61,5
50,0
43,0

41,0
36,0
9,0

67,0
60,0
51,0

33,0

34,0
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Caractéristiques
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BASIC
1/50 2T

BASIC
1/50 VETRO 2T
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> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

12

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrOLLEHME
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKoe NOroLLEeHe
OfiHOWM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures By
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

45 - 455

230 - 400

4,0

17,4

5,8

2500x1

2500x1

91,5
69,0
36,0

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
48,0

48,0

56,0

45 - 455

230 - 400

4,0

17,4

5,8

2500x1

2500x1

91,5
69,0
36,0

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
48,0

48,0

56,0

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu
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SMALL
BASIC
SERIES
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BASIC
2/50 VETRO 4T

@ 40x60
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- e

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyas Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> DNEKTPUYECKOE NOroLLEeHe
opHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKOe NOrOoLLEHNE
OfHOM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwuHve rab. pasmepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage W
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

45 - 455

230 - 400

6,0

26,1

8,7

2500x2

2500x1

91,5
69,0
53,0

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
65,0

71,0

80,0

45 - 455

230 - 400

6,0

26,1

8,7

2500x2

2500x1

91,5
69,0
53,0

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
65,0

71,0

80,0

45 - 455

230 - 400

8,0

34,8

17,4

2000x2

2000x2

91,5
69,0
62,5

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
75,0

76,0

85,0

45 - 455

230 - 400

8,0

34,8

17,4

2000x2

2000x2

91,5
69,0
62,5

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
75,0

76,0

85,0
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prismafood

»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

Caratteristiche
Tecniche

BASIC

3/50 6T

Technischen

Caractéristiques
Techniques

BASIC
3/50 VETRO 6T

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

14

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyas Temnepatypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanne

> Chambres
> Cameras
> Pabouas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcion electrica monofasica

> ONeKTpUYecKoe NornoLleHme
OfHOM hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica trifasica

> ONEKTPUHECKOE MOrOoLLEHNE
opfHow hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLUHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelUHve rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepebl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pasmepsbl ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kw

Amp x phase Amp x phase

w

kg cm cm cm

kg

230 - 400

3

52,2

17,4

2000x3

2000x3

91,5
69,0
90,0

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
102,5

114,0

124,0

45 - 455

230 - 400

12

52,2

17,4

2000x3

2000x3

91,5
69,0
90,0

62,0
50,0
12,0

97,0
77,0
102,5

114,0

124,0

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu



=

BASIC
2/50 PLUS

= 0
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion o 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras 5 2
> Kammern > Paboyas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 2 8,0
> Heizleistung > MoLLHOCTb
Q
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé ﬁ
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | s 34.8
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMIOLLEHNE A ’
0fHOM haabl g
Q
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé ﬁ
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 11.6
> Drehstromentnahme > DNEeKTpUYeckoe NornoLeHme :_ ’
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo B 2000x2
> Oben Heizelementeleistung > MolHocTb BepxHux TOHoB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 2000x2
> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures 85,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 68,0
> AuBenabmessungen > BHelwHve rab. pasmepsl 63.5
b
> Internal dimensions > Dim. intérieures w 54,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 50,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHe pasmepel H 14,0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 97,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 77,0
> Verpackungsabmessungen > Pasmepsbl ynakoBku H 75,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 87,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 96,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

SMALL
BASIC
SERIES

L

BASIC 2/50 PLUS

RAILS FOR GASTRONORM-GN PANS

Guide per teglie Gastronorm-GN
Fuhrungsschienen fur Gastronorm-GN Blech
Guides pour plaques Gastronorm-GN

Guias para bandejas Gastronorm-GN
Hanpasnstowme ans npotveHen Gastronorm-GN

SN3IAO
JldLO313



solutions

BASIC
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




The electric oven is made of stainless steel and prepainted steel,
it is equipped with: cooking surface in refractory stones, sheathed
heating elements, internal lighting and rock wool insulation.

The standard power supply is 400V three-phases + neutral.
Special voltages are available on request.

I forno elettrico € costruito in acciaio inox e in lamiera preverniciata.
Piano di cottura in pietra refrattaria. Isolamento in lana di roccia
evaporata. Resistenze corazzate. llluminazione interna. Alimentazione:
400V Trifase + neutro (a richiesta voltaggi speciali).

Der elektrische Ofen ist aus Edelstahl und lackiertem Stahlblech
hergestellt. Es ist wie folgt ausgestattet: Kochfl &che in Schamottsteine,
Mantel-Heizelemente, Innenbeleuchtung, Steinwolleisolierung.
Spannung ist 400V dreiphasig + neutral. Sonder Spannungen sind auf
Anfrage verflugbar.

CATALOGUE 2020/2021

BASIC
SERIES

Le four électrique est en acier inox et en tdle pré peinte. Sol en briques
réfractaires. Isolément est en laine de roche évaporée.

Résistances blindées. Eclairage intérieur. Alimentation: 400V triphasé +
neutre (voltages spéciales sur demande).

El horno eléctrico esta fabricado en acero inoxidable y chapa
prepintada. Superficie de coccion en piedras refractarias. Aislamiento
de lana de roca evaporada. Resistencias blindadas. lluminacién interna.
Alimentacion: 400V Trifasica + neutro (bajo pedido voltajes especiales).

OneKTpuyeckas neyb N3roToBEHA N3 HEP>KABEIOLLIEN 1 OKPALLEHHOM
NIMCTOBOW cTann. [OBEPXHOCTL BbINEKAHMS BbIOXXEHAOrHEYMOPHBLIM
kamHeM. /13019ums kamepbl BOJTOKOH-HOM MUHEPAIbHOM BATOWN.
OcobornpoyHble cTanbHble TOHbI. BHyTpeHHee ocBeLLeHme.

MuTaHne: 400B, Tpn dasbl + HenTpasb (cneuyanbHoe HanpshkeHve
no VHAVBUAYaIbHOMY 3aKasy).

17
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prismafood

»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

= =3 =J

BASIC BASIC

44

=

BASIC
44 MEDIUM

B 0
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 455 45 - 455 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 2 2
> Kammern > Paboyas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia b 4,7 9,4 9,4
> Heizleistung > MoLHOCTb
Q
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé §
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | 20.4 40.9 40.9
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE A ’ ’ ’
oaHol daab g
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 10.2 20.4 20.4
> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ ’ ’ ’
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo = 2350x1 2350x2 2350x2
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 2350x1 2350x2 2350x2
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 97,5 97,5 90,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 92,5 92,5 87,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 415 74.5 74.5
b b b
> Internal dimensions > Dim. intérieures 66,0 66,0 66,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 66,0 66,0 66,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHWe pasmeps! H 14,0 14,0 14,0
> Packing dimensions > Dim. emballage 102,0 102,0 102,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 102,0 102,0 102,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepb| yrnakoBku H 57.0 90.0 90.0
b b b
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 75,0 122,0 117,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 88,0 136,0 131,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

18

DIGITAL VERSION Pag. 72

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu



BASIC
6L

@

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

BASIC
SERIES

12v 12v 12v 12v
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 455 45 - 455 45 - 455 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras = 1 2 1 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia £ 7,2 14,4 7,2 14,4
> Heizleistung > MoLLHOCTb
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé E
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | ‘&
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMIOLLEHNE = 31,3 62,6 31,3 62,6
opaHol daab &
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S
> Drehstromentnahme > DNEeKTpUYeckoe NornoLeHme ; 1 0’4 20’9 1 0’4 20’9
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1200x3 1200x6 1200x3 1200x6
> Oben Heizelementeleistung > MolHocTb BepxHux TOHoB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1200x3 1200x6 1200x3 1200x6
> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures W 97,5 97,5 130,5 130,5
> Dimensioni esterne > Medidas externas p| § 121,5 121,5 93,0 93,0
> AuBenabmessungen > BHelwHve rab. pasmepsl H 41,5 74,5 41,5 74,5
> Internal dimensions > Dim. intérieures w 66,0 66,0 99,0 99,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 99,0 99,0 66,0 66,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHve pasmepsbl H 14,0 14,0 14,0 14,0
> Packing dimensions > Dim. emballage W 102,0 102,0 144,0 144,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 127,0 127,0 106,0 106,0
> Verpackungsabmessungen > Pasmepsbl ynakoBku H 57,0 90,0 57,0 90,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 100,0 181,0 115,0 196,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 115,0 197,0 130,0 212,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

DIGITAL VERSION Pag. 72
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ACCESSORIES Accessori Zubehdre Accessoires Accesorios Axceccyapbl
»»»> solutions FOR OVENS forni fur Ofen fours para hornos ona
= -

KB 4-44 KB 6-66 KB 44 M KB 6L-66L

COND COND COND COND
STAINLESS STEEL
CONDENSATION HOODS = = = =
Cappe inox per forni a condensazione
Kondensationshauben aus Edelstahl
Hottes inox pour fours avec kit de condensation
Campanas inox para hornos con kit de condensacion
KprUJKVI anAa KoHgeHcaTta 3 Hep>KaBerow.e|7| cTanm
> Flow rate > Alcance <
> Portata > Fluss z 400 400 400 400
> Portée > Te4b

w
> Dimensions > Diménsions D 97,5 97,5 90,0 130,5
> Dimensioni > Medidas 5 101,5 130,5 96,0 101,5
> Abmessungen > Pasmepsl H 31,0 31,0 31,0 31,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 22,0 29,0 20,0 29,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
=~ ) Smoke Condensation INCLUDED
~= | Condensazione fumi | Rauchgaskondensation | Condensation Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
‘ des fumées | Condensacion de humos | KoHaeHcauyist napos Moteur électique | Motor Eléctrico | Snektpopasuratens
E— .
STAINLESS STEEL HOODS e
Cappe inox per forni
Edelstahl Hauben
I(—|:ottes inox pour foursh KB 4-44 KB 6-66 KB 44 M KB 6L-66L
ampanas Inox para nornos

BbITAXHOM 30HT 13 HEpXKaBelLen cTanm
> Flow rate > Alcance <
> Portata > Fluss Z 400 400 400 400
> Portée > Teyb
> Dimensions > Diménsions w 97,5 97,5 90,0 130,5
> Dimensioni > Medidas o|§ 96,5 125,5 91,0 96,5
> Abmessungen > Paamepsbl H 12,0 12,0 12,0 12,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 10,00 12,80 10,00 13,00
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
(@ OPTIONAL @ OPTIONAL

Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
Moteur électique | Motor Eléctrico | Snextpogsuratess

20

Speed controller | Regolatore di velocita | Drehzahlregler
Régulateur de vitesse | Regulador de Velocidad | nepexsiioyatens ckopocTeit



TOP AND BOTTOM
REFRACTORY STONES
Refrattari cielo e platea

Oben und Unten Schamottsteine
Haut et bas briques réfractaires

Piedra refractaria en techno y solera

Paboyaa Temnepatypa aboyana TemnepaTypa

PIZZA EQUIPMENT

CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES
FOR OVEN
SMALL BASIC - BASIC

y | =

MOD. 4R MOD. 44 R MOD.6 R MOD. 66 R MOD. 6L R MOD. 66L R
STANDS IN PAINTED IRON
Supporti forni in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Supports pour fours en fer peint SB 1/50 SB 4 SB 44 SB 6 SB 6L
Soportes de hornos en hierro pintado MEDIUM
MoocTaBka 13 OKpalleHHoro kxenesa  SB 2/50 SB 3/50 SB 44 SB 66 SB 66L

(U] é é (U] (U] (U]
> Dimensions > Diménsions w 91,5 91,5 97,5 90,0 97,5 130,5
> Dimensioni > Medidas p| § 62,5 62,5 81,5 76,0 110,5 81,5
> Abmessungen > Paavepel H 86,0 76,0 96,0 | 86,0 86,0 96,01 86,0 | 96,0 | 86,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 23,0 23,0 32,0 31,0 38,0 38,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
(] OPTIONAL

?-

4 castors set | Set di 4 ruote | 4 Rader
Ensemble de 4 roues | Juego de 4 ruedas | Ha6op 13 4-x konec

21
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solutions

BASIC XL
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




CATALOGUE 2020/2021

BASIC XL
SERIES

The electric oven is made of stainless steel and prepainted steel,
it is equipped with: cooking surface in refractory stones, sheathed
heating elements, internal lighting and rock wool insulation.

The standard power supply is 400V three-phases + neutral.
Special voltages are available on request.

I forno elettrico € costruito in acciaio inox e in lamiera preverniciata.
Piano di cottura in pietra refrattaria. Isolamento in lana di roccia
evaporata. Resistenze corazzate. llluminazione interna. Alimentazione:
400V Trifase + neutro (a richiesta voltaggi speciali).

Der elektrische Ofen ist aus Edelstahl und lackiertem Stahlblech
hergestellt. Es ist wie folgt ausgestattet: Kochfl &che in Schamottsteine,
Mantel-Heizelemente, Innenbeleuchtung, Steinwolleisolierung.
Spannung ist 400V dreiphasig + neutral. Sonder Spannungen

sind auf Anfrage verflugbar.

Le four électrique est en acier inox et en tdle pré peinte. Sol en briques
réfractaires. Isolément est en laine de roche évaporée. Résistances
blindées. Eclairage intérieur. Alimentation: 400V triphasé + neutre
(voltages spéciales sur demande).

El horno eléctrico estéa fabricado en acero inoxidable y chapa
prepintada. Superficie de coccion en piedras refractarias. Aislamiento
de lana de roca evaporada. Resistencias blindadas. lluminacion interna.
Alimentacion: 400V Trifasica + neutro (bajo pedido voltajes especiales).

OneKTpu4eckas neyb M3roTOBSEHA U3 HEPXKABEIOLLIEN 1 OKpPALLEHHOM
NMCTOBOWM CcTann. [OBEPXHOCTL BbINEKaHMSA BbIOXXEHAOrHEYNMOPHBLIM
kamMHeM. /130nsaumst Kamepbl BOSIOKOH-HOW MUHEPasTbHOM BaTOM.
OcobonpoyHble cTanbHble TOHbI. BHyTpeHHee ocBeLleHme.

MuTaHre: 400B, Tpn dasbl + HenTpasb (CneuvanbHOe HanpPsPKeHVe
Mo VHOVBUAYaIbHOMY 3aKasy).
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Technischen

prismafood TECHNICAL Caratteristiche Caractéristiques Caracteristicas TexHuyeckue
»»» solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas XapakTepucTukn
— —
BASIC XL BASIC XL BASIC XL BASIC XL
2L 221 3L 33L

Depth 60 cm, suitable to stand on counters TV TV VT 0740
Profondita 60 ¢m, adatto per appoggio su piani di lavoro @ w @ w @ w @ w
Tiefe 60 cm, geeignet fur Tresen
Profondeur 60 cm, approprié pour étre soutenu sur plans de travail . u a . u a . c . u a
Profundidad 60 cm, adecuado para apoyo sobre planes de trabajo @ [1 @ [1 @ [1 @ [1
ny6rHa 60 CM, MOXET ObITb YCTaHOB/IEHA HA CTON
o) G @[ -1
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 50 - 455 50 - 455 50 - 455 50 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 2 1 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 2 5,0 10,0 6,0 12,0
> Heizleistung > MoLHOCTb
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica |
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE = 14,8 29,6 26,1 52,2
oaHol daab g
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 4.9 99 8.7 17 .4
> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ ’ ? ’ ’
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 2500x1 2500x2 3000x1 3000x2
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 2500x1 2500x2 3000x1 3000x2
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 110,0 110,0 130,5 130,5
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 60,0 60,0 60,0 60,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 41.5 74.5 415 74.5
b b b b
> Internal dimensions > Dim. intérieures W 82,0 82,0 108,0 108,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 41,0 41,0 41,0 41,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHH1e pasmepsb! H 14,0 14,0 14,0 14,0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 115,0 115,0 137,0 137,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 72,0 72,0 69,0 69,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepb! ynakoskm H 57,0 90,0 57,0 90,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 59,0 106,0 72,1 1249
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 66,0 119,0 82,0 136,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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OVENS TO BE COMBINED WITH PROVING CHAMBERS
Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation

Hornos combinables a fermentadoras

[Meyn MoryT BbITb CKOMOUHNPOBaHBI C PACCTOEYHbIMU LLKadammn

BASIC XL
4

=7

Sl

CATALOGUE 2020/2021

BASIC XL
SERIES

BASIC XL
44

BASIC XL
6

BASIC XL

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabouasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanne

> Chambres
> Cameras
> Pabouas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MolHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE NOrIOLLEHME
ofHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUHECKOe NOroLLEHe
OfiHOM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MolHOCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures B
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsl H
> Dim. emballage W
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepsbl ynakoskm H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

45 - 455

230 - 400

6,0

26,1

13,0

3000x1

3000x1

100,0
95,5
41,5

72,0
72,0
14,0

102,0
102,0
57,0

77,0

90,0

45 - 455

230 - 400

12,0

52,2

26,1

3000x2

3000x2

100,0
95,5
74,5

72,0
72,0
14,0

102,0
102,0
90,0

139,0

1583,0
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45 - 455

230 - 400

9,0

39,1

13,0

1500x3

1500x3

100,0
131,5
41,5

72,0
108,0
14,0

106,0
144,0
57,0

110,0

125,0

45 - 455

230 - 400

18,0

78,3

26,1

1500x6

1500x6

100,0
131,5
74,5

72,0
108,0
14,0

106,0
144,0
90,0

198,0

215,0
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BASIC XL
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66L

BASIC XL BASIC XL
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OVENS TO BE COMBINED WITH PROVING CHAMBERS

Forni abbinabili a celle di lievitazione @ @ @ @

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation @ @ @ @

Hornos combinables a fermentadoras

[eun MoryT 6bITb CKOMOUHMPOBAHbBI C PACCTOEHHbIMM LKadamm @ 12v v @

> Working temperature > Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 455 45 - 455 45 - 455 45 - 455

> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa

> Power supply > Alimentation -

> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400

> Anschluss > [uTanve

> Chambers > Chambres

> Camere > Cameras e 1 2 1 2

> Kammern > Pabodas kamepa

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia 2 9,0 18,0 13,2 26,4

> Heizleistung > MoLHOCTb

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g

> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica |

> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE = 39,1 78,3 57,4 14,8
0fAHOM haabl g

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g

> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S

> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ 13’0 26’1 19’1 38’3
opHol dhasbl E

> Top heating element power > Puissance resistance plafond

> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1500x3 1500x6 2200X3 2200x6

> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB

> Bottom heating element power > Puissance resistance sol

> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1500x3 1500x6 2200X3 2200x6

> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB

> External dimensions > Dim. extérieures w 136,0 136,0 136,0 136,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 95,5 95,5 131,5 131,5

> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 41,5 74,5 41,5 74,5

> Internal dimensions > Dim. intérieures By 108,0 108,0 108,0 108,0

> Dimensioni interne > Medidas internas p| § 72,0 72,0 108,0 108,0

> Innenabmessungen > BHyTpeHHve pasmepsbl H 14,0 14,0 14,0 14,0

> Packing dimensions > Dim. emballage w 144,0 144,0 144,0 144,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 106,0 106,0 142,0 142,0

> Verpackungsabmessungen > Paamepb! ynakoskm H 57,0 90,0 57,0 90,0

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 123,0 176,0 156,0 269,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 135,5 197,0 176,0 300,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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PLUS XL
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




The electric oven is made of stainless steel and prepainted steel
and it is equipped with: cooking surface in refractory stones,

3 sheathed heating elements ond the top and 3 on the bottom,
removable glass door for a better cleaning, internal lighting, rock
wool insulation. The design is enriched by a little hood, which
makes the oven elegant. The standard power supply is 400V
threephases + neutral. Special voltages are available on request.

I forno elettrico € costruito in acciaio inox e in lamiera preverniciata.
Su tutti i forni, sono impiegate tre resistenze corazzate nella platea

e tre nel cielo. Su tutti i modelli il vetro-porta e estraibile. Design curato
e caratterizzato dalla cappetta superiore. Piano di cottura in mattoni
refrattari. Isolamento in lana di roccia evaporata. Resistenze corazzate.
llluminazione interna. Alimentazione: 400V Trifase + neutro.

(a richiesta voltaggi speciali).

Der elektrische Ofen ist aus Edelstahl und lackiertem Stahlblech
hergestellt. Es ist wie folgt ausgestattet: Kochfl &che in feuerfesten
Steinen, 3 Obene und 3 Untern Heizelemente, Abnehmbare Glasttr
zur besseren Reinigung, Innenbeleuchtung, Steinwolleisolierung,
Spannung ist 400V dreiphasig + neutral. Sonderspannungen

sind auf Anfrage verflgbar.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

PLUS XL
SERIES

Le four électrique est en acier inox et en tdle pré peinte. Sur tous les
fours, sont utilisées trois résistances blindées dans le sol et trois dans

le plafond. Sur tous les modeles, le vitre de la porte est extractible.

Sol en briques réfractaires. Design soigné et caractérisé par la petite
hotte supérieure. Isolément est en laine de roche évaporée. Résistances
blindées. Eclairage intérieur. Alimentation: 400V triphasé + neutre.
(voltages spéciales sur demande).

El horno eléctrico estéa fabricado en acero inoxidable y chapa
prepintada. En todos los hornos se usan tres resistencias blindadas
en el fondo y tres en el techo. En todos los modelos, puede extraerse
la puerta de cristal. Disefio cuidado y caracterizado por la campana
superior. Superficie de coccion en piedras refractarias. Aislamiento
de lana de roca evaporada. Resistencias blindadas. Alimentacion:
400V Trifasica + neutro. (bajo pedido voltajes especiales).

OneKTpuyeckas neyb M3roToBEHa 13 HEPXXaBEIOLLEN 1 OKpaLLEHHOWM
JINCTOBOW CTanm. Ha Bcex nevax Mcnonb3yroTcst TPW YKPEMIEHHbIX
HDKHVX 1 TpU BepxHUX TOHa. Ha Bcex Mopensix cTeknsaHHas asepua
CHUMaETCS. [TOBEPXHOCTb BbINEKaHVS BbITOXKEHAOrHEYNOPHbIM
KamHeM. [130/18Umsa Kamepbl BOSTOKOH-HOM MUHEPaIbHOW BaTOW.
TwatenbHO NpoayMaHHbIA An3ariH, C XapakTePHON BEPXHEN BbITSKKOWN.
Ocobonpo4Hble cTanbHble TOHbI. BHyTpeHHee ocBeLLeHve.

MnTanre: 400B, Tpn dasbl + HenTpasb. (CneunanbHoe HanpshkeHne
Mo VHOVBUAYaIbHOMY 3aKasy).
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v 12v
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 455 45 - 455 45 - 455 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 2 1 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 2 6,0 12,0 9,0 18,0
> Heizleistung > MoLHOCTb
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica |
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE = 26,1 52,2 39,1 78,3
oaHol daab g
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S
> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ 8’7 17’4 13’0 26’1
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1000X3 1000X6 1500X3 1500x6
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 1000X3 1000X6 1500X3 1500x6
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 100,0 100,0 100,0 100,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 96,0 96,0 132,0 132,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 41,5 74,5 41,5 74,5
> Internal dimensions > Dim. intérieures W 72,0 72,0 72,0 72,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p| § 72,0 72,0 108,0 108,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHWe pasmeps! H 14,0 14,0 14,0 14,0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 102,0 102,0 106,0 106,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 102,0 102,0 144,0 144,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepb! ynakoskm H 57,0 90,0 57,0 90,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 85,0 162,0 115,0 203,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 98,0 176,0 130,0 220,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation

Hornos combinables a fermentadoras

PIZZA EQUIPMENT
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[Meun MOryT 6bITb CKOMOUHMPOBAHbBI C PACCTOEHYHbIMM LUKadamm 12v 12v

> Working temperature > Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 45 - 455 45 - 455 45 - 455 45 - 455

> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa

> Power supply > Alimentation -

> Alimentazione > Alimentacion o 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400

> Anschluss > [uTanve

> Chambers > Chambres

> Camere > Cameras T 1 2 1 2

> Kammern > Pabodas kamepa

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia 2 9,0 18,0 13,2 26,4

> Heizleistung > MoLHOCTb

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g

> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | s

> Einphasiger Stromentnahme > DNEKTPUYECKOE MOrNOoLLEHME 2 39,1 78,3 57,4 14,8
ofaHol dhaab g

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g

> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S

> Drehstromentnahme > DNEeKTpU4eckoe NornoLLeHme :_ 1 3’0 26’1 1 9’1 38’3
opHol dhasbl E

> Top heating element power > Puissance resistance plafond

> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo B 1500x3 1500x6 2200x3 2200x6

> Oben Heizelementeleistung > MolHocTb BepxHux TOHoB

> Bottom heating element power > Puissance resistance sol

> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 1500x3 1500x6 2200x3 2200x6

> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HKHKX TOHOB

> External dimensions > Dim. extérieures w 136,0 136,0 136,0 136,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas p| § 96,0 96,0 132,0 132,0

> AuBenabmessungen > BHelwuHue rab. pa3mepsl H 41,5 74,5 41,5 74,5

> Internal dimensions > Dim. intérieures w 108,0 108,0 108,0 108,0

> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 72,0 72,0 108,0 108,0

> Innenabmessungen > BHyTpeHHWe pasmeps! H 14,0 14,0 14,0 14,0

> Packing dimensions > Dim. emballage w 144,0 144,0 142,0 142,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 106,0 106,0 144,0 144,0

> Verpackungsabmessungen > Paamepbl ynakoBku H 57,0 90,0 57,0 90,0

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 117,0 211,0 170,0 269,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 135,0 232,0 220,0 300,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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SUPERIOR XL
GLASS
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




The electric oven is in stainless steel and prepainted steel.

All ovens are equipped with: door gasket for better insulation

of baking chamber, cooking surface in refractory stones, sheathed
heating elements, internal lighting, rock wool insulation, stainless
steel large handle, 4cm thick door with double glass.

Equipped with smoke exit knob. This version offers the advantage
of a large size glass door to enable maximum visibility inside.

The design is enriched by a little hood, which makes the oven
elegant. The standard power supply is 400V three-phases

+ neutral. Special voltages are available on request.

Il forno elettrico & costruito in acciaio inox € in lamiera preverniciata.
Speciale guarnizione di tenuta calore per un isolamento ottimale. Design
curato e caratterizzato dalla cappetta superiore. Maniglione in acciaio
inossidabile. Dotato di manopola per scarico fumi. La porta ha uno
spessore di 4cm con doppio vetro. Questa versione offre il vantaggio

di una porta con vetro di ampie dimensioni per consentire la massima
visibilita interna. Piano di cottura in mattoni refrattari. Isolamento in

lana di roccia evaporata. Resistenze corazzate. llluminazione interna.
Alimentazione: 400V Trifase + neutro. (a richiesta voltaggi speciali).

Der elektrische Ofen ist aus Edelstahl und lackiertem Stahlblech
hergestellt. Es ist wie folgt ausgestattet: Dichtung flr eine bessere
Beibehaltung der Warme im InnerenKammern. Kochfl &che

in Schamottsteine, Mantel-Heizelemente, Innenbeleuchtung,
Steinwolleisolierung. Edelstahl groBen Griff. 4cm dicke Tur mit
Doppelglass. Diese Version bietet den Vorteil einer groBen Glasstlr zur
maximalen internen Sicht. Spannung ist 400V dreiphasig + neutral.
Sonderspannungen sind auf Anfrage verfligbar.

CATALOGUE 2020/2021
SUPERIOR XL

GLASS
SERIES

Le four électrique est en acier inox et en tdle pré peinte. Sur tous les
fours il y a un spécial joint d’étanchéité a la chaleur pour une isolation
optimale. Design soigné et caractérisé par la petite hotte supérieure.
Grande poignée en acier inoxydable. Equipé d’une manette pour
I’évacuation des fumées. La porte a une épaisseur de 4cm avec double
vitre. Cette version offre I'avantage d’une porte de grandes dimensions
afin de permettre une visibilité interne maximale. Sol en briques
réfractaires. Isolément est en laine de roche évaporée. Résistances
blindées. Eclairage intérieur. Alimentation: 400V triphasé + neutre.
(voltages spéciales sur demande).

El horno eléctrico esta fabricado en acero inoxidable y chapa
prepintada. Junta especial de cierre térmico, un éptimo aislamiento.
Disefio cuidado y caracterizado por la campana superior. Asa de acero
inoxidable. Pomo para escape de humos. Puerta con 4cm de espesor
con doble vitro. Esta version ofrece la ventaja de una puerta con cristal
de gran tamano para permitir visibilidad interior maxima. Superficie de
coccion en piedras refractarias. Aislamiento de lana de roca evaporada.
Resistencias blindadas. lluminacion interna. Alimentacién: 400V Trifésica
+ neutro. (bajo pedido voltajes especiales).

OneKkTpuyeckas neyb M3roToBEHa 13 HEPXXaBEIOLLEN 1 OKpaLLEHHOW
nvcToBom cTanv. CneunanbHas TepMOCTOKas Npokiagka ans
OMNTUMABHOWN U30NALMN. TLLATENbHO NPOAYMaHHbIN AM3aiH

C XapaKTePHOWN BEPXHEN NNAHKON A5 BbITSHKKN. PykosdTka 13
HepxkaBetoLeln ctanu. OcHalleHbl PYKOSTKOW A1 0TBOAA AbIMOBbIX
razos. [BepLa TOAWMHON 4 CM. C ABOVIHbIM CTEKJIOM. [1peMyLLECTBO
[JaHHOWM MOZeNn - 3TO ABepLa CO CTEKIIOM BOSbLUNX Pa3MEPOB, HTO
rapaHTUpyeT MakC1MasbHYIO BHYTPEHHIO BUAMMOCTb. [10BEPXHOCTb
BbINEKaHNS BbINIOXKEHa OrHeYNopHbIM KamHeM. 1301aupms kamepsl
BOJIOKOH- HOV MUHepasbHoW BaTto. OCO60NpPOYHbIE CTaslbHble TOHbI.
BHyTpeHHee ocBellerne. MNMutanne: 4008, Tpn hasbl + HenTpasib
(cneuyanbHoe HanpsXXKeHVe No VHAMBMOYabHOMY 3aKasy)
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TECHNICAL
FEATURES

INNER DIMENSIONS ARE UNCHANGED FOR TR EXCEPT

FOR SUPERIOR XL GLASS (-3 CM WIDTH, -1,5 CM DEPTH)
Dimensioni interne invariate per TR tranne che

per Superior XL Glass (-3 cm in larghezza, -1,5 cm in profondita)
Die internen Dimensionen sind bei TR unverandert mit Ausnahme
von Superior XL Glass (-3 cm Breite, -1,5 cm Tiefe)

Les dimensions internes restent les mémes pour TR, sauf

pour Superior XL Glass (-3 cm en largeur, -1,5 cm en profondeur)
Las medidas internas son las mismas para TR, salvo

Caratteristiche

Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

SUPERIOR XL
4 GLASS

SUPERIOR XL
44 GLASS

SUPERIOR XL
6 GLASS

SUPERIOR XL
66 GLASS

para Superior XL Glass (-3 cm en ancho, -1,5 cm en profundidad) @ . @ . @ . @ .
BHyTpeHHve pa3mepbl oanHakoBsble AN TR, 3a MCKMo4eHnem @ @ @ @
Superior XL Glass (-3 cm wupuHa, -1,5 cm ray6uHa). a a a 8
12v B 12v 12v 8
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio © 45 - 455 45 - 455 45 - 455 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 2 1 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 2 6,0 12,0 9,0 18,0
> Heizleistung > MoLHOCTb
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica |
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE = 26,1 52,2 39,1 78,3
oaHol daab g
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S
> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ 8’7 17’4 13’0 26’1
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1000x3 1000x6 1500x3 1500x6
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1000x3 1000x6 1500x3 1500x6
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 100,0 100,0 100,0 100,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 94,0 94,0 131,0 130,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 415 74.5 415 74.5
) b b b
> Internal dimensions > Dim. intérieures 72,0 72,0 72,0 72,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 72,0 72,0 108,0 108,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHve pasmepsbl H 14,0 14,0 14,0 14,0
> Packing dimensions > Dim. emballage 102,0 102,0 106,0 106,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 102,0 102,0 144,0 144,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepb! ynakoskm H 57.0 90.0 57.0 90.0
b b b b
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 85,4 154,4 115,0 189,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 98,5 168,8 130,0 206,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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SUPERIOR XL
6L GLASS

SUPERIOR XL
66L GLASS

SUPERIOR XL
9 GLASS

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

SUPERIOR XL
GLASS
SERIES

= IS = I—

SUPERIOR XL
99 GLASS

OVENS TO BE COMBINED WITH PROVING CHAMBERS

Forni abbinabili a celle di lievitazione @ @ @ @

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation @ @ @ @

Hornos combinables a fermentadoras

[Meun MoryT BbITb CKOMOVHNPOBaHBI C PACCTOEYHbIMI LLKadammn 12v 12v @ 12v @

> Working temperature > Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 45 - 455 45 - 455 45 - 455 45 - 455

> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa

> Power supply > Alimentation -

> Alimentazione > Alimentacion o 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400

> Anschluss > [uTanve

> Chambers > Chambres

> Camere > Cameras 5 1 2 1 2

> Kammern > Pabodas kamepa

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia 2 9,0 18,0 13,2 26,4

> Heizleistung > MoLUHOCTb

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g

> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | s

> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMIOLLEHNE = 39,1 78,3 57,4 14,8
oaHol daab g

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g

> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S

> Drehstromentnahme > DNEeKTpUYeckoe NornoLeHme :_ 1 3’0 26’1 1 9’1 38’3
opHol dhasbl E

> Top heating element power > Puissance resistance plafond

> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1500x3 1500x6 2200x3 2200x6

> Oben Heizelementeleistung > MolHocTb BepxHux TOHoB

> Bottom heating element power > Puissance resistance sol

> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 1500x3 1500x6 2200x3 2200x6

> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HKHKX TOHOB

> External dimensions > Dim. extérieures w 136,0 136,0 136,0 136,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 94,0 94,0 130,0 130,0

> AuBenabmessungen > BHelwuHue rab. pa3mepsl H 41,5 74,5 41,5 74,5

> Internal dimensions > Dim. intérieures w 108,0 108,0 108,0 108,0

> Dimensioni interne > Medidas internas p| § 72,0 72,0 108,0 108,0

> Innenabmessungen > BHyTpeHH1e pasmeps! H 14,0 14,0 14,0 14,0

> Packing dimensions > Dim. emballage w 144,0 144,0 142,0 142,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 106,0 106,0 1440 1440

> Verpackungsabmessungen > Paamepbl ynakoBku H 57,0 90,0 57,0 90,0

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 119,8 218,0 170,0 307,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 138,0 239,0 190,0 340,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

DIGITAL VERSION Pag. 72
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ACCESSORIES
FOR OVENS

solutions

PROVING CHAMBERS CAN
BE COMBINED WITH XL OVENS

Celle di lievitazione abbinabili a forni XL

Accessori
forni

e

Zubehdre
fur Ofen

=[]

Accessoires

Accesorios
para hornos

=2 |]

Garschrank mit XL Ofen kombinierbar )(iflgif\:;gfx )(EEI:‘LI: ‘:NOX gEIéL%éNOX

Etuves de fermentation associables aux fours XL -

Fermentadoras compatibles con hornos XL

PaccTtoe4vHas kamepa, coyeTaeman ¢ nedamm XL

> Working temperature > Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio @ 0/60 0/60 0/60

> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa

> Power supply > Alimentation -

> Alimentazione > Alimentacion S 230 230 230

> Anschluss > [uTanne

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia = 2,0 2,0 2,0

> Heizleistung > MoOLLHOCTb

> Load capacity > Capacité de charge

> Capacita di carico > Capacidad de carga

> Ladevermoégung > KoM4ecTBo yCTaHaB/MBaeMbIX 6 Trays 12 Trays 12 Trays
NPOTUBHEN

> Space between trays > Espace entre les plaques

> Spazio tra le teglie > Espacio entre las bandejas £ 9,0 9,0 9,0

> Abstand der Bleche > [1poCTPaHCTBO Mexay JIOTKamu

> External dimensions > Dim. extérieures W 130,5 100,0 100,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas | § 49,0 84,5 120,5

> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 90’0 90’0 90’0

> Packing dimensions > Dim. emballage W 138,0 103,0 104,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje | § 70,0 103,0 139,0

> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 104,0 104,0 104,0

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 73,0 73,0 88,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 81,0 81,0 98,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

Akceccyapbl
anAa




——

————
tj (]
%)

—

e
M
LY

CELLA INOX CELLA INOX
XL 6L-66L XL 9-99
40x60 40%60
-— -—
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 0/60 0/60
> Arbeitstemperatur > Pabodasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacién S 230 230
> Anschluss > [uTanve
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 2 2,0 2,0
> Heizleistung > MoLHOCTb
> Load capacity > Capacité de charge
> Capacita di carico > Capacidad de carga
> Ladevermogung > Ko/Im4ecTBO yCTaHaBMBaeMbIX 18 Trays 18 Trays
NPOTUBHEN
> Space between trays > Espace entre les plaques
> Spazio tra le teglie > Espacio entre las bandejas % 9,0 9,0
> Abstand der Bleche > [pOCTPaHCTBO MexXay TIOTKamm
> External dimensions > Dim. extérieures W 136,0 136,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas D| § 84,5 120,5
AuBenab BHeluHve rab. pa3wve
> AUbbenabmessungen > DHELHNE T pasmepebl H 90,0 90,0
> Packing dimensions > Dim. emballage W 142,0 142,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje D E 104,0 140,0
P
> Verpackungsabmessungen > Paamepbl yrnakoBku H 104,0 104,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 95,0 114,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 107,0 133,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTtTo

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES
FOR OVEN

BASIC XL - PLUS XL
SUPERIOR XL GLASS
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prismafood

»»» solutions

STAINLESS STEEL
CONDENSATION HOODS

Cappe inox per forni a condensazione
Kondensationshauben aus Edelstahl
Hottes inox pour fours avec

kit de condensation

Campanas inox para hornos con

kit de condensacion

Kpbiwkn onAa KoHaeHcaTa u3

Hep>xaBetoLLern cTanu

ACCESSORIES
FOR OVENS

Accessori Zubehdre Accessoires Accesorios Axceccyapbl
forni fur Ofen fours para hornos ana

KXL 2L-22L KXL 3L-33L KXL 4-44
COND COND COND

KXL 6-66
COND

KXL 6L-66L KXL 9-99
COND COND

= = = = = =
= £ = = =

) () é é ()

> Flow rate
> Portata
> Portée

> Dimensions
> Dimensioni
> Abmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewicht

> Alcance
> Fluss
> Teub

> Diménsions
> Medidas
> Pa3mepbl

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

o =

=~ ) Smoke Condensation

—

mh

cm

kg

400

110,0
69,0
31,0

17,0

Condensazione fumi | Rauchgaskondensation | Condensation

‘ des fumées | Condensacion de humos | KorpeHcauys napos

STAINLESS STEEL HOODS
Cappe inox per forni

Edelstahl Hauben

Hottes inox pour fours

Campanas inox para hornos
BbITAXHOI 30HT N3 HEPXKaBEHOLEN
cTanm

400

130,5
69,0
31,0

20,0

INCLUDED

400

100,0
106,5
31,0

24,0

100,0
142,5
31,0

25,0

Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
Moteur électique | Motor Eléctrico | Snextpogsvrarens

KXL 2L-22L KXL 3L-33L KXL 4-44

®

©

136,0
106,5
31,0

25,0

136,0
142,5
31,0

34,0

KXL 6L-66L KXL 9-99

®

©

> Alcance
> Fluss
> Teyb

> Flow rate
> Portata
> Portée

> Dimensions > Diménsions w
> Dimensioni > Medidas D
> Abmessungen > Paamepsl H
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto
> Nettogewicht > Bec-HeTTo

(© OPTIONAL
Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
Moteur électique | Motor Eléctrico | Snextponsurarens

38

m%h

cm

kg

400 400 400 400 400 400

110,0 130,5 100,0 100,0 136,0 136,0

64,0 64,0 101,5 137,5 101,5 137,5

12,0 12,0 12,0 12,0 12,0 12,0

9,0 10,0 11,0 14,0 14,0 17,0
© OPTIONAL

Speed controller | Regolatore di velocita | Drehzahlregler
Régulateur de vitesse | Regulador de Velocidad | nepexsitouatesns ckopocTeit
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TOP AND BOTTOM

REFRACTORY STONES

Refrattari cielo e platea

Oben und Unten Schamottsteine

Haut et bas briques réfractaires

Piedra refractaria en techno y solera
Paboyaa Temnepatypa aboyana TemnepaTypa

MOD. XL2LR MOD.XL22LR |MOD.XL3LR MOD. XL 33LR
7 4 ) _Z
X X 4 % 7 X
MOD.XL4R MOD. XL 44 R MOD.XL6 R MOD. XL 66 R
&7 ) g
& = & T
X X 4 % 7 X
MOD. XL 6L R MOD.XL66LR |MOD.XL9R MOD. XL 99 R




ACCESSORIES

prismafood
FOR OVENS

»»» solutions

FULL REFRACTORY CHAMBER
Tutto refrattario

Vollschamott Kammer

Chambre complétement en pierre réfractaire
Céamara completamente en piedra refractaria
Paboyana kamepa NOMHOCTbLIO U3 OrHEYMOPHOro
KamHsA

Accessori

forni

THE FULLY REFRACTORY OVENS ARE NOT STACKABLE FOR MORE THAN

2 DECKS

| forni tutto refrattari non possono essere sovrapposti per pit di 2 camere
Vollschamott Ofen kénnen nicht mehr als 2 Kammern tibereinander positioniert
werden

Les fours completement réfractaires ne peuvent pas étre superposés sur plus

de 2 chambres

En los hornos totalmente refractarios no pueden superponerse méas de 2 camaras
[MONHOCTBIO XapOYCTOMUMBbBIE NEYN He MOMYT pacnonaraTecs Apyr Hag ApYyrom

B KONMYecTBe 6osiee ABYX Kamep

THE PROOFERS ARE NOT AVAILABLE FOR FULLY REFRACTORY OVENS
Non sono disponibili le celle di lievitazione per i forni tutto refrattari

Keine Géarschranke flir Vollschamott Ofen verfligbar

Les étuves de fermentation ne sont pas disponibles pour les fours complétement
réfractaires

Las fermentadoras para los hornos totalmente refractarios no estan disponibles
[1N9 NONHOCTBIO »KapOyCTONYMBLIX NEYEN HE NPELYCMOTPEHO OCHALLIeHNe
[PacCTOEHYHON Kamepou.

INNER DIMENSIONS ARE UNCHANGED FOR TR EXCEPT

FOR SUPERIOR XL GLASS (-3 CM WIDTH, -1,5 CM DEPTH)
Dimensioni interne invariate per TR tranne che

per Superior XL Glass (-3 cm in larghezza, -1,5 cm in profondita)
Die internen Dimensionen sind bei TR unverandert mit Ausnahme
von Superior XL Glass (-3 cm Breite, -1,5 cm Tiefe)

Les dimensions internes restent les mémes pour TR, sauf

pour Superior XL Glass (-3 cm en largeur, -1,5 cm en profondeur)
Las medidas internas son las mismas para TR, salvo

para Superior XL Glass (-3 cm en ancho, -1,5 cm en profundidad)
BHyTpeHH1e pasmepbl oavHakoBble 415 TR, 3a VCK/TioHeHnem
Superior XL Glass (-3 cm wwpuHa, -1,5 cm rny6uHa).

MOD. XL 4 TR

Zubehore
fur Ofen

Accessoires
fours

y
=
ry

MOD. XL 44 TR

Accesorios
para hornos

MOD. XL 6 TR

Akceccyapbl
anAa

y
e
ry

MOD. XL 66 TR

i

MOD. XL 6L TR

y
>
ry

MOD. XL 66L TR

-

MOD. XL 9 TR

y
=
ry

MOD. XL 99 TR



PIZZA EQUIPMENT

CATALOGUE 2020/2021
ACCESSORIES
FOR OVEN
BASIC XL - PLUS XL
SUPERIOR XL GLASS
STANDS IN PAINTED IRON
Supporti forni in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Supports pour fours en fer peint SXL 2L SXL 3L SXL 4 SXL 6 SXL 6L SXL9
Soportes de hornos en hierro pintado
[NoocTaBka M3 oKpaleHHOoro xenesa SXL 22L SXL 33L SXL 44 SXL 66 SXL 66L SXL 99
> Dimensions > Diménsions w 110,0 130,5 100,0 100,0 136,0 136,0
> Dimensioni > Medidas p|§ 49,0 49,0 84,5 120,5 84,5 120,5
> Abmessungen > Pagmepe! H 96,0186,0 | 96,0186,0 | 96,01 86,0 | 96,0186,0 96,0186,0 | 96,0186,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 24,0 31,0 33,0 39,0 39,0 45,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

*.-

(© OPTIONAL
4 castors set | Set di 4 ruote | 4 Rader
Ensemble de 4 roues | Juego de 4 ruedas | Habop 13 4-x konec
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solutions

TRAYS
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

™
=
-
=
Ll
=
il

"

1
L}
i

.

L]

]

"

i

L]

L]

.

L]

1

@ prismafood.com




Trays ovens represent the maximum Prismafood fexibility.
They can contain from two to ten 40x60cm trays.

The technical features make them an extremely valued solution
for those clients who require a multi-use product.

Steam generator on request.

| forni della linea Trays rappresentano il massimo della flessibilita
della proposta Prismafood, consentono I'inserimento da due a dieci
teglie del formato 40x60cm. Le caratteristiche tecniche li rendono
una soluzione di alto profilo per i clienti che desiderano un prodotto
multi-uso. Su richiesta aggiunta Vaporiera.

Trays Ofen bieten die maximale Flexibilitat. Sie sind erméglichen
das Einschieben von zwei bis zehn Blechen des Formats 40x60cm.
Die technischen Eigenschatften flhren zu einer Losung hohen Profi
fur Kunden, die ein Multi-Funktionsprodukt wiinschen.
Dampferzeuger auf Anfrage.

TRAY DIMENSIONS
Dimensioni teglia
Blechen Abmessungen
Diménsions plaque
Medidas bandeja
Pa3amepbl npoTvBHeEi

40cm

60cm

CATALOGUE 2020/2021

TRAYS
SERIES

Les fours de la ligne Trays représentent le maximum de la flexibilité
de la proposition Prismafood, ils permettent I'insertion de deux

a dix plaques du format 40x60cm. Les caractéristiques techniques
représentent une solution de haut profil pour les clients qui souhaitent
un produit multi-usage. Sur demande ajoute Vapeur.

Los hornos de la linea Trays representan la maxima flexibilidad

de la oferta Prismafood, permiten introducir desde dos hasta diez
bandejas de formato 40x60cm. Sus caracteristicas técnicas hacen
de ellos una solucion de alta categoria para los clientes que desean
un producto multiuso. Bajo pedido adicion Vapor.

Meyn nuHUKM Trays - camble YHBEPCasbHbIE 13 BCErO aCCOPTVMEHTa
Prismafood, BMeLLatoT OT ABYX 00 AECATM NPOTUBHEN dhopmaTa
40x60cM. Bnarofgapst TEXHUHECKUM XapaKTepUCTUKaM 3TO
BbICOKOTEXHOIOMMYHOE PeLLEHNE OIS TEX, KOMY Hy>KHa
MHOrO(YHKLIMOHANBHOCTb. [aporeHepatop no 3anpocy.
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TECHNICAL
FEATURES

Caratteristiche
Tecniche

[e=Tg) =

TRAYS
4

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

[

TRAYS
44

Caracteristicas
Técnicas

e |

TRAYS

»

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

-
[

TRAYS
66

B =@
@8 0
@ 6

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

a4

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrOLLEHME
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKoe NOroLLEeHe
OfiHOWM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures By
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

w

kg cm cm cm

kg

© v @@ o @
s B © 08
O | @ B
45 - 455 45 - 455
230 - 400 230 - 400
1 2
6,9 13,8
30,0 60,0
10,0 20,0
1150x3 1150x6
1150x3 1150x6
110,0 110,0
108,0 108,0
41,5 74,5
82,0 82,0
84,0 84,0
17,5 17,5
116,0 116,0
116,0 116,0
57,0 90,0
98,0 154,0
114,0 171,0
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45 - 455

230 - 400

10,2

443

14,8

1700x3

1700x3

110,0
132,0
41,5

82,0
108,0
17,5

119,0
143,0
57,0

123,0

145,0

45 - 455

230 - 400

20,4

88,7

29,6

1700x6

1700x6

110,0
132,0
74,5

82,0
108,0
17,5

119,0
143,0
90,0

220,0

236,0




OVENS TO BE COMBINED WITH PROVING CHAMBERS
Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation

Hornos combinables a fermentadoras

[Meun MoryT BbITb CKOMOVHNPOBaHBI C PACCTOEYHbIMI LLKadammn

[ =0}

TRAYS
6L

sl
@ == B
= D

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

TRAYS
SERIES

TRAYS
66L

@@
QD @
) D @

TRAYS
9

@ @
@ == @
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TRAYS
99
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> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyas Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> DNEKTPUYECKOE NOrNoLLEeHMEe
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKOe NOroLLEHNE
OfHOM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHve rab. pasmepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage W
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

45 - 455

230 - 400

10,2

44,3

14,8

1700x3

1700x3

150,0
108,0
41,5

123,0
84,0
17,5

155,0
115,0
57,0

127,0

144,0
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45 - 455

230 - 400

20,4

88,7

29,6

1700x6

1700x6

150,0
108,0
74,5

123,0
84,0
17,5

155,0
115,0
90,0

225,0

247,0
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45 - 455

230 - 400

15,3

66,5

22,2

2550x3

2550x3

150,0
132,0
41,5

123,0
108,0
17,5

159,0
143,0
57,0

178,0

207,0

45 - 455

230 - 400

30,6

133,0

44,3

2550x6

2550x6

150,0
132,0
74,5

123,0
108,0
17,5

159,0
143,0
90,0

307,0

340,0
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solutions

TRAYS
GLASS
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




The same technical specifications as Trays model.
This version offers the advantage of a large size glass door
to enable maximum visibility inside.

Medesime caratteristiche tecniche del modello Trays. Questa versione
offre il vantaggio di una porta con vetro di ampie dimensioni per
consentire la massima visibilita interna.

Gleiche Kenndaten des Modells Trays. Diese Version bietet den Vorteil
einer groBen Glastur zur maximalen internen Sicht.

TRAY DIMENSIONS
Dimensioni teglia
Blechen Abmessungen
Diménsions plaque
Medidas bandeja
Pa3amepbl npoTvBHeEi

40cm

60cm

CATALOGUE 2020/2021

TRAYS
GLASS
SERIES

Mémes caractéristiques techniques que le modele Trays. Cette version
offre I'avantage d’une porte de grandes dimensions afin de permettre
une visibilité interne maximale.

Mismas caracteristicas técnicas que el modelo Trays. Esta version
ofrece la ventaja de una puerta con cristal de gran tamafno para permitir
una maxima visibilidad del interior.

Te »ke camble TEXHNYECKME XapaKTEPUCTUKN, YTO 1 Moaenu Trays.
[aHHas mopenb 06n1aaaeT NperMyLLEeCTBOM CTEK/ISIHHOM ABEpLLbl
BO0NbLUMX Pa3MEPOB B LIESIAX rapaHTUM MakCUMasibHOW BHYTPEHHEN
BMOVIMOCTU.
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TECHNICAL
FEATURES

Caratteristiche
Tecniche

prismafood

»»» solutions

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

— ) — =i

TRAYS
4 GLASS

TRAYS
44 GLASS

TRAYS
6 GLASS

cjufe
@z @
e

TRAYS
66 GLASS

B =@
@8 0
@ 6

@) JR@N (D
@ &
@ &
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 455 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 5 6,9 13,8
> Heizleistung > MouHocTb
Q
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé §
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | 30.0 60.0
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE = ’ ’
oaHol daab g
@
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé §
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 10.0 20.0
> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ ’ ’
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1150x3 1150X6
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1150x3 1150X6
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 110,0 110,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 108,0 108,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 41,5 74,5
> Internal dimensions > Dim. intérieures By 82,0 82,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p| § 84,0 84,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHMe pasmepel H 17,5 17,5
> Packing dimensions > Dim. emballage w 115,0 115,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 115,0 115,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepb! ynakoskm H 57,0 90,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 98,0 172,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 114,0 189,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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45 - 455

230 - 400

10,2

443

14,8

1700X3

1700X3

110,0
132,0
41,5

82,0
108,0
17,5

118,0
142,0
57,0

123,0

145,0

45 - 455

230 - 400

20,4

88,7

29,6

1700X6

1700X6

110,0
132,0
74,5

82,0
108,0
17,5

118,0
142,0
90,0

220,0

236,0




OVENS TO BE COMBINED WITH PROVING CHAMBERS
Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation

Hornos combinables a fermentadoras

[Meun MoryT BbITb CKOMOVHNPOBaHBI C PACCTOEYHbIMI LLKadammn

e’

TRAYS
6L GLASS

TRAYS
66L GLASS

TRAYS
9 GLASS

©
s@D

CATALOGUE 2020/2021

TRAYS
GLASS
SERIES

e’

TRAYS
99 GLASS

@
5@
5@

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyas Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> DNEKTPUYECKOE NOrNoLLEeHMEe
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKOe NOroLLEHNE
OfHOM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLLHOCTb BEpXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHve rab. pasmepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage W
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

<@
<@ <@
45 - 455 45 - 455
230 - 400 230 - 400
1 2
10,2 20,4
44,3 88,7
14,8 29,6
1700x3 1700x6
1700x3 1700x6
150,0 150,0
108,0 108,0
41,5 74,5
123,0 123,0
84,0 84,0
17,5 17,5
154,0 154,0
114,0 114,0
57,0 90,0
127,0 225,0
144,0 247,0
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45 - 455

230 - 400

15,3

66,5

22,2

2550x3

2550x3

150,0
132,0
41,5

123,0
108,0
17,5

158,0
142,0
57,0

178,0

207,0

45 - 455

230 - 400

30,6

133,0

44,3

2550x6

2550x6

150,0
132,0
74,5

123,0
108,0
17,5

158,0
142,0
90,0

307,0

340,0
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solutions

TRAYS ALTO
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

TRAYS ALTO
SERIES

SN3IAO

This version offers an higher chamber compared to other models
to 9,5cm (chamber total height is 27cm).

Questa versione € dotata di una camera con altezza aumentata
di 9,5cm rispetto agli altri modelli (altezza complessiva 27cm).

Im Gegensatz zu anderen Modellen ist die Backkammer dieser
Version 9,5cm hdher und misst 27cm.

TRAY DIMENSIONS
Dimensioni teglia
Blechen Abmessungen
Diménsions plaque
Medidas bandeja
Pa3amepbl npoTvBHeEi

40cm

60cm

Cette version propose une chambre avec hauteur augmentée, par
rapport a d’autres modelés Trays de 9.5cm (hauteur totale de 27cm).

Esta version ofrece una camara con altura aumentada de 9,5cm

respecto a los otros modelos (la altura total de la camara es de 27cm).

B naHHoOM Bepcum kamepa Ha 9,5CM BblLLE MO CPaBHEHMIO
¢ apyrumm mogenammn. ObLas BbicoTa kamepbl 27CM.
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TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas TexHunyeckune
solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas XapakTepucTukn

[o=]
(=T (=T [==]

TRAYS TRAYS
4 ALTO 6 ALTO

OVENS TO BE COMBINED WITH TRAYS OVENS AND WITH
PROVING CHAMBERS

Forni abbinabili ai forni Trays e alle celle di lievitazione
Ofen kombinierbar mit Trays Ofen und Gaerschraenke
Fours associables aux fours Trays et aux étuves de fermentation
Hornos combinables a hornos Trays y a fermentadoras
[Meyn MoryT BbITb CKOMOUHUPOBaHBI C NeYaMu Trays u
PacCTOEUHbIMY KaMepamu [zm [33
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio © 45 - 455 45 - 455
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa ‘
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 1
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 5 6,9 10,2
> Heizleistung > MouHocTb
Q

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé ﬁ
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | 30.0 44.3
> Einphasiger Stromentnahme > ONEKTPUYECKOE MOrOLLEHME = ’ ’

0fAHOM haabl g

@

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé §
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 10.0 14.8
> Drehstromentnahme > ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ ’ ’

opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1150x3 1700x3
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1150x3 1700x3
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 110,0 110,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 108,0 132,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 51,0 51,0
> Internal dimensions > Dim. intérieures By 82,0 82,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p| § 84,0 108,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHH1e pasmepsb! H 27,0 27,0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 115,0 118,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 115,0 142,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepb! ynakoskm H 66,5 66,5
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 108,0 133,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 124,0 155,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO “
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solutions

TRAYS ALTO
GLASS
SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANEKTPUYECKAA NEYb C AJIEKTPOMEXAHUYECKUM
YMNPABJIEHUEM

MNepenHsas naHe b 13 HEPXKABEKOLLIEN CTasv, KOPMyC 13 OKPaLLEHHOM
cTamm

@ prismafood.com




It offers the advantage of wide glass door for maximum
visibility and higher chamber compared to others models
(chamber total height 27cm).

Questa versione, oltre ad offrire il vantaggio di una porta con vetro

di ampie dimensioni per consentire la massima visibilita interna,

e dotata di una camera con altezza superiore rispetto agli altri modelli
(altezza complessiva 27cm).

Im Gegensatz zu anderen Modellen ist die Backkammer dieser
Version hoher und misst 27cm. Die groBe verbaute Glastur bietet
lhnen maximale Sicht in das Ofeninnere.

TRAY DIMENSIONS
Dimensioni teglia
Blechen Abmessungen
Diménsions plaque
Medidas bandeja
Pa3amepbl npoTvBHeEi

40cm

60cm

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

TRAYS ALTO

GLASS
SERIES

Cette version offre I'avantage d’une grande porte vitrée permettant une
visibilité interne maximale et d’'une chambre avec hauteur augmentée,
par rapport a d’autres modelés Trays (hauteur totale 27cm).

Esta versién ofrece la ventaja de una amplia puerta de vidrio que permite
la maxima visibilidad interna y dispone de una camara con altura
aumentada respecto a los otros modelos (la altura total de la camara es
de 27cm).

MakcurmaneHas BMOVMOCTb obecnevrBaeTcst HaM4nem LLII/IpOKOI?I

CTEKNIAHHOW ABEPW, Kamepa Ha 9,5CM BblLLE NO CPABHEHWIO C APYTMMN
Mogenamn. Obuias BbicoTa Kamepbl 27CM.
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TECHNICAL
FEATURES

solutions

OVENS TO BE COMBINED WITH TRAYS GLASS OVENS AND
WITH PROVING CHAMBERS

Forni abbinabili ai forni Trays glass e alle celle di lievitazione
Ofen kombinierbar mit Trays glass Ofen und Gaerschraenke
Fours associables aux fours Trays glass et aux étuves de
fermentation

Hornos combinables a hornos Trays glass y a fermentadoras
[Meyn MoryT BbITb CKOMOMHMPOBaHLI C NeYamu Trays glass n

Caratteristiche
Tecniche

e e |

TRAYS 4 ALTO
GLASS

Technischen
Daten

paccToe4vHbIMn KamMmepamu

TRAYS 6 ALTO
GLASS

Caractéristiques
Techniques

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chambers
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN

Caracteristicas
Técnicas

- -6
> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio © 45 - 455 45 - 455
> Paboyasa Temnepartypa i
> Alimentation - -
> Alimentacion S 230 - 400 230 - 400
> [uTanve
> Chambres
> Cameras e 1 1
> Pabodas kamepa
> Puissance
> Potencia 2 6,9 10,2
> MouHoCTb
> Absorption électrique monophasé g
> Absorcién electrica monofasica |
> ONEKTPNYECKOE MOMOLLEHIIE A 30,0 44,3
0fHOM haabl g
> Absorption électrique triphasé g
> Absorcion electrica trifasica o 10.0 14.8
> ONeKTpUYeckoe NoroLLeHme :_ ’ ’
opHol dhasbl E
> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo = 1150x3 1700X3
> MoLHOCTb BEPXHMX TOHOB
> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera E 1150x3 1700X3
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB
> Dim. extérieures w 110,0 110,0
> Medidas externas p|§ 108,0 132,0
> BHelwHve rab. pasmepsl H 51,0 51,0
> Dim. intérieures By 82,0 82,0
> Medidas internas p| § 84,0 108,0
> BHyTpeHHve pasmepsbl H 27,0 27,0
> Dim. emballage w 115,0 118,0
> Medidas del embalaje p| § 115,0 142,0
> Pa3mepbl ynakoBku H 66,5 66,5
> Poids net
> Peso neto 2 108,0 133,0
> Bec-HeTTO
> Poids brut
> Peso bruto 2 124,0 155,0
> Bec-6pyTTO
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ACCESSORIES Accessori Zubehore Accessoires Accesorios Axceccyapbl
solutions FOR OVENS forni fur Ofen para hornos ana
PROVING CHAMBERS CAN BE .1 =10 .1 =10
COMBINED WITH TRAYS, TRAYS _ L . EEl
GLASS, TRAYS ALTO AND TRAYS : :
ALTO GLASS OVENS
Celle di lievitazione abbinabili a forni Trays, EFHA LS 25:‘_';:\ LS g%é'A INOX g%_l'é‘ INOX
Trays Glass, Trays Alto e Trays Alto Glass
Gérschrank mit Trays, Trays Glass, Trays Alto
und Trays Alto Glass Ofen kombinierbar
Etuves de fermentation associables aux fours
Trays, Trays Glass, Trays Alto et Trays Alto Glass
Fermentadoras compatibles con hornos Trays,
Trays Glass, Trays Alto y Trays Alto Glass
PaccToe4vHaa kamepa, coyeTaeman ¢ nedamu
Trays, Trays Glass, Trays Alto n Trays Alto Glass
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio @ 0/60 0/60 0/60 0/60
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation T
> Alimentazione > Alimentacion = 230 230 230 230
> Anschluss > Mutarue g
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia S 2,0 2,0 2,0 2,0
> Heizleistung > MoLHOCTb
> Load capacity > Capacité de charge
> Capacita di carico > Capacidad de carga
> Ladevermégung > KoM4ecTBo yCcTaHaB/BaeMbIX 12 Trays 6 Trays 12 Trays 6 Trays
NPOTUBHEN
> Space between trays > Espace entre les plaques
> Spazio tra le teglie > Espacio entre las bandejas g 12,0 7,8 9,0 7,8
> Abstand der Bleche > [1poCTPaHCTBO Mexay JIOTKamu
> External dimensions > Dim. extérieures W 110,0 110,0 110,0 110,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas D|§ 96,5 96,5 120,5 120,5
> AuBenabmessungen > BHelwuHve rab. pa3mepsl H 90,0 55,0 90,0 55,0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 113,0 113,0 116,0 116,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 113,0 113,0 140,0 140,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 104,0 69,0 104,0 69,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 82,0 62,0 62,0 70,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 93,0 72,0 72,0 84,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES

FOR OVEN

TRAYS - TRAYS GLASS -

TRAYS ALTO - TRAYS ALTO GLASS

CELLA INOX CELLA INOX CELLA INOX CELLA INOX

6L-66L 6L-6L-6L 9-99 9-9-9
40x60 40x60 40x60 40x60
-— -— -— -—
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio & 0/60 0/60 0/60 0/60
> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa
> Power supply > Alimentation E
> Alimentazione > Alimentacion = 230 230 230 230
> Anschluss > Mutarne g
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 2 2,0 2,0 2,0 2,0
> Heizleistung > MoLHOCTb
> Load capacity > Capacité de charge
> Capacita di carico > Capacidad de carga
> Ladevermoégung > KoM4ecTBo yCTaHaB/MBaeMbIX 18 Trays 9 Trays 18 Trays 9 Trays
NPOTVBHEN
> Space between trays > Espace entre les plagues
> Spazio tra le teglie > Espacio entre las bandejas § 9,0 7,8 9,0 7,8
> Abstand der Bleche > [1poCTPaHCTBO Mexay JI0TKamu
> External dimensions > Dim. extérieures w 150,0 150,0 150,0 150,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 96,5 96,5 120,5 120,5
> AuBenabmessungen > BHelwuHue rab. pa3mepsl H 90’0 55’0 90’0 55’0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 153,0 153,0 156,0 156,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 113,0 113,0 140,0 140,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 104.0 69.0 104.0 69.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 107,0 86,0 120,0 92,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 121,0 99,0 140,0 110,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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prismafood ACCESSORIES

Accessori

Zubehdre Accessoires Accesorios Axceccyapbl
»»» solutions FOR OVENS forni far Ofen fours para hornos onAa
= -
KT 4-44 KT 6-66 KT 6L-66L KT 9-99
COND COND COND COND

STAINLESS STEEL

CONDENSATION HOODS ¥ = ¥ =
Cappe inox per forni a condensazione

Kondensationshauben aus Edelstahl

Hottes inox pour fours avec kit de condensation

Campanas inox para hornos con kit de condensacion

KprUJKVI anAa KoHgeHcaTta 3 Hep>KaBerow.e|7| cTanm

> Flow rate > Alcance <

> Portata > Fluss E

> Portée > Teub

> Dimensions > Diménsions w 110,0 110,0 150,0 150,0
> Dimensioni > Medidas p| § 116,5 140,5 116,5 140,5
> Abmessungen > Pasmepebl H 31.0 31.0 31.0 31.0
> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 29,0 27,0 31,0 37,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

=~ ) Smoke Condensation INCLUDED
~= | Condensazione fumi | Rauchgaskondensation | Condensation Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
‘ des fumées | Condensacion de humos | KoHaeHcauyist napos Moteur électique | Motor Eléctrico | Snektpopasuratens

STAINLESS STEEL HOODS
Cappe inox per forni
Edelstahl Hauben
Hottes inox pour fours KT 4-44 KT 6-66 KT 6L-66L KT 9-99
Campanas INoX para hornos
BbITAXHOM 30HT N3 HEpXKaBEKLWEN CTanm

> Flow rate > Alcance <

> Portata > Fluss S 400 400 400 400
> Portée > Teub

> Dimensions > Diménsions w 110,0 110,0 150,0 150,0
> Dimensioni > Medidas p|§ 111,5 135,5 1115 135,5
> Abmessungen > Pasmepebl H 12.0 12.0 12.0 12.0
> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 14,0 16,0 18,0 20,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
(© OPTIONAL (© OPTIONAL

Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
Moteur électique | Motor Eléctrico | nektpoapuratens

60
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FULL REFRACTORY CHAMBER
Tutto refrattario

Vollschamott Kammer

Chambre complétement en pierre réfractaire
Céamara completamente en piedra refractaria
PaboyanA kamepa NOSIHOCTbIO U3 OFHEYNMOPHOro
KaMHs

THE FULLY REFRACTORY OVENS ARE NOT STACKABLE FOR MORE THAN

2 DECKS

| forni tutto refrattari non possono essere sovrapposti per pitl di 2 camere
Vollschamott Ofen kénnen nicht mehr als 2 Kammern tbereinander positioniert
werden

Les fours completement réfractaires ne peuvent pas étre superposés sur plus

de 2 chambres

En los hornos totalmente refractarios no pueden superponerse méas de 2 cdmaras
MOIHOCTBIO YKAPOYCTOMHMBbLIE MEYN He MOTYT pacrosiaraTbes Apyr Haf, Apyrom

B KONM4ecTBe 60siee AByX Kamep

THE PROOFERS ARE NOT AVAILABLE FOR FULLY REFRACTORY OVENS
Non sono disponibili le celle di lievitazione per i forni tutto refrattari

Keine Géarschranke fir Vollschamott Ofen verftigbar

Les étuves de fermentation ne sont pas disponibles pour les fours complétement
réfractaires

Las fermentadoras para los hornos totalmente refractarios no estan disponibles
[1N5 NONHOCTBIO XKapOyCTONYMBLIX NEYEN HE NPELYCMOTPEHO OCHALLIEHNe
paccToe4HON Kamepon

STEAM GENERATOR IS NOT AVAILABLE FOR FULLY REFRACTORY MODELS
La vaporiera non & disponibile per i modelli Tutto refrattari

Keine Dampferzeuger fur Vollschamott Ofen verfiigbar

Le Vapeur n'est pas disponible pour les modeles Completement Réfractaire

La vaporera no esta disponible para los modelos Totalmente Refractario
[MaporeHepaTop HegOCTyneH ANs MOAeNei neven ¢ KaMepown, NOSHOCTLIO
Bbl/TOXXEHHO KaMHeM

FULL REFRACTORY NOT AVAILABLE FOR TRAYS ALTO MODELS
Tutto refrattario non disponibile per modelli Trays Alto

STANDS IN PAINTED IRON
Supporti forni in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Supports pour fours en fer peint
Soportes de hornos en hierro pintado
MopcTaBka 13 OKpaLLIeHHOro >kenesa

MOD. 4 TR

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES

MOD. 44 TR

FOR OVEN

TRAYS - TRAYS GLASS -
TRAYS ALTO - TRAYS ALTO GLASS

—

MOD. 6 TR

MOD. 66 TR

Y

MOD. 6L TR

ST4
ST 44

MOD. 66L TR

ST 6
ST 66

r

MOD. 9 TR

ST 6L
ST 66L

'

MOD. 99 TR

ST9
ST 99

> Dimensions > Diménsions w
> Dimensioni > Medidas D
> Abmessungen > Paamepsbl H
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

r

(© OPTIONAL
4 castors set | Set di 4 ruote | 4 Rader
Ensemble de 4 roues | Juego de 4 ruedas | Habop 13 4-x konec

cm

kg

110,0
96,5
96,0 | 86,0

39,0

110,0
120,5
96,0 | 86,0

42,0

150,0
96,5
96,0 | 86,0

44,0

150,0
120,5
96,0 | 86,0

50,0
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solutions

STEAM
GENERATOR
OPTION

STEAM GENERATOR
VAPORIERA
DAMPFGARFUNKTION
GENERATEUR DE VAPEUR
VAPORERA
MEAJIEHHOBAPKOW

@ prismafood.com




CATALOGUE 2020/2021

STEAM GENERATOR
TRAYS - TRAYS GLASS -
TRAYS ALTO - TRAYS ALTO GLASS

Steam generator optional is suitable for professionals

that are looking for a multi-use oven able to bake bread

and pastry products too.

Steam generator is applicable to single-chamber models of all
Trays, Trays Glass, Trays Alto and Trays Alto Glass series ovens.

| optional vaporiera & adatto ai professionisti che ricercano

un forno multifunzione in grado di cucinare anche il pane

e i prodotti di pasticceria.

La vaporiera € applicabile nei modelli monocamera di tutti i forni
della serie Trays, Trays Glass, Trays Alto e Trays Alto Glass.

Die Dampferzeuger Option eignet sich fur Profis, die einen
Multi-Funktionsofen suchen, der auch Brot und Backwaren
zubereiten kann.

Die Dampferzeuger ist fir die Einkammer-Modelle aller Ofen von
Trays, Trays Glass, Trays Alto und Trays Alto Glass Serie geeignet.

’option Vapeur convient pour les professionnels qui cherchent

un four multifonction capable de cuire aussi le pain et les produits
de patisserie.

Le Vapeur est applicable sur les modeles a une chambre de tous

les fours de la série Trays, Trays Glass, Trays Alto et Trays Alto Glass.

LLa opcién vaporera es adecuada para los profesionales que buscan
un horno multifunccional que también pueda cocinar el pan
y los productos de pasteleria.

La vaporera es aplicable en los modelos a camara unica de todos los
hornos de la serie Trays, Trays Glass, Trays Alto und Trays Alto Glass.

Onumsa NapoyBIaXKHEHNS MOAXOAUT 1S MPOdheCCHOHaNOB,
KOTOpbIE MLLYT MHOMOMYHKLMOHABHYIO NeYb, MO TakKe MOXHO
rOTOBUTL X166 1 KOHAWUTEPCKNE U3LENVS.

MaporeHepaTop NPVYMEHUM B OAHOKaMEPHbIX MOAENSX BCEX nevelt
B cepusix Trays, Trays Glass, Trays Alto n Trays Alto Glass.
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solutions

DIGITAL
OPTION

DIGITAL ELECTRIC OVEN
FORNO ELETTRICO DIGITALE
ELEKTRO-OFEN DIGITAL

FOUR ELECTRIQUE NUMERIQUE
HORNO ELECTRICO DIGITAL

ANIEKTPUYECKAA NEYb C
AQNEKTPOMEXAHUYECKUM YMPABJIEHMEM

@ prismafood.com




All Prismafood ovens can be equipped with digital control panel.
It allows the setting of delayed switching on as well as 2 cooking
programs.

Tutti i forni professionali Prismafood possono essere forniti
con sistema di controllo digitale, che permette di gestire I'accensione
programmata e 2 funzioni di lavoro.

Alle Prismafood-Pizzadfen kénnen zusatzlich mit einer digitalen
Steuerung ausgestattet werden, mit welcher Sie unter anderem 2
Backprogramme und die Betriebszeiten elektronisch erfassen kénnen.

CATALOGUE 2020/2021

DIGITAL
OPTION

Tous les fours Prismafood peuvent étre équipés d'un systeme
de contr6le numérique qui permet de gérer la mise en marche ainsi
que 2 fonctions de travail.

Todos los hornos profesionales Prismafood pueden disponer de panel
de control digital que permite gestionar el encendido programado
tal como los 2 programas de coccion.

Bce neun Prismafood MoryT 6biTb OCHaLLEHbI LIMPOBOV NaHes bl
YNpaBieHNs!, B KOTOPOW MPUCYTCTBYET (OYHKLIMS OTSIOXKEHHOIO CTapTa,
a Takxe 2 NporpamMmbl MPUrOTOBAEHMIS.
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solutions

GENIUS
SERIES

ELECTRIC OVEN - STATIC OR CONVECTION OVEN
- MECHANICAL OR DIGITAL CONTROLLED
Stainless steel front and pre-painted structure

FORNO ELETTRICO - STATICO O VENTILATO - MECCANICO O DIGITALE
Facciata in acciaio inox e corpo in pre-verniciato

ELEKTRISCHE OFEN - STATISCHE ODER KONVEKTIONSOFEN -
MECHANISCHE ODER DIGITALE
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE - STATIQUE OU VENTILE - MECANIQUE OU
NUMERIQUE
Facade en acier inoxydable et corps pré-peint

HORNO ELECTRICO - ESTATICO O DE CONVECCION - MECANICO
O DIGITAL
Frente de acero inoxidable y cuerpo pre-pintado

ANEKTPOMNEYb - CTATUMECKAA UM KOHBEKLIMOHHAA MEYb -
QJNIEKTPOMEXAHUYECKUM YMNMPABJIEHUEM U LUOPOBAA CUCTEMA
YNPABJIEHUA

[MNepenHss NaHe b U3 HEPXXABEIOLLIEN CTauM 1 KOPMYC U3 OKPaLLEHHOW CTasn

@ prismafood.com

A product concept by Sergio Dus
Design by Boscariol Associati

PATENT PENDING




CATALOGO 2019

GENIUS
SERIES

THE ULTIMATE BAKING EXPERIENCE

Genius is a professional oven with minimal but authentic design.
Easy to clean, suitable for various baking needs: from bread

to pastries, pizza to gastronomy. Stainless steel chamber,
heating elements inside stone. Thanks to the innovative control
system, Genius is able to quickly reach the desired temperature
with a considerable energy saving.

Also available with steamer. The ventilated chamber guarantees
a uniform baking of the food.

LA TUA ESPERIENZA DEFINITIVA DI COTTURA AL FORNO.

Genius, una linea di forni professionali dal design minimale e ricercato.
Facili da pulire, sono adatti a diverse esigenze di cottura: dal pane

alla pasticceria, dalla pizza alle preparazioni gastronomiche.

Camera in acciaio inox, resistenze interne alla pietra. Grazie ad

un innovativo sistema di controllo, Genius permette di raggiungere

la temperatura desiderata in tempi ridotti con un significativo risparmio
energetico. Disponibile anche con vaporiera. La camera ventilata
garantisce una cottura uniforme dei cibi.

IHR ULTIMATIVES OFEN-KOCHERLEBNIS. Genius ist eine Serie
professioneller Ofen mit minimalistischem und ausgesuchtem Design.
Die Ofen sind leicht zu reinigen und eignen sich fiir unterschiedliche
Garanforderungen: Von Brot bis zu Geback und von Pizza bis

zu gastronomischen Zubereitungen. Edelstahlkammer, interne
Widerstande mit Stein. Dank eines neuartigen Steuerungssystems
kénnen mit Genius-Ofen die erforderlichen Temperaturen schnell
erreicht und somit Energie gespart werden. Auch verfligbar

mit Dampfgarfunktion. Die ventilierte Kammer gewahrleitet ein
gleichméBiges Garen der Speisen.

VOTRE EXPERIENCE ULTIME DE CUISSON AU FOUR. Genius,

une ligne de fours professionnels au design minimaliste et recherché.
Faciles a nettoyer, ils sont adaptés a différentes exigences de cuisson:
du pain a la pétisserie, de la pizza aux préparations gastronomiques.
Chambre en acier inox, résistances a I'intérieur de la pierre.

Gréace a un systeme de controle innovant, Genius permet d’atteindre
la température désirée dans des temps réduits avec une importante
économie d’énergie. Disponible également avec vaporeur.

La chambre ventilée garantit une cuisson uniforme des aliments.

TU EXPERIENCIA DEFINITIVA DE COCCION AL HORNO. Genius,

una linea de hornos profesionales de disefio minimalista y sofisticado.
Faciles de limpiar, se adaptan a distintas necesidades de coccion:
desde el pan a la pasteleria, desde la pizza a las preparaciones
gastronémicas. Camara en acero inoxidable, resistencias incorporadas
en la piedra. Gracias a un innovador sistema de control, Genius permite
alcanzar la temperatura deseada en breve tiempo con un significativo
ahorro energético. También disponible con vaporera. La camara
ventilada garantiza una coccion homogénea de los alimentos.

BALL HOBbI OMbIT FOTOBKI B MEYN. Genius, fivHyis
BOCTPEBOBaHHbIX MPOECCHOHATBHBIX MEYER MUHUMAIMCTUYHOMO An3aliHa.
J1erko “icTaTcst, NoaxoasT As NMPMIrOTOBEHMS CaMblX Pa3HOOBPa3HbIX
KyLLIaHWI: OT x/1e6a A0 KOHAUTEPCKWX U3AEA, OT MALLbI [0
racTPOHOMUYECKIX G0, Kamepa 13 HEepXKaBeloLLIeN CTas, BHYTPEHHVE
HarpeBaTesbHble 9NEeMEHTbI BHYTPI KamHs. Brarogaps HHOBALWIOHHOM
cucTeme yrpasneHst Genius No3BOSISET OOCTNYb dKENaeMon TeMnepaTypb!
B CXKaTble CPOKM MPW 3HAYUTEBHOM 3HEpProcoepexeHn. B Harmmumm
Takke Mofgesb C vicnaputenemM. BeHTnnmpyemast kamepa rapaHTpyeT
PaBHOMEPHOE MPUrOTOB/IEHME MILLIW.
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solutions

TECHNICAL
FEATURES

OVENS TO BE COMBINED WITH PROVING CHAMBERS
Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation

Hornos combinables a fermentadoras

ey MoryT BbITb CKOMOUHMPOBAHbI C PACCTOEYHbIMM LLKahamm

Caratteristiche

Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

el e} =]}

GENIUS
4

GENIUS
6L

GENIUS
9

=
¥ (©)
<

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

68

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrOLLEHME
opfHol hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcion electrica trifasica

> ONEeKTPUYECKoe NOroLLEeHe
OfiHOWM hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MolHoCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures By
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

w

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230 - 400

8,3

36,1

12

750x6

550x6

116,0
111,0
38,0

72,0
72,0
18,0

121,0
119,0
52,0

140,0

170,0

50 - 400

230 - 400

12,2

53,0

17,7

750x9

550x9

152,0
111,0
38,0

108,0
72,0
18,0

157,0
119,0
52,0

190,0

210,0

50 - 400

230 - 400

17,6

76,5

25,5

1100x9

800x9

152,0
147,0
38,0

108,0
108,0
18,0

157,0
155,0
52,0

275,0

305,0

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN



ACCESSORIES
FOR OVENS

Accessori

Zubehdre
fir Ofen

forni

PROVING CHAMBERS CAN BE
COMBINED WITH GENIUS OVENS

Celle di lievitazione abbinabili a forni Genius

Accessoires

fours

Accesorios
para hornos

Akceccyapbl

anAa

Garschrank mit Genius Ofen kombinierbar CELLA INOX CELLA INOX CELLA INOX

Etuves de fermentation associables aux fours CG 4-44 CG 6L-66L CG 9-99

Genius CG 444 CG 6L6L6L CG 999

Fermentadoras compatibles con hornos Genius

PacctoevHan Kamepa, covyetaemana Cc ned4amu

Genius

> Working temperature > Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 0/60 0/60 0/60

> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa

> Power supply > Alimentation E

> Alimentazione > Alimentacion = 230 230 230

> Anschluss > Mutarne g

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia = 2,0 2,0 2,0

> Heizleistung > MoLHOCTb

> Load capacity > Capacité de charge

> Capacita di carico > Capacidad de carga

> Ladevermoégung > Ko/m4ecTBO yCTaHaBMBaeMbIX 6 Trays 9 Trays 15 Trays
NPOTVBHEN

> Space between trays > Espace entre les plagues

> Spazio tra le teglie > Espacio entre las bandejas § 9,0 9,0 9,0

> Abstand der Bleche > [1poCTPaHCTBO Mexay JI0TKamu

> External dimensions > Dim. extérieures Y 116,0 152,0 152,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 111,0 111,0 147,0

> AuBenabmessungen > BHelwuHue rab. pa3mepsl H 55,0 / 90’0 55,0 / 90’0 55,0 / 90’0

> Packing dimensions > Dim. emballage W 121,0 157,0 157,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 119,0 119,0 156,0

> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 69.0/104.0 69.0/104.0 69.0/104.0

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2| 90,0/110,0 110,0/130,0 130,0/150,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2| 103,0/123,0 125,0/145,0 145,0/165,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES

FOR OVEN
GENIUS
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prismafood ACCESSORIES
»»»> solutions FOR OVENS

Accessori

Zubehore
forni

fur Ofen

Accessoires
fours

Accesorios

Akceccyapbl
para hornos

anAa

STAINLESS STEEL HOODS
Cappe inox per forni

Edelstahl Hauben

Hottes inox pour fours KG 4 KG 6L KG9
Campanas inox para hornos

BbITAXHOM 30HT 13 HEpXKaBEKLWEN cTanm

vy vy Ty
> Flow rate > Alcance <
> Portata > Fluss £ 290 290 290
> Portée > Te4b
> Dimensions > Diménsions w 116,0 152,0 152,0
> Dimensioni > Medidas p| § 129,0 129,0 165,0
> Abmessungen > Pasmepsl H 45,0 45,0 45,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 40,0 50,0 60,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
© OPTIONAL

Electric motor | Motore elettrico | Elektrischer Motor
Moteur électique | Motor Eléctrico | 9nektpoasuratens

STAINLESS STEEL STANDS
Supporto inox

Edelstahl-Untergestell

Support inox SG4-44 SG4-4-4 SG6L-66L SG6L-6L-6L SG9-99  SG 9-9-9
Soporte inox

MopcTaBka U3 Hepy)KaBeroLWen

é é é é é é
> Dimensions > Diménsions w 116 116 152 152 152 152
> Dimensioni > Medidas o/ §| 105 105 105 105 140 140
> Abmessungen > Paguepel H 88-94 53-59 88-94 53-59 88-94 53-59
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 40,0 45,0 45,0 50,0 50,0 55,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

(© OPTIONAL
4 castors set | Set di 4 ruote | 4 Rader
Ensemble de 4 roues | Juego de 4 ruedas | Habop 13 4-x konec
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solutions

VISIOM=

MY

PRISMAFOOD

ELEGANCE

DESIGN

Visiome is available in three sizes - 4, 6L and 9 pizzas
per chamber - and with the possibility of choosing between

proving chamber or stand in painted iron.

Visiome & disponibile in tre dimensioni - 4, 6L e 9 pizze per camera -
e con possibilita di scelta tra cella di lievitazione o supporto in ferro

verniciato.

Visiome ist in drei GréBen erhaltlich - 4, 6L und 9 Pizzas pro Kammer -
und bietet die Moglichkeit, zwischen einem Garschrank oder einer
untergestelt aus lackierten Stahl zu wahlen.

Visiome est disponible dans trois dimensions - 4, 6L et 9 pizzas
par chambre - et avec possibilité de choisir entre étuve de fermentation
ou support en fer peint.

Visiome esta disponible en tres medidas - 4, 6L y 9 pizzas por camara -
y con posibilidad de eleccion entre fermentadora o soporte de hierro
pintado.

B Hannuim Bepcumn Tpex pasmepos (4, 6L 1 Ha 9 vy, Ha kamepy),
C 1CnapuTenem N pacCToeYHON Kamepow UM OCHOBaHWEM 13
OKpaLLeHHOro »esnesaa (Ha BbIoop).

1
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VISIOME
SERIES

DIGITAL ELECTRIC OVEN
Painted iron front and structure

FORNO ELETTRICO DIGITALE
Facciata e corpo in ferro verniciato

ELEKTRO-OFEN DIGITAL
Edelstahlvorderseite und laufbau aus lackiertem Stahl

FOUR ELECTRIQUE NUMERIQUE
Facade et corps en fer peint

HORNO ELECTRICO DIGITAL
Frente y cuerpo de hierro pintado

ANEKTPUYECKAA MNEYb
C ANIEKTPOMEXAHUYECKWUM YMPABJIEHUEM
MepenHaa naHesb 1 KOPyC 13 NaknpoBaHoro »enesa

VISIOM=

Product concept by Sergio Dus
Design by Boscariol Associati

@ prismafood.com PATENTED




Visiome is an oven dedicated to professionals seeking high
performance products with an authentic aesthetic.

Suitable for baking pizzas, bread and desserts, Visiome

is a product with minimal design, adding at the same a touch
of character to the kitchen.

Available in three sizes (4, 6 large, 9 pizzas per chamber),
with a steamer and the possibility to choose between

the proving chamber or stand in painted iron.

Visiome & un forno per i professionisti della cucina che cercano prodotti
ad alte prestazioni e dall’estetica ricercata. Adatto alla cottura di pizza,
pane e dolci, Visiome € un prodotto dal design minimale

e contemporaneo che aggiunge un tocco di carattere all’area cottura.
Disponibile in tre dimensioni (4, 6 large, 9 pizze per camera),

con vaporiera e con possibilita di scegliere tra cella di lievitazione

0 supporto in ferro verniciato. Facile manutenzione, funzionalita garantita
nel tempo.

Visiome ist ein Ofen fur Klichenspezialisten, die nach Produkten mit
hoher Leistungsfahigkeit und ausgesuchter Asthetik suchen.
Visiome eignet sich zum Backen von Pizza, Brot und StBwaren und
ist ein Produkt mit minimalistischem und zeitgendssischem Design,
das dem Kochbereich einen Hauch von Charakter verleiht.

Er ist in drei GroBen erhaltlich (4, 6 groBe, 9 Pizzas pro Kammer),
mit Dampfgarfunktion und mit der Mdglichkeit, zwischen einem
Garschrank oder einer untergestelt aus lackierten Stahl zu wahlen.
Einfache Wartung, flr lange Zeit garantierte Funktionalitat.

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
SERIES

Visiome est un four pour les professionnels de la cuisine qui cherchent
des produits a hautes prestations et a I'esthétique recherchée.
Adapté pour la cuisson de pizza, pain et desserts, Visiome est un
produit au design minimaliste et contemporain qui ajoute une touche
de caractére a la zone cuisson. Disponible dans trois dimensions

(4, 6 large, 9 pizzas par chambre), avec vapeur et avec possibilité

de choisir entre étuve de fermentation ou support en fer peint.
Entretien facile, fonctionnement garanti dans le temps.

Visiome es un horno para los profesionales de la cocina que buscan
productos de altas prestaciones con un aspecto sofisticado. Apto para
la coccion de pizzas, pan y reposteria, Visiome es un producto con

un disefio minimalista y contemporaneo que brinda un toque especial
a la zona de coccidn. Disponible en tres medidas (4, 6 large,

9 pizzas por camara), con vaporera y con posibilidad de elegir entre
fermentadora o soporte de hierro pintado. Mantenimiento facil,
funcionalidad garantizada a lo largo del tiempo.

Visiome - 3T0 neYb AN KyIMHapPOB-NPOECCHOHa0B, KOTOPbIE

VLLYT 3CTETUYECKM MPUBMEKATENbHbIE Y OOHOBPEMEHHO
BbICOKOMPOU3BOAUTESbHbIE M3Oens. [1oaxoauT AN BbiNeyki

n1UUpl, X1e6a U KOHOUTEPCKNX N3OSN, OT/IMYaeTCs COBPEMEHHbIMM
MUHVMATMCTUYHBIM OV3aMHOM, MPYAAIOLLMIM OCODbIN LLTPKX 30HE FOTOBKM.
B Hanuumm Bepcum Tpex pa3mepos (4, 6 large 1 Ha 9 nuuL, Ha Kamepy),
C MCNapuTeneM 1 pacCTOBYHON KaMepOW MM OCHOBaHVEM U3
OKpalLieHHOro »esiesa (Ha Bbl6op). MpocTble B 06CyXMBaHWN,
[0NrOCPOYHOE (OYHKLVOHMPOBaHME rapaHTUPOBaHO.
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_ D Simple user interface with touch panel control
= — board.
L]

Interfaccia utente semplificata con sistema
touch panel.

Vereinfachte Bedienerschnittstelle mit dem
Touch Panel System.

Interface utilisateur simplifiée avec systeme tactile.

Interfaz de usuario simplificada con sistema
touch panel.

YRPOLLEHHBIN HTEPMhEC Nonb3oBaTens
C CEHCOPHOW NaHesbio ynpasieHns.

Visiome satisfies every user. Perfect in functions and shape, Visiome satisfait tous les utilisateurs. Parfait dans la fonctionnalité et

it has been developed by using the best parts available. dans la forme, il a été développé en utilisant les meilleurs composants
Visiome is equipped with an heating control system able disponibles. Visiome est doté d’un systeme de controle du chauffage
to guarantee maximum efficiency levels. Recyclable materials capable de garantir la plus grande efficacité. Des matériaux recyclables
and careful design make Visiome’s lifecycle with a low et une conception attentive garantissent a Visiome un cycle de vie
environmental impact. a faible impact sur I'environnement.

Visiome soddisfa ogni utilizzatore. Perfetto nella funzionalita Visiome satisface a todos los usuarios. Perfecto en cuanto a su

e nella forma, € stato sviluppato utilizzando la migliore componentistica funcionalidad y forma. Ha sido desarrollado utilizando los mejores
disponibile. Visiome & dotato di un sistema di controllo del riscaldamento  componentes disponibles. Visiome cuenta con un sistema de control

in grado di garantire la massima efficienza. del calentamiento capaz de garantizar maxima eficacia. Los materiales
Materiali riciclabili e un’attenta progettazione, garantiscono a Visiome reciclables y el disefio cuidado aseguran a Visiome un ciclo de vida

un ciclo di vita a basso impatto ambientale. con bajo impacto ambiental.

Visiome stellt jeden Anwender zufrieden. Mit einer perfekten Meyb Visiome npusiTHO yovBmUT Ntoboro nonb3osaresns. B Hen naoeanbHo
Funktionstichtigkeit und Form wurde er unter Verwendung der besten coyeTatoTea hyHKUMOHaIbHOCTL 1 dhopma. [Mpu ee padpaboTke
verflgbaren Bauteile entwickelt. Visiome ist mit einem Steuersystem ICMONB30BASINCH JyHLLME KOMMJIEKTYIOLLME, AOCTYMHbIE HA AaHHbIV

fUr die Erhitzung ausgestattet, das maximale Effizienz garantieren kann. MOMeHT. [Neyb Visiome ocHalleHa CUCTEMOWN KOHTPOS HarpeBsa,
Wiederverwertbare Materialien und eine sorgféltige Planung garantieren obecnedrBaloLLEen MakCUMasbHYIO 3(hMEKTBHOCTL. Bnarogaps
Visiome einen Betriebszyklus mit geringen Umweltauswirkungen. NMPUMEHEHNIO MaTEPUanoB, MPUroaHbIX 015 MOC/EYIOLLEro NOBTOPHOIO

MCMOb30BaHNS!, CHKAETCS BPEAHOE BO3AENCTBIE HA OKPYIKALOLLYIO
cpeny, CBA3aHHOE C >KM3HEHHbIM LMKIOM naaenmvs Visiome.
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a
Hood manufactured in special composite

material. Condensation kit available on request
(optional).

Cappa realizzata in speciale materiale composito.
Disponibile kit condensazione fumi (optional).

Abzugshaube aus besonderem Verbundmaterial.
Rauchgaskondensationswarme Kit verflgbar
(optional).

Hotte réalisée avec un matériel composite spécial.
Disponible kit condensation des fumées (optionnel).

Campana de material compuesto especial.
Disponible condensation des humos (opcional).

SKHOW 30HT U3rOTOBJIEH U3 CreumasibHOro
KOMMO3UTHOrO MaTepuana. [JoctyneH Habop
KOHAeHcaTopa napoB. (Mo >KenaHuio).

Full refractory chamber
Camera tutto refrattario
Vollschamott Kammer

Chambre complétement
en pierre réfractaire

Céamara completamente
en piedra refractaria

Paboyas kamepa NosHOCTLIO
113 OrHEYMOPHOro KamHsl

0

Steam generator available on request,
ideal for bakery and pastry.

Disponibile con vaporiera (optional),
ideale per panificazione e pasticceria.

Verfugbar mit Dampfgarfunktion (optional),
ideal fur Bakeware und Geback.

Disponible avec générateur de vapeur (optional),
idéal pour boulangerie et patisserie.

Disponible con vaporera (optional),
ideal por panificacion y pasteleria.

LocTynHo ¢ MeaieHHoBapkol (Onuys), naeansHo
MOOXOANT AN1SA BbINeykm xneba 1 KOHAUTEPCKYX.

Maximum visibility thanks to the curved window.

Massima visibilita grazie alla finestra curvata.

Maximale Sichtbarkeit dank dem gebogenen
Fenster.

Visibilité maximale grace a la fenétre courbée.
Visibilidad méxima gracias a la ventana curvada.

MakcrmaneHas BuayMocTs 6narogaps
1ICMOMb30BAHMIO M30rHYTOro OKHa.

High capacity proving chamber.

Cella di lievitazione a elevata capacita.
Hochleistungsféhiger Garschrank.

Etuve de fermentation a capacité élevée.
Fermentadora con alta capacidad.

Kamepa Ang pacCcTonku TecTa NOBbILLEHHOM
3arpysku.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
SERIES
Static relays offer energy savings up
to 20/25% compared to traditional models.

Rele statici offrono un risparmio energetico
del 20/25% rispetto ai modelli tradizionali.

Statische Relais bieten im Vergleich zu den
herkémmlichen Modellen eine Energieersparnis
von 20/25%.

Des relais statiques offrent une économie d'énergie
de 20/25% par rapport aux modeéles traditionnels.

Reles staticos que ofrecen un ahorro energético del
20/25% con respecto a los modelos tradicionales.

cTaTVyeckue pese No3BONSIOT AOCTUMaTb SKOHOMUM
3NeKTPoaHeprun B pasmepe 20-25% no CpaBHEHWIO
C TPAAMLMOHHBIMI MOLENSAMU.

Reduced environmental impact thanks to use
of recyclable materials.

Riduzione dellimpatto ambientale grazie
allimpiego di materiali riciclabili.
Verringerte Umweltauswirkung dank der
Verwendung wiederverwertbarer Materialien

Réduction de I'impact environnemental grace
a 'emploi de matériaux recyclables.

Reduccién del impacto ambiental gracias
al empleo de materiales reciclables.

CHWXEHMe BPEAHOTO BO3AEVICTBYIS Ha OKPY>KatOLLYO
cpepy 6naroaaps Cnosb30BaHWIO MaTeprasnos,
MPUrOAHbBIX 191 MOC/IeAYIOLLEN NepepatoTKu.
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»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
[HoctynHbl upeTa: 6enbii(W), cepeint (G), 4€pHbIn (B)

[pyrve upeTa BO3MOXHbI K 3aKasdy 3a AOMOHUTENbHYIO maaTy.

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caracteristicas
Técnicas

Caractéristiques
Techniques

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> Load capacity
> Capacita di carico
> Ladevermégung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

78

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MolHoCTb BepxHNX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOUWHOCTb HKHUX TOHOoB

> Capacité de charge

> Capacidad de carga

> Konn4ecTBO ycTaHaBNVBaEMbIX
NPOTUBHEN

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwuHue rab. pa3mepsbl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHre pasmepebl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pasmepbl ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

volt

n°

kW

ne

cm

cm

cm

kg

kg

VISIOME 4 W VISIOMEG6L W  VISIOME 9 W
VISIOME 4 G VISIOMEG6L G  VISIOME 9 G
VISIOME 4 B VISIOMEG6LB  VISIOME 9 B
40x60 40x60 4060
@0 B (=) D BB (=) D
W
50 - 400 50 - 400 50 - 400
230/400 230/400 230/400
1 1 1
8,5 12,6 18,6
750x6 750x9 1.100x9
600x6 600x9 900x9
2 Trays 4 Trays 5 Trays
141,5 182,5 182,5
122,0 122,0 146,0
40,5 40,5 40,5
82,0 123,0 123,0
84,0 84,0 108,0
17,5 17,5 17,5
154,0 195,0 195,0
136,0 136,0 160,0
66,0 66,0 66,0
266,0 343,0 411,0
292,0 376,0 450,0

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu




AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
HocTynHel ugeta: 6enbii(W), cepbint (G), 4€pHbIn (B)

[pyrve useta BO3MOXHbI K 3aKasy 3a AOMOSHUTENbHYIO naaTy.

VISIOME
4/C

(=) @ B
0

VISIOME
44/C

(=) @ B
R0 B

VISIOME
444/C

(=) @ B
W R@ B

=~ = =
s @ &
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 50 - 400 50 - 400 50 - 400
> Arbeitstemperatur > Pabodasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion 3 230/400 230/400 230/400
> Anschluss > [uTanve
> Chamber > Chambres
> Camere > Cameras © 1 2 3
> Kammern > Pabodast kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia = 10,5 19,0 27,5
> Heizleistung > MoLHOCTb
Q

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé ﬁ
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | & 487 857 1226
> Einphasiger Stromentnahme > DNEKTPUYECKOE MOroLLEHME =3 ) ) ’

opaHol daabi g
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcién electrica monofésica | s 16.2 286 409
> Drehstromentnahme > DNeKTpUYECKOe NornoLLeHme :_ ’ ’ ’

opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo H 750x6 750x12 750x18
> Oben Heizelementeleistung > MoLuHocTb BepxHux TOHoB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera B 600x6 600x12 600x18
> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HVKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 141,5 141,5 141,5
> Dimensioni esterne > Medidas externas p| § 140,0 140,0 140,0
> AuBenabmessungen > BHelwHve rab. pasmepsl H 159,0 199,0 204,0
> Internal dimensions > Dim. intérieures w 82,0 82,0 82,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 84,0 84,0 84,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHH1e pa3meps! H 1 7,5 1 7,5 1 7,5
> Packing dimensions > Dim. emballage w 166,0 166,0 166,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 158,0 158,0 158,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepbl ynakoBKm H 220,0 220,0 220,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 481,0 748,0 986,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 533,0 800,0 1038,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
SERIES
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AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
[HoctynHbl upeTa: 6enbii(W), cepeint (G), 4€pHbIn (B)

[pyrve upeTa BO3MOXHbI K 3aKasdy 3a AOMOHUTENbHYIO maaTy.

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas
FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas
| ,
0] 1] [ |
VISIOME VISIOME VISIOME
4/S 44/S 444/S
@::0@@ @@
() @ B (=) @ B () @ B
@ & @B
@ &
> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio § 50 - 400 50 - 400 50 - 400
> Pabodasa Temnepartypa
> Alimentation -
> Alimentacion 9 230/400 230/400 230/400
> [uTanve
> Chambres
> Cameras 5 1 2 3
> Paboyas kamepa
> Puissance
> Potencia b 8,5 17,0 25,5
> MoLHOCTb
> Absorption électrique monophasé g
> Absorcién electrica monofasica | &
> ONIEKTPUYECKOE MOTIOLLIEHIE 2 48,7 85,7 122,6
opfHol dhasbl g
> Absorption électrique triphasé g
> Absorcién electrica monofésica | s
> OneKTpUYeCKoe NormnoLLeHre a 16,2 28,6 40,9
opHol dhasbl E
> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo = 750x6 750x12 750x18
> MoLUHOCTb BEPXHMX TOHOB
> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera = 600x6 600x12 600x18
> MOLLHOCTb HKHUX TOHOB
> Dim. extérieures w 141,5 141,5 141,5
> Medidas externas p| § 140,0 140,0 140,0
> BHelwHue rab. pa3mepsl H 159,0 199,0 204,0
> Dim. intérieures W 82,0 82,0 82,0
> Medidas internas p| § 84,0 84,0 84,0
> BHyTpeHHVe pasmepbl H 17,5 17,5 17,5
> Dim. emballage w 166,0 166,0 166,0
> Medidas del embalaje p| § 158,0 158,0 158,0
> Pa3mepbl ynakoBku H 220,0 220,0 220,0
> Poids net
> Peso neto g 444,0 710,0 918,0
> Bec-HeTTO
> Poids brut
> Peso bruto g 496,0 762,0 969,0
> Bec-6pyTTO

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu




AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

VISIOME
6L/C

VISIOME
66L/C

VISIOME
6L6L6L/C

Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B) 40x60 40x60 40x60
Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo. — — —
LocTynHbl ugeta: 6enblin(W), cepbiii (G), 4épHbIn (B) [['E @ @ [['E @ @ [['E @
[pyrie ugeta BO3MOXHbI K 3aKkasy 3a AOMOSHUTENbHYIO MiaTy.
0 == RRRgNT == N
=~ = =
s @ &
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 50 - 400 50 - 400 50 - 400
> Arbeitstemperatur > Pabodasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion 3 230/400 230/400 230/400
> Anschluss > [uTanve
> Chamber > Chambres
> Camere > Cameras © 1 2 3
> Kammern > Pabodast kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia 5 14,6 27,2 39,8
> Heizleistung > MoLHOCTb
Q
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé ﬁ
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | & 66.5 1213 176.1
> Einphasiger Stromentnahme > DNEKTPUYECKOE MOroLLEHME =3 ) ’ ’
opaHol daabi g
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g
> Assorbimento trifase > Absorcién electrica monofésica | s 200 40 4 587
> Drehstromentnahme > DNeKTpUYECKOe NornoLLeHme :_ ’ ’ ’
opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo H 750x9 750x18 750x27
> Oben Heizelementeleistung > MOLLHOCTb BEPXHMX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 600x9 600x18 600x27
> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HVKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures W 182,5 182,5 182,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 140,0 140,0 140,0
> AuBenabmessungen > BHelwHve rab. pasmepsl H 159,0 199,0 204,0
> Internal dimensions > Dim. intérieures W 123,0 123,0 123,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 84,0 84,0 84,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHH1e pa3meps! H 1 7,5 1 7,5 1 7,5
> Packing dimensions > Dim. emballage Y 207,0 207,0 207,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 158,0 158,0 158,0
> Verpackungsabmessungen > Paamepbl ynakoBKm H 220,0 220,0 220,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 621,0 964,0 1272,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 688,0 1.031,0 1.339,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

PIZZA EQUIPMENT

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
SERIES
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TECHNICAL
FEATURES

AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
[HoctynHbl upeTa: 6enbii(W), cepeint (G), 4€pHbIn (B)

[pyrve upeTa BO3MOXHbI K 3aKasdy 3a AOMOHUTENbHYIO maaTy.

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas
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;I(

VISIOME
6L/S

(=) LD B

VISIOME
66L/S

(=) D BB
QNg==N::
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VISIOME
6L6L6L/S

(=) D BB
QN==N::
o=zl

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Paboyas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrIOLLEHNE
opfHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofésica

> ONEeKTPUHECKOE NOrOLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHoCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHUX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHVe pasmepbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H
> Poids net

> Peso neto

> Bec-HeTTO

> Poids brut

> Peso bruto

> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

w

kg cm cm cm

kg

230/400

12,6

66,5

22,2

750x9

600x9

182,5
140,0
159,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

573,0

639,0

50 - 400

230/400

25,2

121,3

40,4

750x18

600x18

182,5
140,0
199,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

981,0

1.048,0

50 - 400

230/400

37,8

176,1

58,7

750x27

600x27

182,5
140,0
204,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

1.184,0

1.250,0

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu




AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
HocTynHel ugeta: 6enbii(W), cepbint (G), 4€pHbIn (B)

[pyrve useta BO3MOXHbI K 3aKasy 3a AOMOSHUTENbHYIO naaTy.

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
SERIES

VISIOME
9/C

B

VISIOME
99/C

B
@D

VISIOME
999/C

> Working temperature
> Temperatura d'esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> OJIEKTPUYECKOE MOrTIOLLEHME
opHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEeKTPUHECKOEe NOMIOoLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoluHocTb BepxHux TOHoB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HUKHUX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwuHve rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures W
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kw

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230/400

20,6

92,6

30,9

1.100x9

900x9

182,5
160,0
159,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

740,0

820,0

50 - 400

230/400

39,2

173,9

58,0

1.100x18

900x18

182,5
160,0
199,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

1.150,0

1.230,0

50 - 400

230/400

57,8

254,3

84,8

1.100x27

900x27

182,5
160,0
204,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

1.525,0

1.605,0
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solutions

TECHNICAL
FEATURES

AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
[HoctynHbl upeTa: 6enbii(W), cepeint (G), 4€pHbIn (B)

[pyrve upeTa BO3MOXHbI K 3aKasdy 3a AOMOHUTENbHYIO maaTy.

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

==

;I(

VISIOME
9/S

‘D

VISIOME
99/S

(=) 6ED
5@

;r

VISIOME
999/S

(=) 6ED
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5D

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Paboyas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrIOLLEHNE
opfHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofésica

> ONEeKTPUHECKOE NOrOLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHoCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHUX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHH1e pa3meps! H
> Dim. emballage iy
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230/400

18,6

92,6

30,9

1.100x9

900x9

182,5
160,0
159,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

682,0

762,0

50 - 400

230/400

37,2

173,9

58,0

1.100x18

900x18

182,5
160,0
199,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

1.093,0

1.173,0

50 - 400

230/400

55,8

254,3

84,8

1.100x27

900x27

182,5
160,0
204,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

1.504,0

1.584,0

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN
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LIGHT EDITION

DESIGNED
FOR
EXCELLENCE

Visiome Light Edition completes Visiome range with
an oven that maintains its qualifying aspects: excellent
performance and innovative and sophisticated design.

Visiome Light Edition completa la linea Visiome con un forno che
ne mantiene gli aspetti qualificanti: prestazioni d’eccellenza e design
innovativo e ricercato.

Visiome Light Edition vervollsténdigt die Visiome-Reihe mit einem Ofen,
der die Kernaspekte beibehélt: Hervorragende Leistung und innovatives
und raffiniertes Design.

Visiome Light Edition complete la gamme Visiome avec un four
qui conserve les aspects qualificatifs: performances excellentes
et design innovant et sophistiqué.

Visiome Light Edition completa la linea Visiome con un horno
que mantiene excelentes aspectos calificadores como prestaciones,
diseno innovador y rebuscado.

Visiome Light Edition 3aBepLuaeT nuHuto Visiome neybto,
noAfep KvBatoLLEern onpeaenstoLme cTaHaapTbl: NpeKpacHbIe
TEXHNYECKNE XapPaKTEPUCTUKN, NHHOBALWIOHHBIV M3bICKaHHbIN AU3aH.
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LIGHT EDITION

Available with a stainless-steel front and body
in black pre-painted panels or painted iron.

In addition to the standard shades, it is possible
to customise the oven in a colour at the
customer’s request, with an additional cost.

Disponibile nella versione con facciata in acciaio
inox e corpo in pannelli preverniciati neri

o in ferro verniciato. Oltre alla colorazione standard
e possibile personalizzare il forno nel colore
richiesto dalla clientela con separata quotazione.

Verflgbar in der Version mit Edelstahlfassade

und Gehause aus Platten, die schwarz lackiert
oder aus lackiertem Eisen sind. Zusatzlich zur
Standardfarbe ist es moglich, den Ofen in der vom
Kunden gewlnschten Farbe mit einem separaten
Kostenvoranschlag anzupassen.

Disponible dans la version avec fagade en acier
inox et corps en panneaux Noirs prévernis ou

en fer verni. En plus de la coloration standard, il est
possible de personnaliser le four dans la couleur
demandée par le client lors d’'un devis séparé.

Disponible en la versién con frente de acero inox
y cuerpo de paneles pre barnizados, negros

o de hierro barnizado. Ademas de los colores
estandar es posible personalizarlo con el color
de preferencia del cliente a un costo diferente.

VIMeeTcs Takke Bepcus ¢ hacagoM 13 HepyKaBetoLLEen
CTa/M 1 KOPIYyCOM Y3 NMPeaBapUTEIbHO OKPALLEHHBIX
naHeser YepHOro UBeTa U OKPaLLEHHOW CTasu.
KpoMe cTaHfapTHOM OKpacku MOXHO
NMepCOHaIM3MPOBATb MeYb, C YHETOM MOXENAHNIA
KIMEHTA 3a OTAENbHYIO Mnaty.

Suitable for cooking pizza, bread and cakes, Visiome Light Edition
is extremely functional, solid and easy to use thanks

to the simplified user interface with a touch panel system.

Rich in accessories and functionality, it offers excellent frontal
visibility of the interior of the chamber. Visiome Light Edition

is the ideal solution for working with a powerful tool ergonomic,
easy to set up and aesthetically advanced.

Adatto alla cottura di pizza, pane e dolci, Visiome Light Edition

€ estremamente funzionale, solido e di semplice utilizzo grazie alla
interfaccia utente semplificata con sistema touch panel. Ricco di accessori
e funzionalita, offre una ottima visibilita frontale dell'interno camera.
Visiome Light Edition & la soluzione ideale per lavorare con uno strumento
performante, ergonomico, facile da impostare e esteticamente evoluto.

Die Visiome Light Edition eignet sich zum Backen von Pizza, Brot

und Kuchen und ist dank der vereinfachten Benutzeroberflache mit
Touchscreen-System auBerst funktional, solide und benutzerfreundlich.
Dieser Ofen verflgt Uber zahlreiches Zubehdr und Funktionalitéat

und bietet eine hervorragende Sichtbarkeit von vorne in den Innenraum.
Visiome Light Edition ist die ideale Losung fur die Arbeit mit einem
leistungsstarken, ergonomischen, einfach einzustellenden und asthetisch
weiterentwickelten Gerat.

88

Idéal pour la cuisson de pizzas, de pain et de gateaux, Visiome Light
Edition est extrémement fonctionnel, solide et facile a utiliser grace

a l'interface utilisateur simplifiée avec systeme a écran tactile.

Riche en accessoires et en fonctionnalités, il offre une excellente visibilité
frontal de l'intérieur de la chambre. Visiome Light Edition est la solution
idéale pour travailler avec un instrument puissant, ergonomique, facile

a installer et esthétiquement évolué.

|deal para la coccion de pizza, pan y dulces y es sumamente funcional
y solido; su uso es sencillo gracias a la interfaz del usuario, simplificada
por la pantalla tactil y ademas tiene multiples accesorios y funciones
con visibilidad del interior de la camara delantera. Visiome Light Edition
es la solucion que todos quisieran, por ser un instrumento de altas
prestaciones, ergonémico, facil de plantear y de vanguadia estética.

[MooxoauT NS NPUroTOBNEHNS NULLLI, XJ1e6a KOHANTEPCKMX N3OENIA,
YpesBblHaliHO (YHKLVOHabHAS, HaaeXHas 1 NPOCTas B aKCrylyaTaLmn
6narofapst ynpoLLEHHOMY MHTepPEICY Nob30BATENS C CUCTEMO CEHCOPHOM
naHenm. OcHalLleHHast MHOXXECTBOM akCeccyapoB 1 (hyHKUMIA, npea/iaraet
OT/IMYHBIN 0630p (TOSBKO cnepepm) kamepesl. Visiome Light Edition -
1aeanbHOE PELLEHVE 1K TEX, KTO NMPEAnoYmnTaeT paboTaTtb ¢ 3(PMEKTUBHBIM,
3PrOHOMUYHBIM, JIErKO HACTPANBAEMbIM 11 SCTETUHECKM NEPEaoBLIM U3AE/MEM.



Steam generator available on
request, ideal for bakery and pastry.

Disponibile con vaporiera (optional),
ideale per panificazione e pasticceria.

Verfuigbar mit Dampfgarfunktion
(optional), ideal fur Bakeware und
Geback.

Disponible avec générateur
de vapeur (optional), idéal pour
boulangerie et patisserie.

Disponible con vaporera (optional),
ideal por panificacion y pasteleria.

LocTynHO ¢ MeaeHHOBapPKOM
(Onuwms), noeansbHO NOAXOAUT ANs
BbINeYkM xn1eba 1 KOHANTEPCKUX.

Cooking surface in refractory
stones

Piano di cottura in pietra refrattaria.
Kochfl &che in Schamottsteine.
Sol en briques réfractaires.

Superficie de coccién en piedras
refractarias.

HOBGDXHOCTb BblnekaHnsa
BblTO>XKEHAOrHEeYNOpPHbIM KaMHEM.

Simple user interface with touch
panel control board.

Interfaccia utente semplificata
con sistema touch panel.

Vereinfachte Bedienerschnittstelle
mit dem Touch Panel System.

Interface utilisateur simplifiée
avec systeme tactile.

Interfaz de usuario simplificada
con sistema touch panel.

YNpOLLEHHbIN HTepenc
roib30BaTenNsi C CEHCOPHOMN
naHenbIo yrpasneHus:.

High capacity proving chamber.

Cella di lievitazione a elevata
capacita.

Hochleistungsféhiger Géarschrank.

Etuve de fermentation a capacité
élevée.

Fermentadora con alta capacidad.

Kamepa gnsa pacctorku Tecta
MOBbILLEHHOW 3arpy3Ku.

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
LIGHT EDITION
SERIES

Static relays offer energy
savings up to 20/25% compared
to traditional models.

Relé statici offrono un risparmio
energetico del 20/25% rispetto
ai modelli tradizionali.

Statische Relais bieten im Vergleich
zu den herkdmmlichen Modellen eine
Energieersparnis von 20/25%.

Des relais statiques offrent une
économie d'énergie de 20/25% par
rapport aux modeles traditionnels.

Reles staticos que ofrecen un ahorro
energético del 20/25% con respecto
a los modelos tradicionales.

cTaTnyecKne pere no3sonsioT
[OCTUraTh 9KOHOMUM 3NIEKTPOSHEPT N
B pa3mepe 20-25% no CpaBHEHWIO

C TPaAVLMOHHBIMM MOLENSAMU.
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TECHNICAL
FEATURES

OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[Lpyrve LBeTa BO3MOXHbI K 3aKasy 3a AOMONHUTENbHYIO MaaTy.

Caratteristiche

Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

VISIOME LE 4

VISIOME LE6L  VISIOME LE 9

N
o
o
o

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> Load capacity
> Capacita di carico
> Ladevermégung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

920

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MolHoCTb BepxHNX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOUWHOCTb HKHUX TOHOoB

> Capacité de charge

> Capacidad de carga

> Konn4ecTBO ycTaHaBNVBaEMbIX
NPOTUBHEN

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwuHue rab. pa3mepsbl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHre pasmepebl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pasmepbl ynakoBKku H
> Poids net

> Peso neto

> Bec-HeTTO

> Poids brut

> Peso bruto

> Bec-6pyTTO

volt

n°

kW

ne

cm

cm

cm

kg

kg

50 - 400

230/400

8,5

750x6

600x6

2 Trays

141,5
122,0
40,0

82,0
84,0
17,5

154,0
136,0
66,0

226,0

248,0

50 - 400

230/400

12,6

750x9

600x9

4 Trays

182,5
122,0
40,4

123,0
84,0
17,5

195,0
136,0
66,0

292,0

320,0

50 - 400

230/400

18,6

1.100x9

900x9

5 Trays

182,5
146,0
40,4

123,0
108,0
17,5

195,0
160,0
66,0

349,0

383,0

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu




OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[pyrvie uBeTa BO3MOXHbI K 3aKady 3a LOMOSIHATENbHYIO NaaTy.

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
LIGHT EDITION
SERIES

VISIOME LE
4/C

0

VISIOME LE
44/C

0
-0

VISIOME LE
444/C

> Working temperature
> Temperatura d'esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> OJIEKTPUYECKOE MOrTIOLLEHME
opHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEeKTPUHECKOEe NOMIOoLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoluHocTb BepxHux TOHoB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HUKHUX TOHOB

> Dim. extérieures Y
> Medidas externas D
> BHelwuHve rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHH1e pa3meps! H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H
> Poids net

> Peso neto

> Bec-HeTTO

> Poids brut

> Peso bruto

> Bec-6pyTTO

n° volt

kw

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230/400

10,5

48,7

16,2

750x6

600x6

141,5
140,0
159,0

82,0
84,0
17,5

166,0
158,0
220,0

409,0

453,0

50 - 400

230/400

19,0

85,7

28,6

750x12

600x12

141,5
140,0
199,0

82,0
84,0
17,5

166,0
158,0
220,0

636,0

680,0

50 - 400

230/400

27,5

122,6

40,9

750x18

600x18

141,5
140,0
204,0

82,0
84,0
17,5

166,0
158,0
220,0

838,0

882,0
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solutions

TECHNICAL
FEATURES

OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[pyrvie LBeTa BO3MOXHbI K 3aKady 3a LOMOHUTENBHYIO NaaTy.

Caratteristiche

Technischen

Caractéristiques

Caracteristicas

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

92

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Paboyas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrIOLLEHNE
opfHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofésica

> ONEeKTPUHECKOE NOrOLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHoCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHUX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures W
> Medidas internas D
> BHyTpeHH1e pa3meps! H
> Dim. emballage

> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

Tecniche Daten Techniques Técnicas
| ]
T e =
] 1] | [ ] 1
VISIOME LE VISIOME LE VISIOME LE
4/S 44/S 444/S
(=) @ & (=) 0
Em) Em)
Em)
§ 50 - 400 50 - 400 50 - 400
g 230/400 230/400 230/400
= 1 2 3
S 8,5 17,0 255
2
5 48,7 85,7 122,6
% 16,2 28,6 40,9
g
<
E 750x6 750x12 750x18
E 600x6 600x12 600x18
1415 1415 1415
§ 140,0 140,0 140,0
159,0 199,0 204,0
82,0 82,0 82,0
: 84,0 84,0 84,0
17,5 17,5 17,5
166,0 166,0 166,0
& 158,0 158,0 158,0
220,0 220,0 220,0
2 377,0 604,0 780,0
& 4220 648,0 824,0

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN



OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[pyrvie uBeTa BO3MOXHbI K 3aKady 3a LOMOSIHATENbHYIO NaaTy.

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME
LIGHT EDITION
SERIES

VISIOME LE
6L/C

=

VISIOME LE
66L/C

=
d=z|

VISIOME LE
6L6L6L/C

> Working temperature
> Temperatura d'esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> OJIEKTPUYECKOE MOrTIOLLEHME
opHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEeKTPUHECKOEe NOMIOoLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoluHocTb BepxHux TOHoB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HUKHUX TOHOB

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwuHve rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures W
> Medidas internas D
> BHyTpeHH1e pa3meps! H
> Dim. emballage Y
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kw

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230/400

14,6

66,5

22,2

750x9

600x9

182,5
140,0
159,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

528,0

585,0

50 - 400

230/400

27,2

121,3

40,4

750x18

600x18

182,5
140,0
199,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

819,0

876,0

50 - 400

230/400

39,8

176,1

58,7

750x27

600x27

182,0
140,0
204,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

1.081,0

1.138,0
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solutions

OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[Lpyrve LBeTa BO3MOXHbI K 3aKasy 3a AOMONHUTENbHYIO MaaTy.

TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas
FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas
| ,

T T =
] 1] 1] [ ] il
VISIOME LE VISIOME LE VISIOME LE
6L/S 66L/S 6L6L6L/S

==

(=) Q@3
g==

=) Q@3
g==
g==

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Paboyas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrIOLLEHNE
opfHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofésica

> ONEeKTPUHECKOE NOrOLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHoCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHUX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHVe pasmepbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H
> Poids net

> Peso neto

> Bec-HeTTO

> Poids brut

> Peso bruto

> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

w

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230/400

12,6

66,5

22,2

750x9

600x9

182,5
140,0
159,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

487,0

543,0

50 - 400

230/400

25,2

121,3

40,4

750x18

600x18

182,5
140,0
199,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

834,0

891,0

50 - 400

230/400

37,8

176,1

58,7

750x27

600x27

182,5
140,0
204,0

123,0
84,0
17,5

207,0
158,0
220,0

1.006,0

1.063,0

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN




OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[pyrvie uBeTa BO3MOXHbI K 3aKady 3a LOMOSIHATENbHYIO NaaTy.

VISIOME LE
9/C

B

VISIOME LE
99/C

B
@D

VISIOME LE
999/C

> Working temperature
> Temperatura d'esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Pabodas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> OJIEKTPUYECKOE MOrTIOLLEHME
opHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEeKTPUHECKOEe NOMIOoLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoluHocTb BepxHux TOHoB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HUKHUX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwuHve rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures W
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kw

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

50 - 400

230/400

20,6

92,6

30,9

1.100x9

900x9

182,5
160,0
159,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

629,0

697,0

50 - 400

230/400

39,2

173,9

58,0

1.100x18

900x18

182,5
160,0
199,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

978,0

1.046,0

50 - 400

230/400

57,8

254,3

84,8

1.100x27

900x27

182,5
160,0
204,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

1.296,0

1.364,0

CATALOGUE 2020/2021

VISIOME

LIGHT EDITION

SERIES
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solutions

TECHNICAL
FEATURES

OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.

[Lpyrve LBeTa BO3MOXHbI K 3aKasy 3a AOMOMHUTEbHYIO niaTy.

Caratteristiche

Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

==

;I(

;r

VISIOME LE
999/S

(=) 5D

5@
5@

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Chamber
> Camere
> Kammern

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Chambres
> Cameras
> Paboyas kamepa

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONEKTPUYECKOE MOrIOLLEHNE
opfHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica monofésica

> ONEeKTPUHECKOE NOrOLLEHNE
OfiHOW hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MoLHoCTb BepxHUX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHUX TOHOB

> Dim. extérieures

> Medidas externas D
> BHelwHue rab. pa3mepsl H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsl H
> Dim. emballage iy
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

n° volt

kW

Amp x phase Amp x phase

kg cm cm cm

kg

VISIOME LE VISIOME LE
9/S 99/S

(2 5D
@D

50 - 400 50 - 400

230/400 230/400

1 2

18,6 37,2
92,6 173,9
30,9 58,0

1.100x9 1.100x18

900x9 900x18
182,5 182,5
160,0 160,0
159,0 199,0
123,0 123,0
108,0 108,0
17,5 17,5
207,0 207,0
182,0 182,0
220,0 220,0
580,0 929,0
648,0 997,0

50 - 400

230/400

55,8

254,3

84,8

1.100x27

900x27

182,5
160,0
204,0

123,0
108,0
17,5

207,0
182,0
220,0

1.278,0

1.346,0

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN
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»»» solutions

HOODS WITH STAINLESS STEEL
FRONT AND PREPAINTED BODY

ACCESSORIES
FOR OVENS

Cappe con frontale in acciaio inox e corpo

preverniciato.

Hauben mit Edelstahlfront und lackierter Struktur.
Hottes avec facade en acier inoxydable

et corps prépeint.

Campanas con frente de acero inoxidable

y cuerpo prepintado.

30HT C nepe,uHeVl naHesblo U3 HepXX.CTann
M KOpPrnycom n3 okpalleHHOu cTann.

Accessori

forni

KsSQ 4

Q3]

Zubehore
fur Ofen

Accessoires
fours

Accesorios
para hornos

KSQ 6L

QUE3©

KSQ 9

QUE3©

> Flow rate
> Portata
> Portée

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Alcance
> Fluss
> Teub

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MoLLUHOCTb

> Dim. extérieures
> Medidas externas
> BHelwHve rab. pasmepsl

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pasmepsbl yrnakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o

=]

m%h

volt

cm

cm

kg

kg

400

230

60

141,5
140,5
32,0

150,0
149,0
37,0

28,0

34,0

400

230

60

182,5
140,5
32,0

191,0
149,0
37,0

36,0

44,0

400

230

60

182,5
164,5
32,0

191,0
173,0
37,0

41,0

50,0

Akceccyapbl
anAa




HOODS IN SPECIAL COMPOSITE

MATERIAL

Cappe in speciale materiale composito.
Abzugshauben aus besonderem

Verbundmaterial.

Hottes avec matériel composite spécial.
Campanas de material compuesto especial.
AXKHOW 30HT M3roTOBSIEH U3 CreuuanbHoro
KOMMO3MTHOro matepuana.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES
FOR OVEN
VISIOME - VISIOME LIGHT EDITION

QUt3©

KV 6L

=

> Flow rate
> Portata
> Portée

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo

> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Alcance
> Fluss
> Teyb

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Dim. extérieures
> Medidas externas
> BHeluHve rab. pasmepsl

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o

o

m%h

volt

kw

cm

cm

kg

kg

290

230/400

0,2

141,5
138,0
28,0

154,0
146,0
48,0

28,0

34,0

T T
290 290
230/400 230/400

0,2 0,2
182,5 182,5
138,0 158,0
28,0 28,0
195,0 195,0
146,0 166,0
48,0 48,0
36,0 41,0
44,0 50,0
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solutions

ACCESSORIES
FOR OVENS

PROVING CHAMBERS CAN BE
COMBINED WITH VISIOME OVENS
Celle di lievitazione abbinabili a forni Visiome
Garschrank mit Visiome Ofen kombinierbar
Etuves de fermentation associables aux fours

Visiome

Fermentadoras compatibles con hornos Visiome
PaccTtoeuHana kamepa, codeTaeman ¢ nevyamm

Visiome

Accessori Zubehore Accessoires Accesorios
forni far Ofen fours para hornos
CV 4-44 CV 6L-66L CV 9-99

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Load capacity
> Capacita di carico
> Ladevermégung

> Space between trays
> Spazio tra le teglie
> Abstand der Bleche

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

100

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MouHOCTb

> Capacité de charge

> Capacidad de carga

> Konn4ecTBO ycTaHaBNVBaeMbIX
NPOTUBHEN

> Espace entre les plagues
> Espacio entre las bandejas
> [pOCTPaHCTBO MexX [y SIoTKamMu

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHve rab. pasmepsl H
> Dim. emballage Y
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

volt

kW

cm

cm

cm

kg

kg

230/400

2,0

7 Trays

9,0

141,5
120,0
90,5

154,0
139,0
110,0

187,0

212,0

230/400

2,0

14 Trays

9,0

182,5
120,0
90,5

195,0
139,0
110,0

242,0

275,0

230/400

2,0

21 Trays

9,0

182,5
144,0
90,5

195,0
163,0
110,0

290,0

330,0

Akceccyapbl
anAa




AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento.

Verfugbaren Farben: WeiB (W), Grau (G), Schwarz (B)
Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.
Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
HocTynHbl ugeta: 6enbii(W), cepbint (G), 4e€pHbIn (B)

[pyrve useta BO3MOXHbI K 3aKasy 3a AOMOSHUTENbHYIO naaTy.

CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES

FOR OVEN

VISIOME - VISIOME LIGHT EDITION

| (o=

| (o=

| (o=

CV 444

CV 6L6L6L

CV 999

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Load capacity
> Capacita di carico
> Ladevermoégung

> Space between trays
> Spazio tra le teglie
> Abstand der Bleche

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyas Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MoLHOCTb

> Capacité de charge

> Capacidad de carga

> Konn4ecTBO ycTaHaBNVBaeMbIX
NPOTVBHEN

> Espace entre les plagues
> Espacio entre las bandejas
> [pOCTPaHCTBO MexX [y JIoTKamMu

> Dim. extérieures W
> Medidas externas D
> BHelwHve rab. pasmepsl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

volt

kW

ne

cm

cm

cm

kg

kg

230/400

2,0

7 Trays

9,0

141,5
120,0
55,0

154,0
139,0
75,0

159,0

187,0

230/400

2,0

14 Trays

9,0

182,5
120,0
55,0

195,0
139,0
75,0

206,0

244,0

230/400

2,0

21 Trays

9,0

182,5
144,0
55,0

195,0
163,0
75,0

250,0

290,0
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»»» solutions

ACCESSORIES
FOR OVENS

STANDS IN PAINTED IRON
Supporti forni in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Supports pour fours en fer peint
Soportes de hornos en hierro pintado
lMoacTaBka 13 OKpaLLEeHHOro »kenesa

Accessori
forni

Zubehore
far Ofen

Accessoires

fours

Accesorios
para hornos

=

SV 6L-66L

—

—

I

SV 9-99

> Dimensions

> Diménsions

> Dimensioni > Medidas
> Abmessungen > Paamepsbl
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

Stand in painted iron available
Disponibile supporto in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Disponible support en fer peint
Disponible soporte en hierro pintado

[MopcTaBka 13 OKpaLLEHHOro xxenesa

102

o

cm

kg

1415
119,5
90,0

156,0

182,5
119,5
90,0

162,0

182,5
143,5
90,0

195,0

Akceccyapbl
anAa




PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

ACCESSORIES

FOR OVEN

VISIOME - VISIOME LIGHT EDITION

AVAILABLE COLORS: WHITE (W), GREY (G), BLACK (B)
OTHER COLORS AVAILABLE ON REQUEST WITH EXTRA COST.
Colori disponibili: bianco (W), grigio (G), nero (B)

Altri colori disponibili su richiesta a pagamento. SV 444
Verfugbaren Farben: Weil3 (W), Grau (G), Schwarz (B)

Anderen Farben auf Anfrage mit Extrapreis.

Couleurs disponibles: blanc (W), gris (G), noir (B)

Autres couleurs disponibles sur demande a paiement.

Colores disponibles: blanco (W), gris (G), negro (B)

Otros colores disponibles bajo pregunta con extra costo.
HocTtynHbl ueTa: 6enblii(W), cepbiii (G), YépHbI (B)

Lpyrvie UBeTa BO3MOXHbI K 3aKa3y 3a JOMOSHATENbHYIO NiaTy.

SV 6L6L6L

> Dimensions > Diménsions w 141,5
> Dimensioni > Medidas p| § 119,5
> Abmessungen > Paamepsbl H 55,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto g 131,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

182,5
119,5
55,0

145,0

182,5
143,5
55,0

170,0
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solutions

GAS
SERIES

GAS OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO A GAS
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

GASBACKOFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR A GAZ
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO DE GAS
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

FA30BbIE MNME4YY
MNepenHsas naHe b 13 HePXKaBEOLLIEN CTan,
KOPMyC 13 OKpaLLIEHHOW CTasn

NRTRRRNR,

gy
ALY .-ﬂ%-:-;;r

@ prismafood.com




CATALOGUE 2020/2021

GAS
SERIES

The gas ovens are made of stainless steel and prepainted steel,
cooking surface in refractory stones, rock wool insulation.
Designed to cook very well the most fancifull pizzas and tastefull
gastronomy dishes.

| forni a gas sono costruiti in acciaio inox e in lamiera preverniciata.
Piano di cottura in mattoni refrattari. Isolamento in lana di roccia
evaporata. Progettati per cucinare ottimamente le pizze piu fantasiose
e raffinati piatti di gastronomia.

Die Gasofen sind aus Edelstahl und lackiertem Stahlblech hergestellt.
Sie sind wie folgt ausgestatten: Kochflache in feuerfesten Steine,
Innenbeleuchtung, Steinwolleisolierung.

Le four a gaz est en acier inox et en téle pré-peinte.
Chambre de cuisson en briques réfractaires. Isolément est en laine

de roche évaporée. Congu pour réussir les plus belles pizzas fantaisistes

ainsi que des délicats assiettes gastronomiques.

Los hornos de gas estan costruidos en acero inoxidable y chapa
prepintada. En piedras refractarias. Aislamiento en lana de roca
evaporada. Concebidos para cocinar de forma optima las pizzas
con mas fantasia y los mas platos de gastronomia.

["a30Bble MeYr N3roTOBJIEHbI 13 HEPXKABEIOLLIEN 11 OKPALLIEHHOWN
JNIMCTOBOW cTann. [MOBEPXHOCTb BbINEKAHMS BbIIOXKEHA OrHEYMOPHbIM
kamHeM. /1301aumst kamepbl BOJTOKOHHOW MUHEPaIbHOW BaTOW.
CnpoeKTUpPOBaHb! /19 ONTUMAaIbHOIO MPUrOTOBAEHMSI CaMbIX
NPEVYYQIVBBIX MALL, U CaMbIX U3bICKaHHBIX KyJIMHAPHBIX N3OSN,

SN3AO
SV

AR E R L YT T
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»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

SPECIFY METHANE GAS OR LPG (BUTANE OR PROPANE)
Specificare tipo di gas: metano o GPL (butano o propano)

An der Bestellung muB man entweder Methan oder
Flissiggas gas (Butan oder Propan) genau angeben
Spécifier le type de gaz: méthane ou Gaz de Pétrole Liquéfié

(butane or propane)

Especifique el tipo de gas: metano o GLP (butano o propano)
[Mpw 3akade ykasaTb TUN rasda: MeTaH Uimn CKKEHHbIN HepTSHOM ra3

(6yTaH nam nponaH)

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Gas consumption
> Consumo gas
> Verbrauch

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

@ OPTIONAL
WINDPROOF CHIMNEY
Camino antivento
Winddichter Kamin
Cheminée antivent
Chimenea antiviento

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MoLLHOCTb

> Consommation de gaz
> Consumo de gas
> Pacxop rasa

> Dim. extérieures
> Medidas externas
> BHeluHve rab. pasvepel

> Dim. intérieures
> Medidas internas
> BHyTpeHH1e pasmeps!

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pasmepsbl yrakoBKu

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

KamuH ¢ 3almToit oT BeTpa NoaceeTka

106

kg/h
m¥h
m¥%h

=]

o

o =

o 0 - 450 0- 450 0 - 450

s 230 230 230

s 16,1 21,5 27,0

é 55000 73000 92000

f;; 13800 18500 23200

1,262 (G 30/31) | 1,696 (G 30/31) | 2,129 (G 30/31)
1,693 (G20) | 2,275(G20) | 2,852 (G 20)
1,693 (G25) | 2,275(G25) | 2,852 (G 25)

100,0 100,0 130,0

§ 106,0 136,0 136,0
54,0 54,0 54,0
61,0 61,0 91,0

g 60,0 90,0 90,0
15,0 15,0 15,0
104,0 104,0 138,0

g 94,0 125,0 125,0
60,0 60,0 60,0

2 96,0 123,0 156,0

& 108,0 138,0 175,0
© OPTIONAL

CHIMNEY CONNECTION FOR STACKABLE OVENS
Raccordo per forni a gas da sovrapporre
Kaminanschluss fur Aufsatzgasotfen

Raccord pour fours a gaz a super poser
Empalme para hornos de gas apilables L
Mprcnocobnerne A1 yCTaHOBKM ra30BbIX MeYEn B KOOHHY

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

e




ACCESSORIES Accessori Zubehdre Accessoires Accesorios Axceccyapbl
FOR OVENS forni fur Ofen fours para hornos ana CATALOGUE 2020/2021
ACCESSORIES
FOR OVEN
GAS
[1 [1
=~ o R
— i
[——— 1., p
[T HDH W[ e vy |77 |0
~ R - o : i
‘‘‘‘‘‘‘‘ — ® L
—— h — b
N\ | h o [ . SO | /17 I]
RN e Ay NN\ R, awewenew | 70, |01
B 170 ® B 205 c
: 2
mon
=
(7]
E 1060 1360 1360 £ 1095 1395 1395
€ £
£ 1000 1000 1300 £ 1000 1000 1300
E 890 1190 1190 g 890 1190 1190
STANDS IN PAINTED IRON
Supporti forni in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Supports pour fours en fer peint SG 4 SG 6 SG9
Soportes de hornos en hierro pintado
[NoacTaBka M3 oKpaleHHOoro xenesa
> Dimensions > Diménsions w 100,0 100,0 130,5
> Dimensioni > Medidas p 5 84,5 120,5 120,5
> Abmessungen > Pasmepsbl H 96,0 96,0 96,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 33,0 36,0 40,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

OPTIONAL

F

4 castors set | Set di 4 ruote | 4 Rader
Ensemble de 4 roues | Juego de 4 ruedas | Habop 13 4-x konec

107



solutions

GAS XL

SERIES 11/

GAS OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO A GAS
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

GASBACKOFEN

Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau
FOUR A GAZ

Facade en acier inoxydable et corps peint
HORNO DE GAS

Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado
FA30BbIE NEYU

MNepenHsas naHe b 13 HePXKaBEOLLIEN CTan,
KOPMyC 13 OKpaLLIEHHOW CTasn

| ‘t‘ﬂum&mmm\‘ﬁm\a% . e ————
i
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@ prismafood.com




Available in five different sizes, GAS XL ovens not only ensure

the utmost productivity but are also a safe, robust and risk-free
instrument. They are made in stainless steel and pre-painted sheet
metal with cooking surface in refractory stones and evaporated
rockwool insulation.

Proposti in cinque differenti formati, i forni GAS XL non solo consentono
la piu elevata produttivita, ma sono uno strumento sicuro, solido e privo
di rischi. Costruiti in acciaio inox e in lamiera preverniciata con piano
cottura in pietra refrattaria e isolamento in lana di roccia evaporata.

Die GAS XL-Ofen werden in fiinf verschiedenen GréBen angeboten

und ermdglichen nicht nur hochste Produktivitat, sondern sind auch

ein sicheres, solides und risikofreies Gerat.

Hergestellt aus rostfreiem Stahl und vorlackiertem Blech mit feuerfestem
Steinkochfeld und Isolierung aus verdampfter Steinwolle.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

GAS XL
SERIES

Proposés en cing tailles différentes, les GAS XL garantissent une
productivité maximale, en plus d’étre un outil sdr, solide et sans risque.
Fabriqués en acier inox et en tble prévernie avec sol en pierre réfractaire
et isolation en laine de roche évaporée.

Los hornos GAS XL se presentan en cinco formatos distintos que
ademas de permitir la mas elevada productividad son un instrumento
seguro, solido y sin riesgos. Los hornos GAS XL estan fabricados

en acero inox y en chapa pre barnizada, con superficie de coccion
de piedra refractaria y aislamiento de lana de roca evaporada.

CospaHHble B NaTb hopmaTtax, nedn GAS XL He TONbKO rapaHTpytoT
BbICOKYIKO MPON3BOANTENBHOCTb, HO U SIBASKOTCS HAAEKHBIM, MPOYHBLIM

1 6e30MacHbIM MHCTPYMEHTOM. /I3roToBNEHHbIE 3 MPEefBapUTENbHO
OKpaLLEHHbIX IMCTOB HEP>KABEIOLLIEN CTauI1, OHM OCHALLIEHbI BAPOYHOW
MOBEPXHOCTHIO 13 »KaPOMPOYHOrO KaMHs 1 M30A5ILMEN 3 BbICYLLEHHOMN
MVHEPasIbHOM BaTbI.
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»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

SPECIFY METHANE GAS OR LPG (BUTANE OR PROPANE)
Specificare tipo di gas: metano o GPL (butano o propano)

An der Bestellung muB man entweder Methan oder
Flissiggas gas (Butan oder Propan) genau angeben
Spécifier le type de gaz: méthane ou Gaz de Pétrole Liquéfié

(butane or propane)

Especifique el tipo de gas: metano o GLP (butano o propano)
[Mpw 3akade ykasaTb TUN rasda: MeTaH Uimn CKKEHHbIN HepTSHOM ra3

(6yTaH nam nponaH)

Caratteristiche
Tecniche

L= = =§)

GAS XL
3L

©
@ @

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

GAS XL
4

©
©)

:]1®

GAS XL
6

©
©)

::0®

Caracteristicas
Técnicas

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power”*
> Potenza
> Heizleistung

> Gas consumption™
> Consumo gas
> Verbrauch

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

* Data subject to possible changes | Dati soggetti a possibili modifiche

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodast Temnepatypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanne

> Puissance
> Potencia
> MoLLHOCTb

> Consommation de gaz
> Consumo de gas
> Pacxop rasa

> Dim. extérieures
> Medidas externas
> BHeluHue rab. pa3mepsl

> Dim. intérieures
> Medidas internas
> BHyTpeHH1e pasmepsbl

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

| Daten vorbehaltlich moglicher Anderungen | Données soumises a
d'éventuelles modifications | Datos sujetos a posibles modificaciones |

[JaHHble MOryT ObITb N3MEHeHb!

@ OPTIONAL
WINDPROOF CHIMNEY
Camino antivento
Winddichter Kamin
Cheminée antivent
Chimenea antiviento

KamuH ¢ 3almToit oT BeTpa NoaceeTka

110

o

o =

o 0- 450 0 - 450 0- 450

s 230 230 230

E 16,0 18,0 23,0

g 55000 61000 78000

§ 13800 15500 19800

1,209 (G 30/31) | 1,432 (G 30/31) | 1,933 (G 30/31)
1,659 (G 20) | 1,954 (G20) | 2,725 (G 20)
1,780 (G 25) | 2,491 (G25) | 3,149 (G 25)

147,0 111,0 111,0

§ 87,0 118,0 154,0
54,0 54,0 54,0
108,0 72,0 72,0

£ 41,0 72,0 108,0
15,0 15,0 15,0
152,0 116,0 119,0

g 77,0 116,0 143,0
60,0 60,0 60,0

2 89,0 113,0 145,0

g 100,0 127,0 162,0
© OPTIONAL

CHIMNEY CONNECTION FOR STACKABLE OVENS
Raccordo per forni a gas da sovrapporre

Kaminanschluss fur Aufsatzgasotfen
Raccord pour fours a gaz a super poser
Empalme para hornos de gas apilables
Mprcnocobnerne A1 yCTaHOBKM ra30BbIX MeYEn B KOOHHY

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

I

|
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SPECIFY METHANE GAS OR LPG (BUTANE OR PROPANE)
Specificare tipo di gas: metano o GPL (butano o propano)

An der Bestellung muB man entweder Methan oder
Flissiggas gas (Butan oder Propan) genau angeben
Spécifier le type de gaz: méthane ou Gaz de Pétrole Liquéfié

(butane or propane)

Especifique el tipo de gas: metano o GLP (butano o propano)
[Mpn 3akade ykasaTb TUN rasda: MeTaH Uamn CKKEHHbIN HepTSHOM ra3

(6yTaH nam nponax)

=—jJr=—14)

GAS XL
6L

©
@ 8

GAS XL
9

©
©

86

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power”*
> Potenza
> Heizleistung

> Gas consumption™
> Consumo gas
> Verbrauch

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Pabodasi Temnepatypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [utanne

> Puissance
> Potencia
> MoLLIHOCTb

> Consommation de gaz
> Consumo de gas
> Pacxop rasa

> Dim. extérieures
> Medidas externas
> BHeluHue rab. pa3meps!

> Dim. intérieures
> Medidas internas
> BHyTpeHH1e pasmepsb!

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakosku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

kg/h
m’h
m’h

o =]

o =

e 0 - 450 0 - 450
s 230 230
S 23,0 31,0
B 78000 106000
§ 19800 26700
1,933 (G 30/31) | 2,532 (G 30/31)
2,725 (G 20) | 3,255 (G 20)
3,149 (G 25) | 4,136 (G 25)
147,0 147,0
£ 118,0 154,0
54,0 54,0
108,0 108,0
E 72,0 108,0
15,0 15,0
154,0 159,0
£ 115,0 143,0
60,0 60,0
2 150,0 184,0
2 165,0 206,0

* Data subject to possible changes | Dati soggetti a possibili modifiche
| Daten vorbehaltlich moglicher Anderungen | Données soumises a
d'éventuelles modifications | Datos sujetos a posibles modificaciones |

[JaHHble MOryT ObITb N3MEHeHb!

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

GAS XL
SERIES
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prismafood ACCESSORIES Accessori Zubehére Accessoires Accesorios Axceccyapbl
»»» solutions FOR OVENS forni far Ofen fours para hornos onAa

170 C
A
GXL 3L GXL 4 GXL 6 GXL 6L GXL 9
A E 870 1180 1540 1180 1540
B g 1470 1110 1110 1470 1470
C g 700 1010 1370 1010 1370
‘
205 C
A
GXL 33L GXL 44 GXL 66 GXL 66L GXL 99
A E 905 1215 1575 1215 1575
B g 1470 1110 1110 1470 1470
C g 700 1010 1370 1010 1370
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PIZZA EQUIPMENT

CATALOGUE 2020/2021
ACCESSORIES
FOR OVEN
GAS XL
STANDS IN PAINTED IRON
Supporti forni in ferro verniciato
Untergestelle aus lackiertem Stahl
Supports pour fours en fer peint SGXL 3L SGXL 4 SGXL 6 SGXL 6L SGXL 9 00
Soportes de hornos en hierro pintado s>
MoocTaBka U3 OKpaLLEHHOrO XKenesa z
é é é é Y]
> Dimensions > Diménsions w 147,0 110,0 110,0 147,0 147,0
> Dimensioni > Medidas o § 65,0 96,5 132,0 96,5 132,0
> Abmessungen > Paamepsbl H 96,0 96,0 96,0 96,0 96,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 31,0 33,0 39,0 39,0 45,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

(© OPTIONAL
4 castors set | Set di 4 ruote | 4 Rader

Ensemble de 4 roues | Juego de 4 ruedas | Habop 13 4-x konec
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solutions

CONVEYOR
OVENS
SERIES

CONVEYOR OVENS LINE
Completely manufactured in stainless steel

LINEA FORNI TUNNEL C
Costruito interamente in acciaio inox

LINIE FUR OFEN TUNNEL C
Vollsténdig aus Edelstahl hergesteltt

LIGNE FOURS TUNNEL C
Entiérement construit en acier inox

LINEA DE HORNOS TUNEL C
Construido completamente en acero inoxidable

JIMHNA NEYENA TUNNEL C
[MONHOCTBIO M3rOTOBIEHA N3 HEPXKABEIOLLIEN CTauN

@ prismafood.com

#3300 PR
WIH2T e

Mi23458




Conveyor ovens in stainless steel are suitable for various baking
needs (bread, pizza, vegetables, gastronomy). The conveyor belt
guarantees greater production and, thanks to the glass door

it is possible to check the baking process without opening the oven
door. The quality of the parts and compliance with legislation

in force makes management of the system 100% safe.

La linea di forni tunnel in acciaio inox € adatta a diverse esigenze

di cottura (pane, pizza, verdure, preparazioni gastronomiche).

Il nastro trasportatore garantisce una maggiore produttivita e, grazie
alla porta in vetro € possibile controllare il processo di cottura senza
aprire la porta del forno. La qualita dei componenti € il rispetto delle
normative vigenti rende la gestione del’impianto sicura al 100%.

Unsere Tunnelofen-Serie aus Edelstahl eignet sich fUr verschiedene
Garanforderungen (Brot, Pizza, GemUse, gastronomische
Zubereitungen). Das Forderband garantiert eine hdhere Produktivitat.
Die Glastur ermdglicht die Kontrolle des Kochen Prozesses,

ohne den Ofentlr zu 6ffnen. Die Qualitat der Komponenten

und die Einhaltung der geltenden Vorschriften ermédglichen einen

zu 100% sicheren Betrieb der Anlage.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

CONVEYOR

OVENS
SERIES

La ligne de fours tunnel en acier inox est adaptée pour différentes
exigences de cuisson (pain, pizza, legumes, préparations
gastronomiques). La bande transporteuse garantit une plus grande
productivité et, grace a la porte en verre il est possible de controler
le processus de cuisson sans ouvrir la porte du four.

La qualité des composants et le respect des réglementations

en vigueur rend la gestion de l'installation stre a 100%.

La linea de hornos tunel fabricados en acero inoxidable se adapta

a distintas necesidades de coccion (pan, pizza, verduras, preparaciones
gastronémicas). La cinta transportadora garantiza una mayor
productividad y, gracias a la puerta en vitrio es posible comprobar

el proceso de coccion sin abrir la puerta del horno.

La calidad de los componentes y el cumplimiento de las normativas
vigentes hacen que la gestion de la instalacion sea 100% segura.

JINHWS TYHHENbHbBIX NEYen N3 Hep>KaBetoLLIEN CTamM NOAXOANUT ANs
MPUrOTOBNEHVS CaMblxX Pa3HO0OPa3HbIX 604, (xneba, M1LiLbl, OBOLLEN,
raCTPOHOMUYECKMX 6/1t0f,). JIEHTOUHbIV TPaHCMOPTEP rapaHTpyeT
60MbLLYKO NPOU3BOAUTENBHOCTL, 61arogapst CTEKNISIHHOW ABEPLE Neyn,
MOXHO KOHTPOIMPOBAaTh MPOLLECC MPUFOTOBIEHNS], HE OTKPbIBas eé.
KayecTBO KOMMOHEHTOB 1 CObtoAgHNE TPeboBaHWIA OENCTBYOLLMX
HopMaTVBOB rapaHTupytoT 100% aKcnyaTaumoHHyo 6e30MacHOCTb.
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»»» solutions

O Easy access for a careful
cleaning of the interior of the oven.
Accesso agevole per un’accurata
pulizia dell'interno.

Leichter Zugriff fur eine grundliche
Reinigung des Innenbereichs.
Acces facile pour un nettoyage interne
en profondeur.

Féacil acceso para una cuidadosa
limpieza del interior.

Yno6HbIA OCTyN ONs TUlaTebHOM
YOOPKM BHYTPW.

O Door for cooking inspection.
Porta per ispezione cottura.

Tur fur die kontrolle

des backvorgangs.

Porte pour le contréle

de la cuisson.

Puerta Para Inspeccion

De La Cocioén.

[Oeepua [ng KoHtpons oToBku.
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(O stainless steel conveyor belt.
Nastro trasportatore in acciaio inox.
Férderband aus edelstahl.

Bande transporteuse en acier inox.
Cinta transportadora de acero
inoxidable.

TpaHcropTep 13 HepKaBetoLLel CTasu.

=]

O Stand in stainless steel.
Supporto in acciaio inox.
Untergestelle aus edelstahl.
Support en acier inox.
Soporte de acero inoxidable.
[NoacTaBka 13 Hep>kaBetoLLEen
cTanm.

THE CONVEYOR OVENS ARE STACKABLE
This allows to double or triple productivity or to
make simultaneously alternative dishes without
expanding the area intended for cooking.

| FORNI TUNNEL SONO SOVRAPPONIBILI
Questo consente di raddoppiare o triplicare la
produttivita o di realizzare contemporaneamente
preparati alternativi senza ampliare la superficie
destinata alla cottura.

DIE TUNNEL OFEN KONNEN UBEREINANDER
GESTELLT WERDEN

Dadurch kénnen die Produktivitat verdoppelt
bzw. Verdreifacht oder gleichzeitig andere
Zubereitungen realisiert werden, ohne die
Backflache vergréBern zu mussen.

LES FOURS TUNNEL SONT SUPERPOSABLES
Cela permet de doubler ou tripler la productivité
ou de réaliser simultanément des préparations
alternatives sans augmenter la surface destinée
a la cuisson.

LOS HORNOS TUNNEL PUEDEN SER
SUPERPUESTOS

Esto permite doblar o triplicar la productividad
o realizar a la vez preparados alternativos

sin ampliar la superficie destinada a la coccion.

MEYX TUNNEL HAKJTAOBIBAIOTCA APYI

HA OPYTrA

OTO NO3BOSIAET YABOUTL U/ YTPOUTH
NPOU3BOAUTENBHOCTE UM OAHOBPEMEHHO rOTOBUTL
pasHble 67103, He paclMpss NPOCTPaHCTBa,
OTBEAEHHOTO MOf, FOTOBKY.



ELECTRICAL DIGITAL CONTROL PANEL
The userfriendly control panel allows to set
the on and off time, belt speed and temperature.

PANNELLO DI CONTROLLO ELETTRICO
DIGITALE

L'utilizzo del pannello di controllo & semplice
e intuitivo; consente di programmare |'orario
di accensione e spegnimento, la velocita

del nastro e la temperatura del cielo e della platea.

ELEKTRISCHE DIGITALE BEDIENTAFEL
Einfache und intuitive Benutzung der Bedientafel,
mit der die Uhrzeit fur die Ein- und Ausschaltung,
die Geschwindigkeit des Férderbands und die
Temperatur von Decke und Boden programmiert
werden koénnen.

PANNEAU DE CONTROLE NUMERIQUE
ELECTRIQUE

L'utilisation du panneau de controle est simple
et intuitive; il permet de programmer I'heure
d’allumage et d’extinction, la vitesse de la bande
transporteuse et la température du plafond

et de la sole.

PANEL DE CONTROL DIGITAL ELECTRICO

El uso del panel de control es simple e intuitivo;
permite programar el horario de encendido

y apagado, la velocidad de la cinta 'y la
temperatura del techo y de la solera.

LUNDOPOBAA JJIEKTPUYECKAA NMAHEJb
YNPABJIEHUA

MaHesb ynpaBneHns NpocTa B UCTOb30BaHNN,
VHTYMTVBHA; NO3BOSIAET NPOrpaMMnpoBaTh
pacrnmcaHe BKIIKOYEHS 1 BbIKITOHYEHS!, CKOPOCTb
[IBWKEHNS TpaHcropTepa 1 TeMnepaTtypy cBofa

1 oHa.

There are also 6 different programs that can be
set with a simple “click”, for simplified use.

Ti sara possibile impostare 6 programmi di utilizzo
differenti che potrai richiamare con un semplice
click, per operare sempre in grande semplicita.

Kénnen 6 verschiedene Anwendungsprogramme
eingerichtet werden, die mit einem einfachen Klick
aufgerufen werden kénnen, sodass die Arbeit stets
einfach und angenehm ist.

Vous serez en mesure de définir 6 programmes
d'utilisation différents que vous pouvez appeler en
un simple clic, pour toujours fonctionner avec une
grande simplicité.

Es posible plantear 6 programas distintos de uso
que se pueden llamar con un simple clic, para
operar siempre con gran simplicidad.

Takke Bbl CMOXETE YCTaHOBUTL 6 pasdHbix paboumx
nporpammM, 3anyckas vx NpoCTbIM HaXaTem, HTo6bI
Bcerga pabotatb 6e3 npobnem.

CATALOGUE 2020/2021

COMPLETELY MANUFACTURED
IN STAINLESS STEEL

COSTRUITO INTERAMENTE IN ACCIAIO INOX
VOLLSTANDIG AUS EDELSTAHL HERGESTELTT
ENTIEREMENT CONSTRUIT EN ACIER INOX

CONSTRUIDO COMPLETAMENTE EN ACERO
INOXIDABLE

MOJIHOCTbIO U3rOTOBJIEHA
N3 HEPXXABEIOLLEN CTAJIN
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»»» solutions

ELECTRIC
TUNNEL
SERIES

=

—m
S

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

B BT R T

TECHNICAL Caratteristiche
FEATURES Tecniche
TUNNEL
C40

Special voltages available on request

Voltaggi speciali su richiesta

Sonderanschlussgen sind auf Anfrage verfigbar

Voltages spéciales sur demande

Bajo pedido voltajes especiales

CreupanbHoe HanpshKeHve Mo MHAVBALYaIbHOMY 3anpocy

TUNNEL
C50

TUNNEL
C 65

TUNNEL
C80

> Working temperature
> Temperatura d’esercizio
> Arbeitstemperatur

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Electrical absorption Single Phase
> Assorbimento monofase
> Einphasiger Stromentnahme

> Electrical absorption Three Phase
> Assorbimento trifase
> Drehstromentnahme

> Top heating element power
> Potenza resistenza cielo
> Oben Heizelementeleistung

> Bottom heating element power
> Potenza resistenza platea
> Unten Heizelementeleistung

> External dimensions
> Dimensioni esterne
> AuBenabmessungen

> External dimensions with stand

> Dimens. esterne con supporto

> AuBenabmessungen mit
Untergestell

> Internal dimensions
> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Temperature de travail
> Temperatura de ejercicio
> Paboyasa Temnepartypa

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MoLLHOCTb

> Absorption électrique monophasé

> Absorcién electrica monofasica

> ONeKTpuYecKoe nornoLleHme
ofHow hasbl

> Absorption électrique triphasé

> Absorcién electrica trifasica

> ONEKTPUYECKOE MOrIOLLEHME
opfHol hasbl

> Puissance resistance plafond
> Potencia resistencia techo
> MOLLHOCTb BEPXHMX TOHOB

> Puissance resistance sol
> Potencia resistencia solera
> MOLLHOCTb HKHMX TOHOB

> Dim. extérieures w
> Medidas externas D
> BHelwuHue rab. pa3mepsbl H

> Dim. Extérieures avec support w

> Medidas externas con soporte
> BHeluHve rabapuTsl

C MoACTaBKoM H
> Dim. intérieures w
> Medidas internas D
> BHyTpeHHve pasmepsbl H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepb| ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

8 0-350 0-350 0-350 0-350
3 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
S 7.8 14,2 18,4 24,4
§ 26500 48500 63000 83000
fa 6700 12200 15800 21000
by 33,9 61,7 75,7 106,1
= 11,3 20,6 252 35,4
z 1500X2 2800X2 3600X2 6000X2
E 2200X2 4100X2 5400X2 6000X2
142,5 186,0 207,0 2250
§ 98,5 121,0 132,0 156,0
45,0 50,0 56,0 60,0
142,5 186,0 207,0 2250
g 98,5 121,0 132,0 156,0
108,0 103,0 109,0 113,0
40,0 50,0 65,0 80,0
5 54,0 75,0 100,0 110,0
10,0 10,0 10,0 10,0
147,5 203,5 226,5 251,5
g 111,5 143,5 148,5 183,0
73,0 79,0 85,5 91,5
2 101,0 255,0 284,0 411,0
2 163,0 318,0 367,0 480,0



PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

GAS
TUNNEL
SERIES

Sl S S S

TUNNEL TUNNEL TUNNEL TUNNEL
C40 C 50 C 65 C80
GAS GAS GAS GAS

> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 0-350 0-350 0-350 0-350
> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 230 230 230
> Anschluss > [Nutanne

= 10,4 20,1 22,6 22,6
> Power > Puissance =
> Potenza > Potencia § 35500 68500 77000 77000
> Heizleistung > MoLHOCTb £

8 8900 17300 19400 19400
> External dimensions > Dim. extérieures w 142,5 186,0 207,0 225,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 101,5 120,0 137,5 156,0
> AuBenabmessungen > BHelwHue rab. pa3mepsl H 45,0 50,0 56,0 60,0
> External dimensions with stand > I\D/IIer CIjExtérieures avec support w 142,5 186,0 207,0 225,0
> Dimens. esterne con supporto > Medidas externas con soporte £
> AuBenabmessungen mit > BHeLlLHVe rabapuTbl Do 101,0 120,0 137,5 156,0

Untergestell C MOfCTaBKO H 108,0 103,0 109,0 113,0

> Internal dimensions > Dim. intérieures w 40,0 50,0 65,0 80,0
> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 54,0 75,0 100,0 110,0
> Innenabmessungen > BHyTpeHHWe pasmepsb! H 10,0 10,0 10,0 10,0
> Packing dimensions > Dim. emballage w 147,5 203,5 226,5 251,5
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 111,5 143,5 148,5 183,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 73,0 79,0 85,5 91,5
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto g 140,0 275,0 304,0 421,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 190,0 338,0 387,0 500,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

TunneL cas mopeLis PATENT PENDING

SN3AO
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I]I’ismafooﬂ TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques
»»»> solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas

Caracteristicas TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN

B v

PRODUCTIVITY
PRODUTTIVITA
PRODUKTIVITAT
PRODUCTIVITE
PRODUCTIVIDAD
MPOU3BOAUTENBHOCTb

C40 C 50 C65 C 80

> Number of pizzas/hour
> Numero pizze/ora

> Pizzen pro Stunde

> Numéro des pizzas/heure
> Numero de pizzas/hora

> [l B Yac

43 86 137 206

@ @|-

26 43 103 120

23 29 51 86

®

0 26 40 57
Depending on the oven model the number of pizzas/hour is calculated Selon le model du four le numéro des pizzas/heure est calculé a travers
through the table. Pizzas quantities are calculated with a cooking time la table. Les quantitées des pizzas sont calculéees avec un temps de cuisson
of 3:30, at 320°C of temperature and with a fresh pizza, not frozen. de 3:30, a la témpérature de 320°C et avec une pizza fraiche, pas surgelée.
A seconda del modello del forno il numero di pizze/ora & calcolato mediante Dependiendo del modelo del horno el numero de pizzas/hora es calculado
la tabella. Le quantita di pizze sono calcolate con un tempo di cottura di 3:30, a través de la mesa. Las cantidades de pizzas se calculan con un tiempo
alla temperatura di 320°C e con una preparazione da zero, non con prodotti de coccion de 3:30, a la temperatura de 320°C y con una pizza fresca,
surgelati. no congelada.
Die Produktivitat Pizzen / Stunde wird anhand der Tabelle berechnet. B 3aBMCMMOCTY OT MOAENN Neyn NMPOM3BOAUTENBHOCTb NULiLBI / Hac
Die Produktivitat pro Stunde wird mit den folgenden Parametern berechnet: paccunTbiBaeTca no Tabnnue. Bpems npurotosnenns 3:30 MUHYTbI,
Kochzeit von 3:30 Minuten, Temperatur 320°C, frischer Teig (nicht tiefgekuhlt). Temnepatypa 320°C, cBexxee TeCTO (He 3aMOPOXKEHHOE).
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ACCESSORIES
FOR OVENS

Accessori
forni

STAINLESS STEEL STAND

Supporto inox
Edelstahl-Untergestell

Zubehore
fir Ofen

Accessoires

fours

Accesorios Axceccyapbl PIZZA EQUIPMENT
para hornos ana CATALOGUE 2020/2021
ACCESSORIES

FOR OVEN

TUNNEL

Support inox SC 40 SC 50 SC 65 SC 80
Soporte inox

lMoaocTaBka 13 HepXKaBetoLLen

> Dimensions > Diménsions w 60,0 85,0 110,0 120,0
> Dimensioni > Medidas p|§ 86,5 104,0 120,0 144,0
> Abmessungen > Pasmepsl H 63,5 53,0 53,0 53,0
> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 24,0 30,0 33,0 36,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

STAINLESS STEEL STAND = !: l
Supporto inox

Edelstahl-Untergestell

Support inox SBC 40 SBC 50 SBC 65 SBC 80
Soporte inox

MoocTaBka 13 Hepy)KaBeroLWEN

> Dimensions > Diménsions w 60,0 85,0 110,0 120,0
> Dimensioni > Medidas p|§ 86,5 104,0 120,0 144,0
> Abmessungen > Paamepsl H 30,0 27,0 27,0 27,0
> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 14,0 23,0 26,0 29,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
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solutions

DSA
SERIES

ROLLING MACHINES
DILAMINATRICI
AUSROLLMASCHINEN
FACONNEUSES

LAMINADORAS
TECTOPACKATOYHAA MALLMHA

@ prismafood.com
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TOUCH AND GO, unique of its kind, this rolling machine is equipped
with sensors for the automatic start. It is Patented Designed

by Prismafood Solutions. Touch sensitive, this equipment switches
on automatically when the operator puts the dough onto the slope.
It automatically feels the dough weight and the rollers start running.
The working time can be set from 10 to 35 seconds just by pushing
the button “TIME SET”, in this way the equipment stops itself

at the end of the set time. Thanks to this innovative device you can
save energy, working time for the operator and reduce the wear

of mechanical components. On all the rolling machines

the thickness between the rollers is adjustable from 0 to 5mm.

TOUCH AND GO unica nel suo genere brevettata e ideata

da Prismafood Solutions € una dilaminatrice ad avviamento automatico
con sensori. E sufficiente avvicinare una pallina di pasta allo scivolo
superiore e grazie a dei sensori i rulli si avvieranno automaticamente
e la dilaminatrice iniziera a funzionare. E possibile impostare il tempo
di lavoro da 10 a 35 secondi con il tasto “TIME SET”, e la macchina
si fermera automaticamente al termine del tempo precedentemente
impostato. Grazie a questo metodo innovativo & possibile
risparmiare energia elettrica, tempo di lavoro per I'operatore

e ridurre I'usura dei componenti meccanici.

Su tutte le dilaminatrici lo spessore tra i rulli € regolabile da 0 a 5Smm.

TOUCH AND GO einzigartig, patetiert und von Prismafood Solutions
|6sung konzipiert, ist eine Ausrolimaschinen autostart sensor.

Man braucht nur eine Kugel teig auf die oberste Rutsche drauf tun
und dank an ein paar Sensoren die Rullen gehen automatisch an

und die Ausrollimaschinen funktioniert von alleine man kann auch eine
Arbeit Zeit eingeben von 10 bis 35 Sekinden, wenn sie time

set driiken, und die Machine hélt automatisch aus am ende von

der Arbeit Zeit dank an diese innovative praktil, kann man elektrizitat
Energie sparen, arbeitzeit fur den Arbeiter und die reduzierung
vom Verschlei der mechaniker Komponente.

In allen Ausrolimaschinen Dicke mit den Rollen regelbar ist 0-5mm.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

DSA
SERIES

PATENTED

C

iffer

Touch and go

Exclusive Touch and Go system (Patented)
Esclusivo sistema Touch and Go (Brevettato)
Exklusives Touch and Go System (Patientest)
Exclusif systeme Touch and Go (Breveté)

Exclusivo sistema Touch and Go (Patentado)

OkckntosveHas cuctema Touch and Go
(3anaTeHToBaHHas)

TOUCH AND GO brevetée, par conséquence unique, congue par
Prismafood Solutions, est une laminoir équipée de capteurs qui se met
en marche automatiquement. Apportez une petite boule de pate dans
la partie supérieure du talus et grace a des capteurs les rouleaux

se lanceront automatiquement. Vous pouvez définir le temps de travail
avec le bouton “TIME SET” de 10 a 35 seconds. La machine s’arrétera
a la fin des secondes précédemment programmées.

Grace a cette méthode vous pouvez économiser I’énergie
électrique, temps de travail pour I'opérateur, réduire I'usure des
composants mécaniques. Sur toutes les faconneuses I'épaisseur entre
les rouleaux est réglable de 0 a 5mm.

TOUCH AND GO, Unica en su género, disefiada y patentada por
Prismafood Solutions, es una laminadora de arranque automatico

con sensores. Con solo acercar un bollo de masa a la rampa superior,
gracias a una serie de sensores, los rodillos se pondran en marcha
automaticamente y la laminadora comenzara a funcionar. El tiempo

de funcionamiento se puede ajustar entre 10 y 35 segundos con la tecla
“TIME SET”, y la méaquina se detendréa automaticamente al finalizar

del tiempo definido. Gracias a este método innovador se ahorra energia
eléctrica y tiempo de trabajo del operador, ademas de reducirse

el desgaste de los componentes mecanicos. Sobre todas las
laminadoras el grosor entre los rodillos es regulable desde 0 hacia 5mm.

TOUCH AND GO 310 egmHCTBEHHAS B CBOEM POAE aBTOMaTYecKas
TecTopackaToyHas MallnHa ¢ JaTynkamu, 3anaTeHToBaHHas v
n306peTeHHas komnaHme Prismafood Solutions. [locTaTouHo NpubansnTsL
LLIapVK TeCTa K BEPXHEN YacTu ckaTa: bnarofaps crelanbHbiM faTyikam
BasTK/ 3anyCTSATCS aBTOMATUYECKN 1 TeCTopackaToqHas MallnHa HaqyHeT
paboTathb. [MNpu nomoLm kHomkun “TIME SET” (HacTpoika BpemeHn)
MO>XHO YCTaHOBUTb Bpemsl paboTsl oT 10 0o 35 cekyHa, 1 MalvHa
ABTOMaTWNYECKIM OCTAHOBUTCS MO OKOHYaHWIO YCTaHOBIEHHOrO BPEMEHN.
OTOT HOBbIN MeTOA, AaeT BO3MOXHOCTb YBEIMYUTb SKOHOMUIO
3/1EKTPOIHEPT N, YMEHBLINTL BPeEMA paboTbl onepaTopa u N3Hoc
MEXaHN4eCKNX KOMMOHEHTOB. Bo BCex TeCcTopackaTouHbIX MaLLMHax
MOXXHO PEry/IMPOBaThb TONLLMHY KaTokamn 0-5MM.
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prismafood

»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

SPECIAL VOLTAGE 110V 60HZ AVAILABLE
Disponibile voltaggio speciale 110V 60Hz
Verfugbar Sonderspannung 110V 60Hz
Disponible voltage spécial 110V 60Hz

Disponible voltaje especial 110V 60Hz
BoamoxkHoe crneupanbHoe HanpshkeHve 110V 60Hz

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

| #‘ =
DSA 310 DSA 420 DSA 420 RP DSA 500 RP
DSA310T.GO DSA420T.GO DSA420RP T.GO

@@

@@

©@ 0@

©@ 0@

> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Pizza diameter
> Diametro pizza
> Pizza Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Diametre pizza
> Diametro de la pizza
> [nameTp nnuup!

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTaHve

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Pasmeps! MalLLvHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Paamepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o

o =

ar

kg cm cm Hp - Kw volt

kg

80 - 210 210 - 700 220 - 900 220 - 900
14 - 30 26 - 40 26 - 40 26 - 45
230 230 230 230

1 ph 50/60Hz

1 ph 50/60Hz

1 ph 50/60Hz

1 ph 50/60Hz

0,25 0,25 0,25 0,25
0,33 0,33 0,33 0,33
47,5 58,5 58,5 66,5
37,5 43,5 43,5 43,5
66,0 79,0 71,5 71,5
74,0 88,0 88,0 84,0
52,0 63,0 63,0 71,0
49,0 52,0 52,0 55,5
28,0 37,0 38,0 41,0
35,0 39,0 45,0 49,0




CATALOGUE 2020/2021

DSA
SERIES

@ prismafood.com
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solutions

DRV
SERIES

ROLLING MACHINES

DILAMINATRICI

FACONNEUSES
TECTOPACKATOYHAA MALLMHA

k .:!

i |
@ o *—"I';
- 5
L |
T
B
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Drv Rolling machines grant perfect results and big production
volumes, they are user-friendly and reliable. Available in several
versions, with tilted or parallel rolls, single roll or with

Touch and Go mode.

DRYV are characterised by the transmission system with endless
screw which guarantees maximum strength and durability.

Le Dilaminatrici Prismafood DRV garantiscono risultati ottimali e grandi
volumi di produzione grazie ad un semplice utilizzo ed una qualita
costruttiva di altissimo livello.

Disponibili nelle versioni con rulli inclinati o paralleli, monorullo e con

la funzione Touch&Go, si caratterizzano per il sistema di trasmissione

con vite senza fine a garanzia di massima tenacia e continuita operativa.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

DRV
SERIES

Les Fagonneuses Prismafood DRV garantissent résultats optimaux

et grands volumes de production grace a une simple utilization et une
qualité constructive de tres haut niveau. Disponibles dans les versions
avec rouleaux inclinés ou paralleles, mono rouleau et avec la fonctionne
Touch&Go, sont caractérisées du systeme de transmission avec vis
sans fin a garantie de ténacité maximale et continuité opérative.

TecTopackaTouHble MalLmHbl Prismafood rapaHTVpytoT onTMasibHbie
pesy/bTathl 1 60sbLIME 06BEMbI MPOV3BOACTBA Onaroaaps MPOCTOMY
CMOb30BAHNIO 11 O4EHb BBICOKOMY KAYECTBYKOMIMIEKTYIOLLIX.
[aHHble MaLLIHb! [OCTYMHbI B BEPCUSIX C HAKITOHHBIMY U
napanenbHbIMN Barkamm, OAHMM BasiKoM W doyHKLer Touch & Go,
XapaKTepu3yoTCs HAIMHMEM BUHTOBOMTPAHCMIICCVIOHHONM CCTEMbI 415
0becneHeHNs MakC/IMaIbHOM MPOYHOCTY U HEMPEPBIBHOCTY PaboThI.
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SMALL REGULATION
This adjustment allows the dough rotation speed
to be varied.

REGOLAZIONE DEL BILANCINO
Questa regolazione consente di variare la velocita
di rotazione della pasta.

REGLAGE DE LA BALANCE
Ce réglage permet de faire varier la vitesse
de rotation de la pate.

PEMY/IMPOBKA BECOBOVI TPABEPCHI
OTa perympoBKka no3BosISET N3MEHSITb CKOPOCTb
BpaLLeHns TecTa.

=)

To satisfy individual needs, the machine allows
different dough thicknesses by turning the knob,
which is released by pulling on the black pommel.

Per soddisfare le singole esigenze, la macchina
consente di ottenere diversi spessori della pasta
ruotando la manopola, il cui sbloccaggio

si ottiene tirando il pomello nero.

Pour répondre aux besoins individuels, la machine
vous permet d’obtenir diverses épaisseurs de
pate en tournant le bouton que vous débloquez
en tirant le bouton noir.

B coOTBETCTBUM C UHAVBMAYaBHBIMA
noTPe6HOCTAMY, MaLlvHa NO3BOSISIET NOJTyHaTb
TECTO PAa3INYHON TOSLLWHbI MyTEM NMOBOPOTA PYHKU,
KoTopast Pa3bIoKNPYETCS, €CIN NOTAHYTb YEPHYIO
PYKOSITKY.
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EXCLUSIVE
TOUCH
AND GO
SYSTEM

ESCLUSIVO SISTEMA TOUCH AND GO
EXCLUSIF SYSTEME TOUCH AND GO

SKCKIIO3UBHAA CUCTEMA
TOUCH AND GO

TOUCH AND GO, unique of its kind, this rolling machine is equipped
with sensors for the automatic start. It is Patented Designed

by Prismafood Solutions. Touch sensitive, this equipment switches
on automatically when the operator puts the dough onto the slope.
It automatically feels the dough weight and the rollers start running.
The working time can be set from 10 to 35 seconds just by pushing
the button “TIME SET”, in this way the equipment stops itself

at the end of the set time. Thanks to this innovative device you can
save energy, working time for the operator and reduce the wear

of mechanical components. On all the rolling machines

the thickness between the rollers is adjustable from 0 to 5 mm.

TOUCH AND GO unica nel suo genere brevettata e ideata

da Prismafood Solutions € una dilaminatrice ad avviamento automatico
con sensori. E sufficiente awicinare una pallina di pasta allo scivolo
superiore e grazie a dei sensori i rulli si avvieranno automaticamente
e la dilaminatrice iniziera a funzionare. E possibile impostare il tempo
di lavoro da 10 a 35 secondi con il tasto “TIME SET”, e la macchina
si fermera automaticamente al termine del tempo precedentemente
impostato. Grazie a questo metodo innovativo € possibile
risparmiare energia elettrica, tempo di lavoro per I'operatore

e ridurre I'usura dei componenti meccanici.

Su tutte le dilaminatrici lo spessore tra i rulli € regolabile da 0 a 5 mm.

CATALOGUE 2020/2021

prizmatood

W

PATENTED

TOUCH AND GO brevetée, par conséguence unique, congue par
Prismafood Solutions, est une laminoir équipée de capteurs qui se met
en marche automatiquement. Apportez une petite boule de pate dans
la partie supérieure du talus et grace a des capteurs les rouleaux

se lanceront automatiquement. Vous pouvez définir le temps de travail
avec le bouton “TIME SET” de 10 a 35 seconds. La machine s’arrétera
a la fin des secondes précédemment programmeées.

Grace a cette méthode vous pouvez économiser I’énergie
électrique, temps de travail pour I'opérateur, réduire 'usure des
composants mécaniques. Sur toutes les fagonneuses I'épaisseur entre
les rouleaux est réglable de 0 a 5 mm.

TOUCH AND GO 3T0 eamHCTBEHHast B CBOEM POfIe aBTOMAaTNHECKas
TecTopacKaToyHas MallHa C AaT4rKamu, 3araTeHToBaHHas! 1
1306peTeHHas komnanme Prismafood Solutions. JocTatouHo mpubamnsnts
LUIAPVIK TECTA K BEPXHEN YaCTu ckaTa: brarofaps crielasibHbIM AaTyikam
BaUTKI 3aryCTATCS aBTOMAaTNHECKN 1 TECTOPACKaTO4Has MalLHA HaYHET
paboTartk. Mpy nomoLLy kHorkun “TIME SET” (HacTpolika BpemeHm)
MOXXHO YCTaHOBWTL Bpemst padoTbl oT 10 4o 35 cekyHa, 1 MalmHa
ABTOMATVHYECKM OCTAHOBUTCS MO OKOHYaHWIO YCTaHOB/IEHHOO BPEMEHN.
OTOT HOBbIN METO, AAET BO3MOXKHOCTb YBENNYMNTL 3KOHOMUIO
3NEKTPO3IHEPTUN, YMEHBLUNTL BPeMA paboTbl orepaTopa 1 U3HOC
MexXaHU4eCKUX KOMMOHEHTOB. Bo BCex TeCcTopackaTouHbIX MalLHaX
MOXHO PeryiMpoBaTh TOSLLMHY kaTokamm 0-5 MMm.
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prismafood TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas
»»» solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas
. R BE
— il “u.—l":i-
DRV 320 DRV 420 DRV 420 RP
DRV320T.GO DRV420T.GO DRV 420RP T.GO
@Ve@NeEeN
> Dough weigh > Poids pate =
> Peso pasta > Bec Tecta @ 80 -210 210-700 210-700
> Pizza diameter > Diamétre pizza £
> Diametro pizza > [OviameTp nuuup ° 14-29 26 - 40 26 - 40
> Power supply > Alimentation = 230 230 230
> Alimentazione > NuTarve = |1 ph 50Hz/60Hz |1 ph 50Hz/60Hz |1 ph 50Hz/60Hz
> Power > Puissance
> Potenza > MoLLHOCTb = 0,37 0,37 0,37
Machine sizes Dimensions machine W 46,0 60,0 60,0
> Machine size > Di i i £
> Dimensioni macchina > Pasmepb! MaLLHb! Do 42,0 45,5 45,5
H 69,0 81,0 72,5
> Packing dimensions : w 74,0 88,0 88,0
> Dimensioni imballo i Bg&sgﬁ%:g;m po|§ 53,0 64,5 64,5
H 58,0 63,5 63,5
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Bec-HeTTO g 26,0 35,0 35,0
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Bec-6pyTTO g 30,0 39,0 39,0
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DRV 350 M

@@

DRV 420 M

©@nM@

> Dough weigh
> Peso pasta

> Pizza diameter
> Diametro pizza

> Power supply
> Alimentazione

> Power
> Potenza

> Machine sizes
> Dimensioni macchina

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo

> Net weight
> Peso netto

> Gross weight
> Peso lordo

> Poids pate
> Bec Tecta

> Diametre pizza
> [nameTp nnuup!

> Alimentation
> [uTaHve

> Puissance
> MoLHOCTb

> Dimensions machine
> Paaveps! MalLvHbl

> Dim. emballage
> Pa3mepbl ynakosku

> Poids net
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Bec-6pyTTO

o =

o =

ar

Volt

cm

cm

kg

kg

80 - 240

14 - 33

230
1 ph 50Hz/60Hz

0,37

51,0
42,0
39,0

58,0
51,0
45,0

22,0

26,0

210 - 600

26 - 40

230
1 ph 50Hz/60Hz

0,37

58,5
42,0
39,0

66,0
51,0
45,0

26,0

30,0

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

DRV
SERIES
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solutions

DMA
SERIES |

ROLLING MACHINES
Single roller and electric foot pedal

DILAMINATRICI
Mono rullo e pedale elettrico

AUSROLLMASCHINEN |
Mono Rollen und elektrischem FuBpedal

FACONNEUSES
Mono rouleau et pédale électrique

LAMINADORAS
Mono rodillo y pedal eléctrico

TECTOPACKATOYHAA MALLUUHA
C OAHMM BUIKOM W SNIEKTPUHECKON Nefabio

@ prismafood.com
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The Rolling machine enables to save time in working process
and does not need specialised operators. It has been designed
to quickly shape the dough for pizza, bread, cakes, little pies, etc.
It works without warming the dough keeping its characteristics
unaltered.

La Dilaminatrice da grande economia di tempo e soprattutto

non & necessario personale specializzato. E stata ideata e realizzata
per risolvere i problemi di formatura di dischi per la preparazione

di pizze, pane, focacce, tortine, ecc. La macchina lavora a freddo

e non altera le caratteristiche della pasta.

Die Ausrollmaschine ist eine Maschine, die zum ausbreiten des Teiges
von Pizza, Brot, Kuchen, u.s.w. hergestellt wird. Erlaubt Zeit zu sparen
und braucht kein spezialisiertes Personal. Diese Maschine erwarmt den
Teig nicht und so haltet die eigenschaft des.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

DMA
SERIES

La Fagonneuse est une machine qui a été congue et réalisée pour
résoudre les problemes d’étalement de la pate a pizzas, pain,
patissérie, etc. Assure une importante économie de temps et surtout
aucun personnel spécialisé n’est necessaire. La machine travaille

a froid et n’altere pas les caracteristiques de la pate.

La Laminadora reporta un gran ahorro de tiempo y sobre todo permite
prescindir de personal especializado. Esta disefiada para resolver

los problemas de formacion de discos de masa para la preparacion

de pizzas, focacias, tortitas, etc. La maquina funciona en frio y no altera
las caracteristicas de la masa.

TecTopackaTo4Has MallnHa NO3BOISET CIKOHOMUTL BPEMS

1N He Hy>KOaeTcs B cneLmannanpoBaHHoOM nepcoHane. OHa bbina
1n306peTeHa 1 N3roToBeHa ans oPMOBaHWIS KPYT/lbIX TECTOBbIX OCHOB
019 NPUrOTOBAEHMS M LLLbI, XNeba, hokavyn, Kopxxen 1 T.4. MalumHa
paboTaeT C OXNaKAEHNEM, HE HarpeBas TECTO U HE N3MEHSS ero
XapPaKTEPUCTUK.
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»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

SPECIAL VOLTAGE 110V 60HZ AVAILABLE
Disponibile voltaggio speciale 110V 60Hz
Verfugbar Sonderspannung 110V 60Hz
Disponible voltage spécial 110V 60Hz

Disponible voltaje especial 110V 60Hz
BoamoxkHoe crneupanbHoe HanpshkeHve 110V 60Hz

Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas
Tecniche Daten Techniques Técnicas
’ h. (1 e ‘ : -
. .‘ . -\‘ i ‘
DMA 310/1 DMA 500/1 DMA 310/2

> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Pizza diametre
> Diametro pizza
> Pizza Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Diametre pizza
> Diametro de la pizza
> [nameTp nnuup!

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTaHve

> Puissance
> Potencia
> MouHoCTb

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Pasmeps! MalLLvHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Paamepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTo

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

@NvVEGNGE@N
5 80 -210 210 - 700 80 -210
§ 14 - 30 26 - 45 14 - 30
z 230 230 230

>| 1ph50/60Hz | 1ph50/60Hz | 1 ph50/60Hz
g 0,25 0,25 0,25
o 0,33 0,33 0,33
48,0 65,0 65,0
p|§ 33,5 34,5 32,0
H 43,0 43,0 41,0
75,5 75,5 75,5
o|§ 40,5 40,5 40,5
H 52,5 52,5 52,5
2 18,0 27,0 22,0
2 22,0 31,0 26,0

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu
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solutions

IBM-IBT
IMR-ITR
SERIES

SPIRAL MIXER
Fixed head and bowl / Rising top and extractable bowl

IMPASTATRICI A SPIRALE
Testa e vasca fissa / Testa ribaltabile e vasca estraibile

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Festen Kopf und Wanne / Hebbarem Kopf und herausnehmbarer Wanne

PETRINS A SPIRALE
Téte et cuve fixe / Téte basculante et cuve extractible

AMASADORAS DE ESPIRAL
Cabeza y artesa fija / Cabeza abatible y artesa extraible

MALUMHA TECTOMECWUJIbHAA
(hrKcMpoBaHHasa TpaBepca 1 HeCbeMHas aexa /
NMoALEeMHas TpaBepca 1 ChemHast aexa

@ prismafood.com
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The spiral mixer is the ideal equipment for pizzerias, bakeries

and families. The particular shape of the spiral allows obtaining

a perfectly mixed dough in few minutes. The bowl, the spiral,

the central column and the protection grid are made of stainless
steel. The gearbox is particulary silent as it is made of oil bath
gearmotor. All the equipment are equipped with dough-breaker.
The mixers can be equipped with a single- phase motor or a three
phases one. On request, two speeds are available on three-phases
motors. Special voltages are available on request as well.

Limpastatrice a spirale & la macchina ideale per pizzerie, panetterie

e famiglie. La forma particolare della spirale consente di ottenere
impasti perfettamente amalgamati in pochi minuti. La vasca, la spirale,
il piantone centrale e la griglia di protezione sono in acciaio inox.

Il sistema di trasmissione e particolarmente silenzioso in quanto

e realizzato con motoriduttore a bagno d’olio. Tutte le macchine hanno
in dotazione lo spaccapasta. Le impastatrici possono essere dotate di:
motore monofase, motore trifase. Su richiesta: motore trifase

a 2 velocita, motore con voltaggi speciali.

Die Spiralteigknetmaschine ist die ideale Maschine fur Pizzeria,

Backerei und fur die Famile. Die besondere Form der Spirale erlaubt ein
perfekter Teig in einigen minuten. Die Wanne, die zentrale Stange, das
Schutzgitter sind aus Rostfreiem Stahl. Der Antrieb ist besonders lautlos,
denn sie hat ein Oelbaduntersetzungsgetriebe. Alle Machinen haben
den Teigbrecher. Die Spiralteigknetmaschinen konnen mit folgendem
ausgerustet sein: einphasiger Motor, dreiphsiger Motor.

Auf Anfrage: dreiphasiger Motor mit zwei Geschwindigkeiten,

Motor mit besonderen Spannungen.

CATALOGUE 2020/2021
IBM-IBT

IMR-ITR
SERIES

La pétrin a spirale est la machine idéale pour pizzerias, boulangeries

et familles. La forme particuliere de la spirale permet d’avoir

un pétrissage parfaitement amalgamé en peu de minutes. La cuve,

la spirale, la colonne centrale et la grille de protection sont en acier inox.
Le systeme de trasmission est particulierement silencieux, car il est
réalisé avec motoréducteur a bain d’huile. Toutes les machines sont
equipées de coupepate. Les pétrins peuvent étre équipées par:

moteur monophasé, moteur triphasé. Sur demande: moteur triphasé
avec 2 vitesses, moteur avec voltage spéciale.

LLa amasadora a espiral es la maquina ideal para pizzerias, panaderias

y familias. La particular forma de la espiral permite obtener masas
perfectamente amalgamadas en pocos minutos. La artesa, la espiral,

la columna central y la rejilla de proteccion son en acero inoxidable.

El sistema de transmision es especialmente silencioso, al estar realizado
con un motorreductor al bafo de aceite. Todas las maquinas incluyen
cortapastas de serie. Las amasadoras pueden estar equipadas con:
motor monofasico, motor trifasico. Bajo pedido: motor trifasico con

2 velocidades, motor con voltajes especiales.

CnupanbHas TECTOMECUIbHAS MaLLWHbI - 3TO MaeaIbHOE pPeLLeHne A4
nmuLepun, xnebonekapeH, a Takke ANs CNONb30BaHNS B AOMALLHNX
ycnosusx. Crimpasnb 0cobor hopmbl AAET BOSMOXHOCTb 32 HECKOJIbKO
MUHYT MOJTy4MTb COBEPLLEHHO OAHOPOAHOE TecTo. [lexa, cnvpasib,
LiEHTPaUTbHast CTOMKA U 3aLLMTHaS PELLIETKA M3rOTOBIIEHbI 13 HEPXKaBEIOLLIEV
ctann. Cuctema nepegaqn NpakTUYeckn becllymHas bnarogapst
MCMONBb30BaHWIO PEAYKTOPHOMO ABUraTens ¢ MacnaHom BaHHon. Bee
MaLLMHbI [OMOHUTENBHO 060PYA0BaHbI HACaOKON A1 B3OMBaHMS TecTa.
Ha TecTomMecunbHbIX MaLLMHax MOXKET ObITb YCTAHOBEH: - OAHOMAa3HbIN
apuratens - TpexihasHbin apuratess. o 3axkasy: - TpexdasHbin Apuratess

C 2 CKOPOCTAMU - ABMraTe b CO CrneLmasibHbIM HarpsiKeHNeM.
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nrisnla[ﬂﬂ[l TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas TexHu4eckne
»»» solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas XapakTepucTukn

IBM-IBT

o ¢ @ o

[ [ L L
SPIRAL MIXER . . . : . : .
Fixed head and bowl - - L L
IMPASTATRICI A SPIRALE
Testa e vasca fissa IBM 5 IBM 10 IBM 15 IBM 20
SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Festen Kopf und Wanne IBT 15 IBT 20
PETRINS A SPIRALE
Téte et cuve fixe o .
AMASADORAS DE ESPIRAL Ku/ ‘@‘
Cabeza y artesa fija N N

IBT IBT
MALLUMHA TECTOMECUJTIbHAA o T
(hMKCMPOBaHHAs TpaBepca 1 HECheMHas Oexxa
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 5,0 8,0 12,0 17,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad pa 7,0 10,0 16,0 22,0
> Fassungsvermoégen > EMkoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa / hora 2 29,0 35,0 48,0 56,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diamétre cuve
> Diametro vasca > Didmetro de la artesa § 24,0 26,0 32,0 36,0
> Wanne Durchmesser > [nameTp aexu
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 230 230/400 230/400
> Leistung > [TnTaHve
> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1) g 0,37 0,37 0,75 0,75
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MolyHocTb (CkopocTb 1) . 0,50 0,50 1,00 1,00
> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2) g - - 0,75-1,10 0,75-1,10
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MotyHocTb (CkopocTb 2) & - _ 1,00 1,50
> Equipment dimensions > Dimensions machine W 28,0 29,0 38,5 38,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p|§ 59,0 59,0 67,0 67,0
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MalLvHbl H 58,0 58.0 72,5 72.5
H t t

> Packing dimensions > Dim. emballage W 39,0 39,0 45,0 45,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 65,0 65,0 76,0 76,0
> Verpackungsabmessungen > Pasmepbl ynakoBku H 70,0 70.0 80.0 80.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 37,5 40,0 59,0 62,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 450 47,5 67,0 70,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

IBM Single phase | Monofase | Einphasiger | Monophasé | Monofasica | OpHodasHbiin

IBT Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcaaHbiit
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PIZZA EQUIPMENT

CATALOGUE 2020/2021
IBM-IBT
SERIES
- @ @ @r
LY b L L
% £ s [ s [ s L
3 o ("3 =
B
IBM 30 IBM 40 IBM 50
“ (7
[ IBT 30 IBT 40 IBT 50 IBT 60

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
Disponibile motore con frequenza 60Hz

Verfuigbar Motor mit einer Frequenz von 60Hz 2 N 2 ~
Disponible moteur avec fréquence 60Hz
Disponible motor con frecuencia 60Hz
Bo3MoXHbI ABuUraTesis ¢ Yactato 60ry, m @ E
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 25,0 35,0 42,0 48,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad ha 32,0 41,0 48,0 60,0
> Fassungsvermoégen > EMkoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa / hora 2 88,0 112,0 128,0 144,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diamétre cuve
> Diametro vasca > Diametro de la artesa § 40,0 45,0 45,0 50,0
> Wanne Durchmesser > [nameTp oexun
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacién S 230/400 230/400 230/400 400
> Leistung > [uTanve

£
> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1) X 1,10 1,10 1,50 1,80
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MotuyHocTb (CkopocTb 1) g 1,50 1,50 2,00 2,50
> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2) E 1,30-1,70 1,30 - 1,70 1,50 - 2,20 1,50 - 2,20
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MotyHocTb (CkopocTb 2) £ 1,75 2,30 2,00 2,00 - 3,00
> Equipment dimensions > Dimensions machine W 43,5 48,0 48,0 53,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p| § 75,0 82,0 80,5 96,0
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MalLvHbl H 81,0 85,0 85,0 91,5
> Packing dimensions > Dim. emballage w 49,5 55,0 55,0 61,5
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 77,5 84,0 84,0 103,5
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 86,0 90.0 90.0 97.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 82,0 92,0 98,0 148,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 91,0 103,0 109,0 180,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

SHIAXIN

IBM Single phase | Monofase | Einphasiger | Monophasé | Monofasica | OnHodasHblin

IBT Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcdaaHbiin

139



TECHNICAL
solutions FEATURES

IMR-ITR
SERIES

SPIRAL MIXER
Rising top and extractable bowl

IMPASTATRICI A SPIRALE
Testa ribaltabile e vasca estraibile

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Hebbarem Kopf und herausnehmbarer Wanne

PETRINS A SPIRALE
Téte basculante et cuve extractible

AMASADORAS DE ESPIRAL
Cabeza abatible y artesa extraible

MALUMHA TECTOMECWUJIbHAA
NoAbEeMHad Tpasepca 1 CbemHas fexa

Technischen Caractéristiques

> Dough weigh > Poids pate

> Peso pasta > Peso de la masa

> Gewicht des Teiges > Bec Tecta

> Capacity > Capacité

> Capacita > Capacidad

> Fassungsvermoégen > EMkoCTb

> Dough / hour > Pate / heure

> Impasto ora > Masa / hora

> Teig / Stunde > TecTo / Yac

> Bowl diameter > Diamétre cuve

> Diametro vasca > Diametro de la artesa
> Wanne Durchmesser > [nameTp aexu

> Power supply > Alimentation

> Alimentazione > Alimentacion

> Leistung > [TnTaHve

> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1)

> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MolyHocTb (CkopocTb 1)

> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2)
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MotyHocTb (CkopocTb 2)

> Machine sizes > Dimensions machine
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MalLvHbl

> Packing dimensions > Dim. emballage

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje
> Verpackungsabmessungen > Pasmepbl ynakoBku

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

IMR Single phase | Monofase | Einphasiger | Monophasé | Monofasica | OpHodasHbIin

Caratteristiche Caracteristicas TexHunyeckune
Tecniche Daten Techniques Técnicas XapakTepucTukn
IMR 5 IMR 10 IMR 15 IMR 20
ITR15 ITR 20
ITR ITR
2 5,0 8,0 12,0 17,0
S 7,0 10,0 16,0 22,0
2 29,0 35,0 48,0 56,0
§ 24,0 26,0 32,0 36,0
§ 230 230 230/400 230/400
g 0,37 0,37 0,75 0,75
£ 0,50 0,50 1,00 1,00
g - - 0,75-1,10 0,75-1,10
£ = - 1,00 1,50
w 30,0 30,0 39,0 39,0
p| § 60,0 60,0 67,0 67,0
H 64,5 64,5 73,5 73,5
w 39,0 39,0 45,0 45,0
p|§ 65,0 65,0 76,0 76,0
H 70,0 70,0 80,0 80,0
g 58,0 56,0 71,5 81,0
2 60,0 60,0 85,0 85,0

ITR Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcaaHbiin
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SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
Disponibile motore con frequenza 60Hz

Verfuigbar Motor mit einer Frequenz von 60Hz

Disponible moteur avec fréquence 60Hz

Disponible motor con frecuencia 60Hz

Bo3moXxHbI aBuratenb ¢ Yactaton 60ry,

HI.
Jn

- |

IMR 30
ITR 30

by

e

. ®

IMR 40
ITR 40

@ '™

5
o

= F’
IMR 50
ITR 50

@) '™

> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Capacity
> Capacita
> Fassungsvermoégen

> Dough / hour
> Impasto ora
> Teig / Stunde

> Bowl diameter
> Diametro vasca
> Wanne Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Leistung

> Power (speed 1)
> Potenza (velocita 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1)

> Power (speed 2)
> Potenza (velocita 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2)

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

IMR Single phase | Monofase | Einphasiger | Monophasé | Monofasica | OnHodasHblin

ITR Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexdaaHbiin

> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Capacité
> Capacidad
> EMKoCTb

> Pate / heure
> Masa / hora
> TecTo / yac

> Diametre cuve
> Didmetro de la artesa
> [nameTp oexun

> Alimentation
> Alimentacion
> [utanve

> Puissance (vitesse 1)
> Potencia (velocidad 1)
> MotyHocTb (CkopocTb 1)

> Puissance (vitesse 2)
> Potencia (velocidad 2)
> MouuHocTb (CkopocTb 2)

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Pasmeps! MalLvHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakosku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o =

o

2 25,0 35,0 42,0
5 32,0 41,0 48,0
2 88,0 102,0 128,0
§ 40,0 45,0 45,0
s 400 400 400
S 1,10 1,10 1,50
g 1,50 1,50 2,00
gl 1,30-1,70 1,30 - 1,70 1,50 - 2,20
g 1,75 2,30 2,00
43,5 48,0 48,0
§ 75,0 81,5 80,0
81,0 85,0 85,0
49,5 55,0 55,0
E 77,5 84,0 84,0
86,0 90,0 90,0
2 95,0 114,0 108,0
2 103,0 121,0 129,0

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

IMR-ITR
SERIES
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solutions

IBV
IRV
SERIES

SPIRAL MIXER
Fixed head and bow! with inverter /
Rising top and extractable bowl with inverter

IMPASTATRICI A SPIRALE
Testa e vasca fissa con variatore / Testa ribaltabile e vasca estraibile con variatore

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Festen Kopf und Wanne mit Regler /
Hebbarem Kopf und herausnehmbarer Wanne mit Regler

PETRINS A SPIRALE
Téte et cuve fixe avec variateur / Téte basculante et cuve extractible avec variateur

AMASADORAS DE ESPIRAL
Cabeza y artesa fija con variador / Cabeza abatible y artesa extraible con variador

MALUMHA TECTOMECWUJTIbHAA
DuIKCpOBaHHas TpaBepca 1 HeCbeMHast iexa C MHBEPTOPOM /
MoabemMHas TpaBepca 1 CbeMHas fiexka C MHBEPTOPOM

@ prismafood.com
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The spiral mixer is the ideal equipment for pizzerias, bakeries
and families. The particular shape of the spiral allows obtaining
a perfectly mixed dough in few minutes. The bowl, the spiral,
the central column and the protection grid are made of stainless
steel. The gearbox is particulary silent as it is made of oil bath
gearmotor. All the equipment are equipped with dough-breaker.
The spiral mixers are equipped with speed controller.

Limpastatrice a spirale € la macchina ideale per pizzerie, panetterie

e famiglie. La forma particolare della spirale consente di ottenere impasti
perfettamente amalgamati in pochi minuti. La vasca, la spirale,

il piantone centrale e la griglia di protezione sono in acciaio inox.

Il sistema di trasmissione € particolarmente silenzioso in quanto

e realizzato con motoriduttore a bagno d’olio. Tutte le macchine hanno
in dotazione lo spaccapasta. Le impastatrici sono dotate di variatore

di velocita.

Die Spiralteigknetmaschine ist die ideale Maschine fur Pizzeria,
Backerei und fUr die Famile. Die besondere Form der Spirale erlaubt
ein perfekter Teig in einigen minuten. Die Wanne, die zentrale
Stange, das Schutzgitter sind aus Rostfreiem Stahl. Der Antrieb

ist besonders lautlos, denn sie hat ein Oelbaduntersetzungsgetriebe.
Alle Machinen haben den Teigbrecher. Alle Teigknetmaschinen sind
mit Drehzahlregelung ausgestattet.

CATALOGUE 2020/2021

IBV-IRV
SERIES

La pétrin a spirale est la machine idéale pour pizzerias, boulangeries et
familles. La forme particuliere de la spirale permet d’avoir un pétrissage
parfaitement amalgamé en peu de minutes. La cuve, la spirale, la
colonne centrale et la grille de protection sont en acier inox. Le systeme
de trasmission est particulierement silencieux, car il est réalisé avec
motoréducteur a bain d’huile. Toutes les machines sont equipées de
coupepate. Les pétrins a spirale sont équipées de variateur de vitesse.

La amasadora a espiral es la maquina ideal para pizzerias, panaderias

y familias. La particular forma de la espiral permite obtener masas
perfectamente amalgamadas en pocos minutos. La artesa, la espiral,

la columna central y la rejilla de proteccion son en acero inoxidable.

El sistema de transmision es especialmente silencioso, al estar realizado
con un motorreductor al bafio de aceite. Todas las maquinas incluyen
cortapastas de serie. Las amasadoras de espiral son equipadas con
variador de velocidad.

CnnpanbHast TECTOMECUIbHAsA MallWHbI - 3TO UAgaslbHOE peLleHne Os
nmuuepun, xnebonekapeH, a Takke 415 NCNOoIb30BaHNS B AOMALLIHNX
ycnoBusx. Cnvipasib 0Ccob0M hopMbl AAET BO3MOXKHOCTb 3a HECKO/IbKO
MUHYT MOJy4YMTb COBEPLLEHHO OAHOPOAHOE TecTo. [exa, crvpasib,
LieHTpaUIbHasi CToMKa U 3aLLMTHaS PELLIETKA M3rOTOBIEHbI 13 HEPXKABEIOLLIEN
ctann. Cuctema nepefadn NpakTnyecky becluymHas bnarogaps
CMONIBb30BAHNIO PEAYKTOPHOrO ABUraTeNs C MacisHom BaHHoW. Bee
MaLLHbI AONONHATENBHO 060PYA0BaHbI HACAAKOW A5 B3OMBaHWS TecTa.
Bce TecTomecuTENbHbIE MaLLIHLI 0B0PYAOBaHbI PEMYISTOPOM CKOPOCTY.

143

SHIAXIN



prismafood TECHNICAL
»»> solutions FEATURES

IBV
SERIES .

TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

Technischen
Daten

Caratteristiche
Tecniche

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

- -
SPIRAL MIXER " - = .
Fixed head and bowl with inverter ol ¥
IMPASTATRICI A SPIRALE

Testa e vasca fissa con variatore IBV 15 IBV 20

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Festen Kopf und Wanne mit Regler

PETRINS A SPIRALE
Téte et cuve fixe avec variateur

AMASADORAS DE ESPIRAL
Cabeza y artesa fija con variador
MALUMHA TECTOMECUJTIbHAA
DUIKCpOBaHHas TpaBepca 1 HECheMHas iexa
C VIHBEPTOPOM
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 12,0 17,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad put 16,0 22,0
> Fassungsvermoégen > EMKoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa / hora 2 48,0 56,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diamétre cuve
> Diametro vasca > Didmetro de la artesa § 32,0 36,0
> Wanne Durchmesser > [nameTp aexun
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 230
> Leistung > [nTanve

3
> Power > Puissance (vitesse 1) X 0,75 0,75
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MouyHocTb (CkopocTb 1) . 1.0 1.0
> Frequency > Fréquence N
> Frequenza > Frecuencia T 50/60 50/60
> Frequenz > YacTtoTa
> Machine sizes > Dimensions machine 38,5 38,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p|§ 67,0 67,0

Maschine Abi Paswve al

> Maschine Abmessungen > Mepbl MaLLVHbI 72,5 72,5
> Packing dimensions > Dim. emballage 45,0 45,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 76,0 76,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBkm 80.0 80.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 59,0 62,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 67,0 70,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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IBV 30

IBV 40

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

IBV
SERIES

ﬁﬁ. ﬁ&

L !

g

IBV 50

L] » L]
=

IBV 60

> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Capacity
> Capacita
> Fassungsvermoégen

> Dough / hour
> Impasto ora
> Teig / Stunde

> Bowl diameter
> Diametro vasca
> Wanne Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Leistung

> Power
> Potenza (velocita 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1)

> Frequency
> Frequenza
> Frequenz

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Capacité
> Capacidad
> EMkoCTb

> Pate / heure
> Masa por hora
> TecTo / yac

> Diametre cuve
> Didmetro de la artesa
> [nameTp oexun

> Alimentation
> Alimentacion
> [utanve

> Puissance (vitesse 1)
> Potencia (velocidad 1)
> MotyHocTb (CkopocTb 1)

> Fréquence
> Frecuencia
> YactoTa

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Pa3mepbl MalLVHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pasmepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o

o

2 25,0 35,0 42,0 48,0
5 32,0 41,0 48,0 60,0
2 88,0 112,0 128,0 144,0
§ 40,0 45,0 45,0 50,0
s 230 230 230 230
g 1,1 1,1 1,5 1,8
g 1,5 1,5 2,0 2,5
2 50/60 50/60 50/60 50/60
43,5 48,0 48,0 53,5
5 75,0 82,0 80,5 96,0
81,0 85,0 85,0 91,5
49,5 55,0 55,0 61,5
E 77,5 84,0 84,0 103,5
86,0 90,0 90,0 97,0
2 82,0 92,0 98,0 148,0
2 91,0 103,0 109,0 180,0
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TECHNICAL
FEATURES

solutions

IRV
SERIES

SPIRAL MIXER
Rising top and extractable bow! with inverter

IMPASTATRICI A SPIRALE

Testa ribaltabile e vasca estraibile con variatore

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Hebbarem Kopf und herausnehmbarer Wanne mit Regler

PETRINS A SPIRALE

Téte basculante et cuve extractible avec variateur

AMASADORAS DE ESPIRAL

Cabeza abatible y artesa extraible con variador

MALLMHA TECTOMECUJIbHAA
MombemMHas TpaBepca 1 CbeMHas eXa C MHBEPTOPOM

Caratteristiche
Tecniche
b 1
e
S ow !
IRV 15

&

Technischen

Caractéristiques

Daten Techniques
1
-‘-._:‘}F
IRV 20

> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Capacity
> Capacita
> Fassungsvermoégen

> Dough / hour
> Impasto ora
> Teig / Stunde

> Bowl diameter
> Diametro vasca
> Wanne Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Leistung

> Power
> Potenza (velocita 1)

> Heizleistung (Geschwindigkeit 1)

> Frequency
> Frequenza
> Frequenz

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Capacité
> Capacidad
> EMKoCTb

> Pate / heure
> Masa / hora
> TecTo / Yac

> Diamétre cuve
> Didmetro de la artesa
> [nameTp aexun

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance (vitesse 1)
> Potencia (velocidad 1)
> MotyHocTb (CkopocTb 1)

> Fréquence
> Frecuencia
> Yactota

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Paamepbl MalLvHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakoBkm

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o

o

2 12,0 17,0
g 16,0 220
2 48,0 56,0
§ 32,0 36,0
g 230 230
g 0,75 0,75
£ 1,0 1,0
¥ 50/60 50/60

39,0 39,0
G 67,0 67,0

73,5 73,5

45,0 45,0
5 76,0 76,0

80,0 80,0
2 71,5 81,0
2 85,0 85,0

Caracteristicas
Técnicas

TexHunyeckune
XapaKTepUCTUKN
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IRV 30 IRV 40 IRV 50
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 25,0 35,0 42,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad I 32,0 41,0 48,0
> Fassungsvermoégen > EMKoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa / hora 2 88,0 102,0 128,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diametre cuve
> Diametro vasca > Diametro de la artesa § 40,0 45,0 45,0
> Wanne Durchmesser > [nameTp oexun
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacién 3 230 230 230
> Leistung > [uTanve
&
> Power > Puissance (vitesse 1) X 1,1 1,1 1,5
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MouyHocTb (CkopocTb 1) a 1,5 1.5 20
> Frequency > Fréquence N
> Frequenza > Frecuencia T 50/60 50/60 50/60
> Frequenz > Yactora
> Machine sizes > Dimensions machine w 43,5 48,0 48,0
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p|§ 75,0 81,5 80,0
Maschine Ab B
> Maschine Abmessungen > Paamepbl MalLHbl H 81,0 85,0 85,0
> Packing dimensions > Dim. emballage i 49,5 55,0 55,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje D & 77,5 84,0 84,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl yrnakoBku H 86.0 90.0 90.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 95,0 114,0 108,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 103,0 121,0 129,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

IRV
SERIES
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solutions

H20
SERIES

IBT H20 - ITR H20

INCREASED SPEED SPIRAL MIXER
Fixed head and bowl / Rising top and extractable bowl

IMPASTATRICI A SPIRALE CON VELOCITA AUMENTATA
Testa e vasca fissa / Testa ribaltabile e vasca estraibile

TEIGKNETMASCHINEN MIT BESCHLEUNIGTER
GESCHWINDIGKEIT
Festen Kopf und Wanne / Hebbarem Kopf und herausnehmbarer \Wanne

VITESSE AUGMENTEE POUR PETRINS A SPIRALE
Téte et cuve fixe /
Téte basculante et cuve extractible

MAYOR VELOCIDAD PARA AMASADORAS DE ESPIRAL
Cabeza y artesa fija / Cabeza abatible y artesa extraible

TECTOMECW/bHBIE MALLUMHbI C YCKOPEHHOW CKOPOCTbIO
hrKcrpoBaHHas TpaBepca 1 HeCheMHas Aexa
rofbeMHas TpaBepca U ChemHas aexa

@ prismafood.com

-4

Increased speed

Velocita aumentata
Gesteigerte Geschwindigkeit
Vitesse augmentée

Mayor velocidad
YBenmyeHHast CKOpoCTb




Equipped with the “increased speed” function, the mixers of the
H20 range prepare perfectly mixed dough with percentages

of hydration up to 85%. Ideal for pizzerias and bakeries, the H20
mixers are silent and easy to use.

The bowil, spiral, dough-breaker and safety grid are made

of stainless steel.

Dotate della funzione “velocita aumentata”, le impastatrici della linea
H20 preparano impasti perfettamente amalgamati con percentuali
di idratazione fino all'85%. Ottimali per pizzerie e panetterie,

le impastatrici H20 sono silenziose e facili da utilizzare.

Vasca, spirale, spaccapasta e griglia di protezione sono realizzate
in acciaio inox.

Ausgestattet mit der Funktion ,erhdhte Geschwindigkeit” bereiten

die Teigknetmaschinen der H20-Linie perfekt amalgamierte Mischungen
zu, mit einem Hydratationsprozentsatz von bis zu 85%.

Bestens geeignet flr Pizzerien und Béckereien, sind die
Teigknetmaschinen H20 leise und auch leicht zu bedienen.

Wanne, Spirale, Teigkneter und Schutzgitter sind aus Edelstahl.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

IBT H20 - ITR H20
SERIES

Equipés de la fonction « augmentation de la vitesse », les malaxeurs
de la série H20 préparent des pates parfaitement amalgamées avec
des pourcentages d'hydratation jusqu'a 85%. Idéaux pour les pizzerias
et les boulangeries, les pétrins H20 sont silencieux et faciles a utiliser.
La cuve, la spirale, le coupe-pate et la grille de protection sont en acier
inoxydable.

Provistas de la funcion “velocidad aumentada”, las mezcladoras

de la linea H20 preparan amasijos perfectamente amalgamados

con porcentajes de hidratacion de hasta el 85%. Optimas para pizzerias
y panaderias, las amasadoras H20 son silenciosas y faciles

de usar. Arteza, espiral, cortapasta y rejilla de proteccion estan
realizados en acero inoxidable.

OcHaLLeHHble (hyHKLMEN «MOBbILLEHHAs CKOPOCTb», TECTOMECHI JIMHAN
H20 roToBAT o4eHb OQHOPOAHOE TECTO C MPOLEHTHBIM COAEP>KaHNEM
Bnarm 0o 85%. OnmumansHble A8 NMMULEPUIA 1 MeKapeH TECTOMECH!
nvHM H20 npocTbl B MICNOMb30BaHWN. Halua, cnvpanbHas Hacaaka,
TECTOBaJIbLIOBOYHOE YCTPOWCTBO U 3alLMTHasA peLleTka N3roToBIEHbI
13 HEPXKABEIOLLEN CTanW.
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TexHunyeckune
XapaxkTepucTuKu

Technischen
Daten

Caratteristiche
Tecniche

prismafood TECHNICAL
»»> solutions FEATURES

S
IBT H20 ﬁ O ﬂ [

SPIRAL MIXER

Caracteristicas
Técnicas

Caractéristiques
Techniques

Fixed head and bow! ¢ " i
IMPASTATRICI A SPIRALE
Testa e vasca fissa IBT H20 15 IBT H20 20

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Festen Kopf und Wanne

PETRINS A SPIRALE
Téte et cuve fixe

70N

AMASADORAS DE ESPIRAL N
Cabeza y artesa fija IBT IBT
MALUMHA TECTOMECUJTIbHAA
(hMKCMPOBaHHAs TpaBepca 1 HECheMHas Oexxa
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 12,0 17,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad put 16,0 22,0
> Fassungsvermoégen > EMKoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa / hora 2 48,0 56,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diamétre cuve
> Diametro vasca > Didmetro de la artesa § 32,0 36,0
> Wanne Durchmesser > [nameTp aexun
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 400 400
> Leistung > [nTanve

3
> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1) X 0,75 0,75
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MouyHocTb (CkopocTb 1) . 1.00 1.00

E]
> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2) X 0,75-1,10 0,75-1,10
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MotyHocTs (CkopocTb 2) & 1.00 1.50
> Equipment dimensions > Dimensions machine W 38,5 38,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina D E 67,0 67,0
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MaluvHbl H 72,5 72,5
> Packing dimensions > Dim. emballage W 45,0 45,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje D E 76,0 76,0

P

> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 80,0 80,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 59,0 62,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 67,0 70,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

IBT Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcaaHbiin

Increased Speed | Velocita aumentata | Gesteigerte Geschwindigkeit |

Vitesse augmentée | Mayor Velocidad | yBesmueHHasi CkopocTb
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PIZZA EQUIPMENT

CATALOGUE 2020/2021
IBT H20
SERIES
[ [ [
— |
iy L] L] Ty
. w - L] L L3 L L]
w a w o

-

o IBT H20 30 IBT H20 40 IBT H20 50 IBT H20 60
LS

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
Disponibile motore con frequenza 60Hz

Verfuigbar Motor mit einer Frequenz von 60Hz 7 )
Disponible moteur avec fréquence 60Hz
Disponible motor con frecuencia 60Hz IBT
Bo3MoXHbI ABuUraTesis ¢ Yactato 60ry, —_—
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 25,0 35,0 42,0 48,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad ha 32,0 41,0 48,0 60,0
> Fassungsvermoégen > EMkoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa por hora 2 88,0 112,0 128,0 144,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diametre cuve
> Diametro vasca > Diametro de la artesa § 40,0 45,0 45,0 50,0
> Wanne Durchmesser > [uameTp nexun
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion 3 400 400 400 400
> Leistung > [uTanve

£
> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1) X 1,10 1,10 1,50 1,80
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MotuyHocTb (CkopocTb 1) g 1,50 1,50 2,00 2,50
> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2) g 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50 - 2,20 1,50 - 2,20
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MotyHocTb (CkopocTb 2) £ 1,75 2,30 2,00 2,00 - 3,00
> Equipment dimensions > Dimensions machine W 43,5 48,0 48,0 53,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p| § 75,0 82,0 80,5 96,0
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MalLvHbl H 81,0 85.0 85.0 91,5

3 H H

> Packing dimensions > Dim. emballage w 49,5 55,0 55,0 61,5
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 77,5 84,0 84,0 103,5
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 86,0 90.0 90.0 97.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 82,0 92,0 98,0 148,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 91,0 103,0 109,0 180,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

IBT Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcaaHbiin

Increased Speed | Velocita aumentata | Gesteigerte Geschwindigkeit |
6 Vitesse augmentée | Mayor Velocidad | yBesmueHHasi CkopocTb
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TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas TexHunyeckune

solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas XapakTepucTukn

ITR H20 J,i J,i
== ==

SPIRAL MIXER f E-' f E-'
Rising top and extractable bowl Y . Y .
IMPASTATRICI A SPIRALE
Testa ribaltabile e vasca estraibile ITR H20 15 ITR H20 20

SPIRAL - TEIGKNETMASCHINEN
Hebbarem Kopf und herausnehmbarer Wanne

PETRINS A SPIRALE
Téte basculante et cuve extractible

AMASADORAS DE ESPIRAL
Cabeza abatible y artesa extraible
MALLUMHA TECTOMECWUJTIbHAA
MoobeMHas TpaBepca 1 CbeMHas aexxa
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa 2 12,0 17,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad put 16,0 22,0
> Fassungsvermoégen > EMKoCTb
> Dough / hour > Pate / heure
> Impasto ora > Masa por hora 2 48,0 56,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac
> Bowl diameter > Diamétre cuve
> Diametro vasca > Didmetro de la artesa § 32,0 36,0
> Wanne Durchmesser > [nameTp aexun
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 400 400
> Leistung > [nTanve
3
> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1) X 0,75 0,75
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MouyHocTb (CkopocTb 1) . 1.00 1.00
E]
> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2) X 0,75-1,10 0,75-1,10
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MotyHocTs (CkopocTb 2) & 1.00 1.50
> Machine sizes > Dimensions machine W 39,0 39,0
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p| § 67,0 67,0
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MaluvHbl H 73,5 73,5
> Packing dimensions > Dim. emballage w 45,0 45,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje D E 76,0 76,0
P
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 80,0 80,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 71,5 81,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 85,0 85,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

ITR Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcaaHbiin

Increased Speed | Velocita aumentata | Gesteigerte Geschwindigkeit |
@ Vitesse augmentée | Mayor Velocidad | yBesmueHHasi CkopocTb
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SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
Disponibile motore con frequenza 60Hz

Verfuigbar Motor mit einer Frequenz von 60Hz

Disponible moteur avec fréquence 60Hz

Disponible motor con frecuencia 60Hz

Bo3moXxHbI aBuratenb ¢ Yactaton 60ry,

Ay
1 T

ITR H20 30

B
D

'y

s 4
-
.8

—

"

ITR H20 40

'y

s 4
-
.8

B

ITR H20 50

@ '™

> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Capacity
> Capacita
> Fassungsvermogen

> Dough / hour
> Impasto ora
> Teig / Stunde

> Bowl diameter
> Diametro vasca
> Wanne Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Leistung

> Power (speed 1)
> Potenza (velocita 1)

> Heizleistung (Geschwindigkeit 1)

> Power (speed 2)
> Potenza (velocita 2)

> Heizleistung (Geschwindigkeit 2)

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

ITR Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcaaHbiin

Increased Speed | Velocita aumentata | Gesteigerte Geschwindigkeit |

> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Capacité
> Capacidad
> EMKoCTb

> Pate / heure
> Masa por hora
> TecTo / yac

> Diametre cuve
> Diametro de la artesa
> [nameTp oexu

> Alimentation
> Alimentacion
> [utanve

> Puissance (vitesse 1)
> Potencia (velocidad 1)
> MouHocTb (CkopocTb 1)

> Puissance (vitesse 2)
> Potencia (velocidad 2)
> MolHocTb (CkopocTb 2)

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Paamepbl MalLVHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pasmepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

Vitesse augmentée | Mayor Velocidad | yBesmueHHasi CkopocTb

o =

o

2 25,0 35,0 42,0
] 32,0 41,0 48,0
2 88,0 102,0 128,0
§ 40,0 450 45,0
s 400 400 400
g 1,10 1,10 1,50
2 1,50 1,50 2,00
g 1,30-1,70 1,30 - 1,70 1,50 - 2,20
g 1,75 2,30 2,00
43,5 48,0 48,0
5 75,0 81,5 80,0
81,0 85,0 85,0
49,5 55,0 55,0
§ 77,5 84,0 84,0
86,0 90,0 90,0
2 95,0 114,0 108,0
2 103,0 121,0 129,0

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

ITR H20
SERIES
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solutions

IMF-ITF
SERIES

FORK MIXERS

IMPASTATRICI A FORCELLA

GABEL TEIGKNETMASCHINEN

PETRINS A FOURCHE

AMASADORAS DE HORQUILLA

BWUIOYHAA TECTOMECUTENBbHAA MALUMHA

@ prismafood.com




Prismafood fork mixers allow perfectly blended mixes in a very
short time. The ideal tool for pizza, pastry and bakery chefs,
fork mixer is equipped with a bowl, drive shaft and fork

in stainless steel AlISI 304.

A particularly silent drive system thanks to the gearmotor

in oil bath. The mixers can be equipped with a single phase

or three-phases motor. On request: three-phase motor

with 2 speeds, motor with special voltages.

Le impastatrici a forcella Prismafood consentono di ottenere impasti
perfettamente amalgamati e in tempi rapidi.

Strumento ideale per i professionisti della pizza, della pasticceria

e della panificazione, le impastatrici a forcella sono dotate di vasca,
albero di trasmissione e forcella in acciaio inox AlSI 304.

Sistema di trasmissione particolarmente silenzioso grazie alla presenza
del motoriduttore a bagno d’olio.

Le impastatrici possono essere dotate di motore monofase o di trifase.
Su richiesta: motore trifase a 2 velocita, motore con voltaggi speciali.

Prismafood Gabel Teigknetmaschinen ermdglichen schnell einen

perfekt gemischten Teig zu erhalten. Es ist das ideale Werkzeug fur

die Herstellung von professionellen Pizzen, Geback und Backwaren.

Die Gabel Teigknetmaschinen sind mit einer Schissel, einer
Getriebewelle und einer Gabel aus AlSI 304 Edelstahl ausgestattet.

Das Ubertragungssystem ist, dank der Anwesenheit des Getriebemotors
im Olbad, besonders leise.

Die Knetmaschinen kénnen mit Einzel- oder Dreiphasenmotor
ausgestattet werden. Auf Anfrage: Dreiphasenmotor mit

2 verschiedenen Geschwindigkeiten, Motor mit Sonderspannungen.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

IMF-ITF
SERIES

Les pétrins a fourche Prismafood permettent d’obtenir des pates
parfaitement amalgamées et dans des délais rapides.

Instrument idéal pour les professionnels de la pizza, de la patisserie

et de la boulangerie, les pétrins a fourche sont dotés d’un bac,

arbre de transmission et fourche en acier inox AISI 304.

Systeme de transmission particulierement silencieux grace a la présence
du motoréducteur a bain d’huile. Les pétrins peuvent étre dotées

d’un moteur monophasé ou triphasé. Sur demande: moteur triphasé

a 2 vitesses, moteur avec voltages spéciaux.

Las amasadoras de horquilla Prismafood permiten conseguir masas
perfectamente amalgamadas en poco tiempo. Herramienta ideal

para los profesionales de la pizza, la pasteleria y la panificacion.

Las amasadoras de horquilla cuentan con artesa, eje de transmision

y horquilla de acero inoxidable AISI 304. Sistema de transmisién
particularmente silencioso gracias al motorreductor en bafio de aceite.
Las amasadoras pueden equiparse con motor monofasico o trifasico.
Bajo pedido: motor trifasico con 2 velocidades y motor con voltajes
especiales.

BunoyHble TecToMecuTeNbHbIE MalLMHbLI Prismafood nossonstoT
Nosy4aTh XOPOLLO 3aMeLLIaHHOE TECTO B KpaTyanLume CPOoKU. ViagansHbin
WNHCTPYMEHT A5t NPOPeCcCHoHasIoB B [ieNle U3roTOBIEHNS NMLLLBI,
KOHOWTEPOB 1 XN1eBOMNEKOB, BUIOYHbIE TECTOMECUTEBHbIE MaLLIHbI
OCHalLLieHbl 6aKOM, MPUBOAHLIM BaSIOM U BUIAMIN U3 HEP>KaBEIOLLIEN
ctanm AISI 304. MprBoaHas crcTema ABNSeTCs 0COOEHHO GECLLYMHOW
Gnarogaps HAMYMIO MOTOPR- PEayKTOpa B Mac/sHOM BaHHE.
TecToMecuTebHbIE MaLLVHBI MOMYT 6bITb OCHALLEHbI OAHOMA3HBIM U
TpexdaaHbiM apuratenem. Mo 3anpocy: TpexdasHbli Asuratenb ¢ 2-Ms
CKOPOCTSMU, ABUraTeslb CO CreLyaibHbIM HanpsXKeHVEM.
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prismafood TECHNICAL Caratteristiche Technischen Caractéristiques Caracteristicas TexHudeckue
»»» solutions FEATURES Tecniche Daten Techniques Técnicas XapaKTepuCTUKMN
-
'-'ll » '-'\-.i' 1 iy
z ¥
IMF 25 IMF 35
ITF 25 ITF 35

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
Disponibile motore con frequenza 60Hz
Verfligbar Motor mit einer Frequenz von 60Hz N 70N
Disponible moteur avec fréquence 60Hz \9) @
Disponible motor con frecuencia 60Hz
Bo3MOXHbIN ABMraTens ¢ Yactaton 60ry, E E
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa g 25,0 35,0
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad 30,0 40,0
> Fassungsvermoégen > EMKoCTb
> Dough / hour > Pate / heure =
> Impasto ora > Masa por hora > 75,0 105,0
> Teig / Stunde > TecTo / Yac =
> Bowl diametre > Diametre cuve
> Diametro vasca > Didmetro de la artesa § 50,0 56,4
> Wanne Durchmesser > [NnameTp oexmn
> Power supply > Alimentation .
> Alimentazione > Alimentacion [ 230/400 230/400
> Leistung > [MuTanve

3
> Power (speed 1) > Puissance (vitesse 1) X 1,10 1,10
> Potenza (velocita 1) > Potencia (velocidad 1)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 1) > MouyHocTb (CkopocTb 1) & 1,50 1,50

3
> Power (speed 2) > Puissance (vitesse 2) < 0,75-1,10 0,75-1,10
> Potenza (velocita 2) > Potencia (velocidad 2)
> Heizleistung (Geschwindigkeit 2) > MouiHocTs (CkopocTs 2) & 1,00-1,50 1,00-1,50

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

IMF Single phase | Monofase | Einphasiger | Monophasé | Monofasica | OnHohasHbIin
ITF Three-phase | Trifase | Dreiphasiger | Triphasé | Trifasica | TpexcasHsii
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> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakoBkm

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o
cm

kg

kg

107,0
107,0
77,0

165,0

197,0

107,0
107,0
77,0

165,0

197,0




PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

IMF-ITF
SERIES

MIXERS
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solutions

PIZZA
PRESS
SERIES

PIZZA PRESS
Mechanical drive

FORMATRICE
Azionamento meccanico

PIZZA PRESSE
Mechanischer Antrieb

PRESSE A PIZZA
Actionnement mécanique

FORMADORA
Avance mecanico

®OPMOBOYHAA MALLMHA
MexaHn4eckuin NprBoL,

@ prismafood.com
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Pizza Press is 100% made in Prismafood. Technologically advanced,
itis easy to use in the utmost safety. Pizza Press increases
productivity and requires no experience to achieve perfect dough
discs with or without the traditional rim. Adjusting handle allows

to change the thickness of the dough. The metal wire safety grid
offers the maximum protection. Double lighting to increase internal
visibility. Available in three models to form 33, 45 and 50 cm dough
discs, Pizza Press is solid, robust and reliable and is designed

to be long-lasting.

Pizza Press € la formatrice per pizza interamente made in Prismafood.
Tecnologicamente evoluta, si utilizza con grande semplicita e in tutta
sicurezza. Con Pizza Press aumenta la produttivita e non & necessaria
alcuna esperienza per ottenere dischi di pasta perfetti con o senza

il caratteristico bordo. Grazie ad uno speciale dispositivo di agevole
impiego, Pizza Press consente di variare lo spessore della pasta

a seconda delle piu svariate esigenze. La griglia di sicurezza

in filo di metallo offre la massima protezione. Doppia illuminazione

per aumentare la visibilita interna. Disponibile in tre modelli per formare
dischi di pasta da 33, 45 e 50 cm, Pizza Press ¢ solida, robusta,
affidabile ed & progettata per durare nel tempo.

Pizza Press ist ein Gerat zum Formen von Pizzas, das vollstandig

von Prismafood hergestellt wird. Es verfugt Uber eine fortschrittliche
Technologie und ist benutzerfreundlich, der Gebrauch ist absolut sicher.
Mit Pizza Press wird die Produktionsleistung gesteigert, und um perfekte
Teigscheiben mit dem typischen Rand oder auch ohne zu erhalten,

ist keine Erfahrung notwendig. Dank einer leicht verwendbaren
Vorrichtung ermdglicht es Pizza Press, die Starke der Teigscheibe

je nach den verschiedenen Anforderungen zu verandern.

Das Metalldrahtgitter bietet maximalen Schutz. Doppelte Beleuchtung
fUr eine bessere Sicht im Inneren. In drei Modellen verflgbar,

zum Formen von Teigscheiben mit einem Durchmesser von 33, 45

und 50 cm. Pizza Press ist solide gebaut, robust, zuverlassig und
wurde fUr eine lange Lebensdauer entwickelt.

CATALOGUE 2020/2021
PIZZA

PRESS
SERIES

Pizza Press est la presse a pizza entierement made in Prismafood.
Technologiguement avancée, elle s'utilise avec une grande simplicité

et en toute sécurité. Avec Pizza Press, la productivité augmente et il ne
faut aucune expérience pour obtenir des disques de pate parfaits avec
ou sans le bord caractéristique. Grace a un dispositif spécial simple

a utiliser, Pizza Press permet de changer I'épaisseur de la pate en fonction
des besoins les plus divers. La grille de sécurité en fil métallique offre

une protection maximale. Double éclairage pour augmenter la visibilité

a l'intérieur. Disponible en trois modéles pour former des disques de pate
de 33, 45 et 50 cm, Pizza Press est solide, robuste, fiable et congue
pour durer dans le temps.

Pizza Press es la maquina para moldear pizzas enteramente made

in Prismafood. Tecnolégicamente avanzada, se utiliza con gran facilidad

y en toda seguridad. Con Pizza Press, la productividad aumenta y no

se necesita experiencia para obtener discos de masa perfectos con

o sin el borde caracteristico. Gracias a un dispositivo especial de facil
manejo, Pizza Press permite variar el grosor de la masa segun las
necesidades mas variadas. La rejilla de seguridad metalica ofrece la
maxima proteccion. Doble iluminacion para aumentar la visibilidad interna.
Disponible en tres modelos para moldear discos de masa de 33, 45

y 50 cm, Pizza Press es sdlida, robusta, fiable y esté disefiada para durar.

Pizza Press - 3T0 npecc ans hopMoBKX AN MKLILBI, MOSIHOCTHIO
npowv3sedéHHas komnanuelt Prismafood. TexHonornieckm passuTbin
npecc NpocT u 6e3onaceH B NpuMmeHeHnn. Bnarogaps Pizza Press
MOBbILIAETCS MPOVSBOAUTENBHOCTb 1 HE HY>KEH OMbIT [/151 MOJTyHeHNS
6e3ynpeyHbIxX AVICKOB TEKCTA, C XapaKTepHbIM 60paPOM 1 6€3 HEro.
Bnaropaps cneuvianibHOMy YCTPOUCTBY, YAOOHOMY B MPUMEHEHIN,
Pizza Press no3BonseT nsmMeHuUTb TONLLMHY TECTY, MO HEOHXOAMMOCTH.
3almMTHas peLuéTka 13 MeTauIM4eCKo MPOBOJIOKN obecrnedrBasT
MaKCUMaUIbHYHO 3aLLmTy. [1BOMHOE OCBELLEHME YBENYMBAET
BHYTPEHHIOK BUANMOCTb. [peacTaBnieHHbIn B TPEX Moaensx Pizza
Press, 0na hopMmpoBaHns AMCKOB 13 TecTa pasmepom 33, 45 1 50 cm,
NPOYeH, HafEXeH 1 pa3paboTaH 419 ANUTENbHOM IKCryaTaLmm.
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PIZZA PIZZA PIZZA
PRESS 33 PRESS 45 PRESS 50
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa E) 250 - 270 600 - 650 700 - 750
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Plate diameter > Diamétre plat
> Diametro piatto > Didmetro del plato g 33,0 45,0 50,0
> Durchmesser der Teller > [nameTp nnacTuHbI
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d'esercizio > Temperatura de ejercicio s 0-170 0-170 0-170
> Arbeitstemperatur > Pabodas Temneparypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Leistung > [nTtaHve
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia g 4,75 6,10 6,10
> Heizleistung > MouHOCTb
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g
> Assorbimento monofase > Absorcion electrica monofésica | & 20.7 26.5 26.5
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUYECKoe NOroLLEeHe - ’ ’ ’
opHol dhasbl E
Q
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé §
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 6.9 8.8 8.8
> Drehstromentnahme > OeKTPUYecKoe NoroLLeHe = ’ ’ ’
onHol dhaab g
> Heating element power > Puissance resistance
> Potenza resistenza > Potencia resistencia E 2000 2500 2500
> Heizelementeleistung > MotyHocTb TOHos
> Equipment dimensions > Dimensions machine 47,0 65,5 65,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina g 66,0 75,0 75,0
Maschine Abi Paame al
> Maschine Abmessungen > Mepbl MaLLVHbI 82,5 85,5 85,5
> Packing dimensions > Dim. emballage 75,0 75,0 75,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| § 88,0 88,0 88,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl yrnakoBku H 103.0 103.0 103.0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto p| 2 121,0 163,0 172,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO H
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto g 140,0 182,0 191,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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PF PO-AR
SERIES

DIVIDER AND ROUNDER
PORZIONATRICE E ARROTONDATRICE
PORTIONIERER UND ABRUNDER
DIVISEUSE ET BOULEUSE

DIVISORA Y BOLEADORA

OENNTEJIb U OKPYTNIUTENb

@ prismafood.com




This professional machine has been designed to cut and round
dough loaves, with its compact size, it is ideal for handicraft
laboratories and pizzerias.

Questa macchina professionale consente la porzionatura e
I'arrotondamento delle pagnotte di pasta. Lo strumento € di dimensioni
contenute e pertanto ideale per i laboratori artigianali e per le pizzerie.

Diese professionelle Maschine wurde zum Portionieren und Abrunden
von Pizzateig entwickelt. Dank der kompakten GroBe ist das Gerat ideal
in Pizzerien und Béackereien einsetzbar.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

PF PO-AR
SERIES

Cette machine professionnelle permet de diviser et d’arrondir les boules
de pate. Linstrument est de dimensions contenues et par conséquent
idéal pour les laboratoires artisanaux et pour les pizzerias.

Esta maquina profesional permite dividir y rodondear los bollos de masa.
El tamafo reducido es ideal para las empresas culinarias artesanales
y para las pizzerias.

OTa npodheccuonanbHas MallHa NpeaHasHaveHa ans pasfaeneHs
1 OKPYINeHVst TecTa /19 MPUroTOBAEHMS MULILbI, Takoke 6iarogaps
CBOVIM KOMMaKTHbIM pa3mepamM MAaeanbHO NOAXOAUT A1 MUHM
NPON3BOACTB U MULLIEPUIA.
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PF-P0300 PF-P0800 PF-AR300 PF-AR800
> Hour production > Production heure 700 (250 gr-r)/h
> Produzione oraria > Produccion hora € 1700 (250 gr-r)/h | 350 (500 gr-r)/h - -
> Zeit Produktion > YacoBasi Npov3BOANTENBHOCTb 200 (900 gr-r) /h
> Capacity > Capacité
> Capacita > Capacidad 2 30,0 30,0 - -
> Fassungsvermoégen > EMkoCTb
> Dough portion > Portion pate
> Porzione pasta > Porcién masa 5 50 - 300 50 - 3x300 50 - 300 50 - 8/900
> Teig Portion > [Nopuusa Tecta
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 400 400 400 400
> Leistung > [uTtaHve
> Motor power > Puissance moteur E 0,93 0,93 0,30 0,30
> Potenza motore > Potencia del motor
> Motorleistung > MowHocTb fpurarens £ 1,20 1,20 0,50 0,50
> Equipent dimensions > Dimensions machine w 51 !0 51 so 51 ao 50;0
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p| § 53,0 66,0 51,0 65,0
i P
> Maschine Abmessungen > Paamepb! MaLLHb! H 83,0 83,0 75,0 88,0
> Packing dimensions > Dim. emballage LY 96,0 60,0 47,0 47,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 60,0 96,0 71,0 71,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl ynakoBku H 68,0 78,0 99,0 102,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 74,0 84,0 48,0 68,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto 2 89,0 104,0 55,0 76,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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PF-PO-AR300

PF-PO-AR800

> Hour production
> Produzione oraria
> Zeit Produktion

> Dough portion
> Porzione pasta
> Teig Portion

> Power supply
> Alimentazione
> Leistung

> Motor power
> Potenza motore
> Motorleistung

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Production heure
> Produccién hora
> YacoBasi Npov3BOANTENBHOCTb

> Portion pate
> Porcion masa
> [opums Tecta

> Alimentation
> Alimentacion
> [utanve

> Puissance moteur
> Potencia del motor
> MolHocTb aBurarens

> Dimensions machine W
> Medidas de la maquina D
> Paamepb! MalLnHbI H
> Dim. emballage w
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakoBku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

700 (250 gr-r)/h

700 (250 gr-r)/h
350 (500 gr-r)/h
200 (900 gr-r)/h

5 50 - 300 50 - 8/900
s 400 400
g 1,30 1,30
£ 1,70 1,70
66,0 66,0
5 88,0 88,0
155,0 163,0
96,0 | 47,0 | 81,0 | 60,0 | 47,0 | 81,0
§|60,0/| 71,0 |101,0| 96,0 | 71,0 |101,0
68,0 | 99,0 | 18,0 | 78,0 |102,0| 18,0
£ 151,0 181,0
o 3 packages 3 packages
*| 89,0+55,0+30,0 104,0+76,0+30,0

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

PF PO-AR
SERIES
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»»» solutions ACCESSORIES

Accessori Zubehore

Accessoires Accesorios

Akceccyapbl

i

STAND IN STAINLESS STEEL

Supporto in acciaio inox

Untergestelle aus edelstahl

Support en acier inoxydable SPO-AR
Soporte de acero inoxidable

MoacTaBka 13 Hep)kasetoLLen ctanm

> Dimensions > Diménsions w 66,0
> Dimensioni > Medidas p| § 88,0
> Abmessungen > Paamepsb! H 96,0
> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 29,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 30,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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TVM

VEGETABLE CUTTER
Stainless steel body, aluminium cover

TAGLIAVERDURA
Corpo in acciaio inox, copertura in alluminio

GEMUSESCHNEIDER
Verkleidung aus Edelstahl, Abdeckung aus Aluminium

COUPE LEGUMES
Corps en acier inoxydable, couverture en aluminium

CORTADORA DE VERDURA
Cuerpo de acero inoxidable, cubierta de aluminio

OBOLLEPE3KA
Kopnyc 13 Hep>xaBetoLLen CTaun, KPbILLKA U3 a/IFOMUHNS

@ prismafood.com
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The Vegetable Cutter TVM is an ideal machine for catering,
professional kitchens, restaurants and pizzerias. The machine can
slice, grate, cube, shred and make matchsticks. Simply changing
the disc allows for more than 60 different types of cut. It is possible
to obtain a production of 100 kg per hour up to 350-400 kg per hour,
depending on the type of cut. Manufacturer according to EN 1678,
they can be completely disassembled for easy cleaning.

Il Tagliaverdura TVM ¢ ideale per mense, ristoranti e pizzerie.

La macchina ¢ in grado di affettare, grattuggiare, cubettare, fare
bastoncini, sfilacciare. Cambiando semplicemente il disco & possibile
ottenere piu di 60 tipi di taglio specializzato. A seconda del tipo di
taglio e possibile ottenere da kg 100 per ora fino a kg 350-400 per ora.
Costruiti secondo la norma EN 1678, possono essere completamente
smontati per una facile pulizia.

Der Gemuseschneider TVM ist ideal fur Mensen, Restaurants und
Pizzerias. Die Maschine kann das Schneidgut in Scheiben, Wirfel oder
Stifte schneiden, reiben oder zerfasern. Durch einfaches Austauschen
der Scheibe ermoglicht das Gerat mehr als 60 verschiedene, spezielle
Schnittarten. Je nach Schnittart kénnen 100 kg bis 350-400 kg pro
Stunde geschnitten werden. Gebaut gemal der Norm EN 1678,

sie sind Voll herausnehmbaren flr eine einfachere Reinigung.

PIZZA EQUIPMENT
CATALOGUE 2020/2021

TVM

Le Coupe légumes TVM est une machine idéale pour cuisines

de restaurants, hotels et pizzerias. L'appareil peut trancher, raper, faire

des cubes, faire des batons, effiler. En changeant simplement le disque
on peut obtenir 60 types de coupes différentes pour dimensions

et formes. Selon la coupe on peut obtenir de kg 100 par heure jusqu’a
350-400 kg par heure. Construits suivant la norme EN 1678,

ils peuvent étre completement démontés pour un nettoyage facile.

La Cortadora de verdura TVM es ideal para grandes cocinas,
restaurantes y pizzerias. La maquina esta preparada para cortar

en fetas, rallar, cortar cubitos, bastoncitos y deshilachar. Cambiando
simplemente el disco es posible obtener mas de 60 tipos de cortes
diversos. Segun tipo de corte es posible obtener de 100 kg por hora
hasta 350-400 kg por hora. Construidas segun norma EN 1678, pueden
ser completamente desmontadas para una facil limpieza.

Osouepeska TVM — 370 naeanbHoe peLleHvie anst CTOMOBbIX,
PECTOPaHOB 1 YYEPEXXOEHU CpedHMX pa3MepoB. MalurHa crnocobHa
BbINOJHSATb HAPE3KY JIOMTUKaMU, KyBrKamu, COJIOMKOW, TEPETb

Ha TepPKe U LIMHKOBATb. [1p1 MOMOLLY MPOCTOM 3aMeHbl AVCKa MOXHO
ocyLLecTBUTb 6osiee 60 BMOOB 0COOOM Hapeskun. B 3aB1UCUMOCTU OT
MOAENN MaLLMHbI MOXKHO HapesaTb oT 100 go 350-400 Kr npoayKToB 3a
oayH Yac. O6opyaoBaHMe N3roTOBIEHO B COOTBETCTBUN CO CTaHOaPTOM
EN 1678. MoryT 6bITb MOMHOCTBIO Pa30bpaHbl ANs JIErKON OHYUCTKN.
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prismafood TECHNICAL Caratteristiche Technischen

»»» solutions FEATURES Tecniche Daten
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VOLTAGGIO SPECIALE 110V 60HZ / 230V 60HZ

Special voltage 110V 60Hz / 230V 60Hz

Sonderspannung 110V 60Hz / 230V 60Hz

Voltage spécial 110V 60Hz / 230V 60Hz

Voltaje especial 110V 60Hz / 230V 60Hz

CreupansHoe HanpskeHve 110V 60Hz / 230V 60Hz

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia g 0,55

> Heizleistung > MoLLHOCTb

> Machine sizes > Dimensions machine w 26,0

> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p|§ 60,5

> Maschine Abmessungen > Paamepbl MaLLVHbI H 52,0

> Packing dimensions > Dim. emballage 30,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje D E 61,5

> Verpackungsabmessungen > Paamepbl ynakoBku H 45,0

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 22,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 25,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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DISKS FOR VEGETABLE - " 1, ' 7
CUTTER ' . — -
piSchi per tagliaverdura I E2 E5 2 3 H2,5 H4
D_a en tur emuses?, neiaer E3 E4 74 77 H6 H8
!sques pour coupe legumes E6 ES H10
Discos para cortadora de verdura E10 E14
[uncku onAa osoLlepesok
> Slim wheels > Medium wheels |> Strings > Julienne strips
Z?i,p:c‘;ift;uﬁo > Rondelle sottili > Rondelle medie > Sfilacci > Julienne
g Aft) Yol Kﬁ;n 3 > Dunne > Mittlere > Stlcke > Julienne
> Tvje &2 coS . Unterlegscheiben Unterlegscheiben |> Effilochés > Julienne
yp P > Rondelles fines  |> Rondelles moyennes |> Raidos > Juliana
> Tipo de corte s ” ;
> Rodajas finas > Rodajas medianas |> Conomka > JKtonbeH
> Tun nessust
> TOHKME KoslbLia > CpefHue KosbLia
= | #,.J. “ : ;;_'.' 1.."
D8X8 D10X10 B6 B8 HIGH OR LOW
D12X12 B10 EJECTOR
D16X16 PLASTIC DISK
D20X20
> Type of cut > Cubes > Sticks > Mozzarellaand |>Cheese and > Ejector
> Tipo di taglio > Cubetti > Bastoncini cheese strings bread gratings > Espulsore
> Art von Klinge > Warfel > Stabchen > Sfilacci mozzarella | > Grattugia > Auswerfer
> Type de coupe > Petits cubes > Béatonnets e formaggio formaggio e pane |> Expulseur
> Tipo de corte > Dados > Bastones > Mozzarella- und  |> Geriebener Kése |> Expulsor
> Tun nessus > Kybuku > [Tanoukn Kase-Stlcke und geriebenes > BbITankuearesns

> Effilochés

mozzarella et
fromage

> Mozzarella 'y

queso en raidos

> Harteptas

COJIOMKOW
mMouapenna v celp

Brot

> Répe fromage
et pain

> Queso y pan
rallados

> Menko HaTepTbIi
cblp 1 xnebd
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ICONS LEGEND ) )
LEGENDA ICONE | LEGENDE SYMBOLE | LEGENDE ICONES |
LEYENDA ICONOS | IEFEHOA UKOH

@

-
-3

MECHANICAL | Meccanico | Mechaische
Mécanique | Mecanico | MexaHnieckas

DIGITAL | Digitale | Digitalen
Numérique | Digital | Linchposoit

PIZZA 30 CM | 30 cm pizza | Pizza 30 cm
Pizza 30 cm | Pizza 30 cm | Muyua 30 cm

PIZZA 32 CM | 32 cm pizza | Pizza 32 cm
Pizza 32 cm | Pizza 32 cm | Muyua 32 cm

PIZZA 33 CM | 33 cm pizza | Pizza 33 cm
Pizza 33 cm | Pizza 33 cm | Muyua 33 cm

PIZZA 34 CM | 34 cm pizza | Pizza 34 cm
Pizza 34 cm | Pizza 34 cm | Muyua 34 cm

1PIZZA | 1 pizza | 1 Pizza
1 pizza | 1 pizza | 1 nmuua

2PIZZAS | 2 pizze | 2 Pizzen
2 pizzas | 2 pizzas | 2 nuuupl

3 PIZZAS | 3 pizze | 3 Pizzen
3 pizzas | 3 pizzas | 3 nuuupl

4 PIZZAS | 4 pizze | 4 Pizzen
4 pizzas | 4 pizzas | 4 nuupl

40X60 CM TRAY | Teglia 40x60 cm |
Pfanne 40x60 cm | Plaque 40x60 cm |
Bandeja 40x60 cm | Mpotueerb 40x60 cm

1TRAY | 1 teglia | 1 Pfanne | 1 plaque |
1 bandeja | 1 npoTuBeHb

2TRAYS | 2 teglie | 2 Pfannen | 2 plaques | [5

2 bandejas | 2 npoTVBHS

@
g=s)

@

DEPTH 60 CM | Profondita 60 cm
Tiefe 60 cm | Profondeur 60 cm
Profundidad 60 cm | Fny6uHa 60 cm

PIZZA 35 CM | 35 cm pizza | Pizza 35 cm
Pizza 35 cm | Pizza 35 cm | Muyua 35 cm

PIZZA 40 CM | 40 cm pizza | Pizza 40 cm
Pizza 40 cm | Pizza 40 cm | Muyua 40 cm

PIZZA 45 CM | 45 cm pizza | Pizza 45 cm
Pizza 45 cm | Pizza 45 cm | Muyua 45 cm

6 PIZZAS | 6 pizze | 6 Pizzen
6 pizzas | 6 pizzas | 6 nuuy,

6 PIZZAS | 6 pizze | 6 Pizzen
6 pizzas | 6 pizzas | 6 nuuy,

9 PIZZAS | 9 pizze | 9 Pizzen
9 pizzas | 9 pizzas | 9 nuuy,

3TRAYS | 3 teglie | 3 Pfannen | 3 plaques |
3 bandejas | 3 npoTuBHA

4TRAYS | 4 teglie | 4 Pfannen | 4 plaques |
4 bandejas | 4 NpOTVIBHS

5TRAYS | 5 teglie | 5 Pfannen | 5 plaques |
5 tbandejas | 5 npoTtusHeit

AS STANDARD | DI SERIE | SERIENMASSIG | EN STANDARD | COMO ESTANDAR | CTAHOAPT

&) (e

Y

INTERNAL LIGHT \ Luce interna |
Innenlicht | Lumiére d'intérieur |
Luz interna | BHyTpeHHUit cBeT

TIMER | Timer | Timer | Minuteur |
Temporizador | Taiimep

VENTILATED CHAMBER | Camera ventilata |
Beltftet Kammer | Chambre ventilée |
Cémara ventilada | BeHTunvpyemas kamepa

SMOKE CONDENSATION | Condensazione
fumi | Rauchgaskondensation |
Condensation des fumées |
Condensacion de humos |

KoHaeHcaums napos

SECOND SPEED | Seconda velocita |
Zweite Geschwindigkeit | Deuxieme
vitesse | Segunda velocidad | Bropas
CKOPOCTb

@)

INCREASED SPEED | Velocita aumentata |
Gesteigerte Geschwindigkeit |

Vitesse augmentée | Mayor Velocidad |
YBenm4eHHast CKopoCTb

12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER |
Trasformatore 12V e portalampada |
Transformator 12 V und Lampenfassung |
Transformateur 12V et porte lampe
Transformador 12V y portalampara
TpaHchopmatop 12V naTpoH namnbl

ELECTRIC FOOT PEDAL | Pedale elettrico |
Elektrisches pedal | Pédale électrique |
Pedal eléctrico | SnexTpudeckuii negass

WHEELS | Ruote | Réder | Roulettes |
Ruedas | Koneca

STAND | Supporto | Untergestell
Support | Suporte | MoacTaska

OPTIONAL | OPTIONAL | OPTIONAL | OPTION | OPCIONAL | Ornumna

INTERNAL LIGHT | Luce interna | Innenlicht |
Lumiere d'intérieur | Luz interna |
BHyTpeHHwin cBeT

STEAM GENERATOR | Vaporiera | Vaporizer
Topfe | Vapeur | Vapor | MegienHosapka

VENTILATED CHAMBER | Camera ventilata |
Beluftet Kammer | Chambre ventilée |
Cémara ventilada | BeHtunvpyemas kavepa

SMOKE CONDENSATION | Condensazione
fumi | Rauchgaskondensation |
Condensation des fumées |
Condensacion de humos |

KoHaeHcaums napos

SECOND SPEED | Seconda velocita |
Zweite Geschwindigkeit | Deuxieme
vitesse | Segunda velocidad | Bropas
CKOPOCTb

OPTIONAL | Optional | Optional | Option |
Opcional | Onums

12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER |
Trasformatore 12V e portalampada |
Transformator 12 V und Lampenfassung |
Transformateur 12V et porte lampe
Transformador 12V y portalampara
TpaHchopmatop 12V natpoH namnel

ELECTRIC FOOT PEDAL | Pedale elettrico |
Elektrisches pedal | Pédale électrique |
Pedal eléctrico | SnexTpudeckuii nefans

WHEELS | Ruote | Rader | Roulettes |
Ruedas | Koneca

WINDPROOF CHIMNEY | Camino antivento |
Winddichter Kamin | Cheminée coupe-vent
| Chimenea antiviento | Kamuh ¢ sawyoit
oT BeTPa

STAND | Supporto | Untergestell
Support | Soporte | MoacTaska

EXHAUSTER CONNECTION FOR
STACKABLE GAS OVENS | Raccordo

per forni a gas da sovrapporre |
Kaminanschluss fur Aufsatzgasofen |
Raccord pour fours a gaz a superposer
| Empalme para hornos de gas
apilables | Mpucnocobnexue Ans
YCTaHOBKYI ra30BbIX Neveit B KONOHHY

DIGITAL | Digitale | Digitalen
Numérique | Digital | Linchposoit



»p) solutions

PRISMAFOOD Srl

Via Tabina, 18 - 33098 Valvasone PN Italy
Tel. +39 0434 85081 - Fax +39 0434 857878
info@prismafood.com - www.prismafood.com





