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Titan has been designed to satisfy the pizza professionals
who want both an indoor and outdoor professional oven.

Titan & stato studiato per offrire grande soddisfazione ai
professionisti della pizza che desiderano un forno professionale
sia da interno che da esterno.

Titan wurde entwickelt, um Pizzaprofis zu begeistern, die einen
professionellen Ofen fUr den Innen- und AuBenbereich suchen.

Titan a été concu pour offrir une grande satisfaction aux
professionnels de la pizza qui souhaitent un four professionnel
pour une utilisation intérieure et extérieure.

Titan ha sido disehado para satisfacer plenamente a los
expertos de la pizza que desean un horno profesional para
uso tanto en interiores como al aire libre.

Meyb Titan Oblna pazpaboTaHa Tak, YToOb! YAOBNETBOPUTL
TpeboBaHs NPOECCHOHATBHLIX MULILANONIOB, KOTOPbIM
Hy>KHa MPoeccroHasbHasi NeYb A1 NCNONb30BaHNS Kak
BHYTPV NMOMELLIEHVIS!, TaK 1 HA OTKPbLITOM BO3AYXE.
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Our new professional gas or wood-fired oven Titan

is perfect for cooking pizza over high heat both indoors
and outdoors. The structure, shape and materials used
ensure optimal cooking, long durability over time

and perfect functionality. The hob is made of refractory
stone and a special thick cellular concrete sub-surface
that ensures constant temperature is inserted.

I'nuovo forno a gas o a legna professionale Titan ¢ I'ideale

per cucinare a fuoco vivo la pizza sia all'interno che all’aperto.
La struttura, la forma e i materiali impiegati garantiscono cotture
ottimali, grande durabilita nel tempo e una perfetta funzionalita.
Il piano di cottura e in pietra refrattaria ed & inserito uno speciale
sotto-piano in calcestruzzo cellulare ad alto spessore

che garantisce il mantenimento costante della temperatura.

Der neue Gas- oder Holzbackofen flr Profis Titan ist ideal
zum Backen von Pizza im Innen- und AuBenbereich.
Struktur, Form und Materialien garantieren optimales Backen,
Langlebigkeit und perfekte Funktionalitat. Die Backflache
besteht aus Schamottesteine und ein spezieller Boden aus
dickem Porenbeton sorgt fUr eine konstante Temperatur.

LLe nouveau four professionnel Titan a gaz ou a bois est idéal
pour cuire des pizzas a feu vif tant a I'intérieur qu’a I'extérieur.
La structure, la forme et les matériaux utilisés garantissent
des cuissons optimales, une longue durée dans le temps

et une fonctionnalité parfaite. Le sol de cuisson est en pierre
réfractaire et le dessous de plan spécial en béton cellulaire
de haute épaisseur inséré garantit le maintien constant

de la température.

El nuevo horno profesional a gas o a lefia Titan es ideal para
cocinar pizza en un fuego vivo tanto en el interior como

al aire libre. Su estructura, su forma y los materiales empleados
garantizan una coccién éptima, una gran durabilidad a

lo largo del tiempo y una perfecta funcionalidad. La superficie
de coccién es de piedra refractaria y debajo de esta hay

una superficie especial de hormigén celular de gran grosor
que garantiza el mantenimiento constante de la temperatura.

HoBas ra3oBas v gpoBsiHas MpoeccroHaibHast medb Titan
1earibHO NOXOAMT L1t MPUIOTORIIEHVIS MLLI KaK BHYTOM
MOMELLIEHII, TaK 11 Ha OTKPLITOM BO3ayXe. KoHCTpyKLs, chopma
V1 MICMOSb3YEMbIE MaTepViaribl rapaHTUPYIOT OMTMasTbHOE
MPUroTOBEHIE, BOSBLLION CPOK CrIy»XObl 11 BE3YNPeHHytO paboTy.
BapouHast ToBEpXHOCTb BbINOHEHA 113 LLIAMOTHOMO KaMHsl, MOA,
Hel yCTaHOBIeHa CrieLyiaUTbHast MOBEPXHOCTb U3 SHENCTOrO
6eTOHa 60/BLLION TOMLLMHBI, FApaHTVPYIOLLAS MOAAEPMaHVE
MOCTOSIHHOW TemrepaTypbl.
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Titan Gas offers maximum mobility thanks to its stand in stainless steel.

The oven is compact and can easily fit into small spaces. Completely manufactured
equipped with 10 cm diameter wheels. >< X

Costruito interamente
in acciaio inox.

Il forno € compatto e pud essere agevolmente inserito anche -
Lo , o . ’ R ) Vollstéandig aus edelstahl
in piccoli spazi. Titan Gas offre il massimo della mobilita grazie hergesteltt.

al supporto dotato di ruote con diametro di 10 cm. R )
Entierement construit

Der Backofen ist kompakt und findet auch in kleinen Rdumen en acier inox.

problemlos Platz. Titan Gas bietet dank seinem Gestell Construido completamente
mit Rédern (Durchmesser 10 cm) maximale Mobilitt. en acero inoxidable.

, . . [MonHOCTBIO N3roToBNEHa
Le four est compact et s’adapte facilement aux endroits réduits. 13 HEPXKABEIOLLEN CTan.

Titan Gas offre une mobilité maximale grace a son support
équipé de roues de 10 cm de diamétre.

El horno es compacto y se adapta facimente a espacios No installation required.
reducidos. Titan Gas ofrece la méxima movilidad gracias I )

) 9 Non necessita di installazione.
a su soporte equipado con ruedas de 10 cm de diametro.

Er bendtigt keine Installation.
[Nedb KOMMaKTHa 1 1ErkO NOMELLIAETCS B HEOOBLLINX

nomeLLeHnax. Titan Gas obecneqmBaeT MakCMasbHyto
MOOWIBHOCTL 61arofapst NOACTaBKE C Konecamm No requiere instalacion.
avametpom 10 cMm.

Aucune installation requise.

YcTaHoBKa He TpebyeTcs.



Ideal for cooking pizzas
over high heat both indoors
and outdoors.

Perfetto sia per l'interno
che per l'esterno.

Ideal fur den Innen-
und AuBenbereich.

2,5 cm refractory stone hob.

Piano cottura in pietra refrattaria
da25cm.

Backflache aus 2,5 cm
Schamottesteine.

Sol de cuisson en pierre
réfractaire de 2,5 cm.

Superficie de coccion de piedra
refractaria de 2,5 cm.

BapouHas noBepxHOCTb 13

LLAaMOTHOIrO KaMH4 TOﬂLLl,I/IHOl7I
2,5 cm.

Equipped with thermometer.
Dotato di termometro.

Ausgestattet mit einem
Thermometer.

Doté d’un thermometre.
Equipado con termémetro.

OcHalleHa TepMOCTaTOM.

Parfait pour I'intérieur
et I'exterieur.

Perfecto tanto para interiores
como para exteriores.

neansHo nooxoauT ans
YCTaHOBKM KaK B MOMELLIEHWN,
TaK 1 Ha OTKPbITOM BO3MyXe.

8 cm thick cellular concrete
sub-surface.

Sotto-piano in calcestruzzo
cellulare, spessore di 8 cm.

Mit Sockel aus Porenbeton,
8 cm dick.

Avec un dessous de plan
en béton cellulaire, de 8 cm
d’épaisseur.

Con superficie de hormigén
celular de 8 cm de grosor
debajo de la base de coccion.

Co cnoem 13 s4encToro 6eToHa
nop, BAPOYHON MOBEPXHOCTBIO,
TONLLMHOM 8 CM.

Walls do not overheat thanks to
its 4cm ceramic fibre insulation.

Le pareti non si surriscaldano
grazie all'isolamento in fibra
ceramica con spessore di 4 cm.

Dank der 4 cm dicken
Keramikfaserisolierung heizen
sich die Wande nicht auf.

Les parois ne surchauffent pas
grace a une isolation en fibre
céramique de 4 cm d'épaisseur.

Las paredes no se sobrecalientan
gracias al aislamiento de fibra
ceramica de 4 cm de espesor.

CTeHKI He neperpesatoTcs narogapst
U30NSLIN 113 KEPaMIHYECKOrO BOJIOKHA
TOMULWHON 4 CM.

Featuring a lever for regulating
smoke outlet.

Dotato di leva per la regolazione
d'uscita fumi.

Der Ofen ist mit einem Hebel
zum Einstellen des Rauchabzugs
ausgestattet.

Equipé d'un levier de réglage
de la sortie des fumées.

Dispone de una palanca para
regular la salida de humos.

OcHallleHa pblHarom ans
PEerynMpoBKM BbIXoda AbiMa.

Chimney with standard
windproof and rainproof
system.

Camino con sistema antivento
e antipioggia di serie.

Schornstein serienmaBig mit
Wind- und Regenschutz.

Cheminée avec systeme
anti-vent et anti-pluie de série.

Chimenea con sistema a prueba
de viento y lluvia integrada.

[piMoxof ¢ 3awmTon OT BeTpa u
[OXOA B CEPUAHOM UCMIONHEHWN.



TITANGAS

Putting Titan Gas into operation is really easy.
No masonry work is required, simply remove
its packaging, connect the gas cylinder

to the gas nozzle and the oven is ready to use.

Mettere in funzione Titan Gas € semplicissimo. Non & richiesto
nessun lavoro di muratura, bastera togliere I'imballo, collegare
la bombola del gas all’apposito ugello e il forno & pronto

per I'utilizzo.

Die Inbetriebnahme von Titan Gas ist extrem einfach. Es sind
keine Maurerarbeiten erforderlich, es gendigt, die Verpackung
zu entfernen, die Gasflasche an die GasdUse anzuschlieBen,
und schon ist der Ofen einsatzbereit.

Le démarrage de Titan Gas est tres simple. Aucun travail
de magonnerie requis, il suffit de retirer 'emballage, de raccorder
la bouteille de gaz a la buse a gaz et le four est prét a étre utilisé.

Poner en marcha Titan Gas es muy facil. No se requiere ninglin
trabajo de albafileria, sélo hay que quitar el embalaje, conectar
la bombona de gas a la boquilla de gas y el horno esta listo para
ser utilizado.

BeecTu Titan Gas B aKcrnyaTaLyo o4eHb MpocTo.

He TpebyeTcs kKnagkuy, MPOCTO CHAMKUTE YMakoBKY,
NOAK/IKOHTE ra30BbIv 6as/IoH K ra30BOMY COMJ1y U Nevb
roTOBa K MCMOJIb30BaHMIO.

Up to 450° in a few minutes.

Fino a 450° in pochi minuti.

Bis zu 450 °C in wenigen Minuten.
Jusqu'a 450° en quelques minutes.
Hasta 450° en pocos minutos.

Lo 450° 3a HECKOIbKO MUHYT.

Certified safety of use.
Sicurezza d'impiego certificata.
Zertifizierte Gebrauchssicherheit.
Sécurité d'utilisation certifiée.

Seguridad de utilizacion
certificada.

CepTuhrumpoBaHHast
6e30MaCcHOCTb UCMOb30BaHMS.



TITAN//VOOD

Wood-fired, the Titan Wood oven ensures an excellent
build quality and allows fast and always homogeneous
cooking. Easy to move, it adapts to any space, outdoors
or indoors.

Alimentato a legna, il forno Titan Wood offre grande qualita
costruttiva e consente cotture veloci e sempre omogenee.
Facile da spostare, si adatta a qualsiasi spazio, sia all’esterno
che all'interno.

Der mit Holz befeuerte Ofen Titan Wood bietet eine
hervorragende Verarbeitungsqualitat und ermoglicht schnelle
und stets gleichméaBige Backvorgange. Er ist leicht zu
transportieren und passt sich jedem Raum an, ob im Freien
oder im Haus.

Alimenté a bois, le four Titan Wood offre une excellente qualité
de construction et assure une cuisson rapide et toujours
uniforme. Facile a déplacer, il sS’adapte a tous les espaces,
que ce soit a I'extérieur ou a l'intérieur.

Alimentado a lefia, el horno Titan Wood ofrece una gran
calidad de construccién y permite una coccion rapida

y uniforme. Facil de trasladar, se adapta a cualquier espacio,
tanto en exteriores como en interiores.

Medyb Titan Wood, paboTatolas Ha apoBax, OT/IMHaeTCs
BbICOKVIM Ka4eCTBOM KOHCTPYKLIM 1 0BecrievmBaeT bbICTpoe
11 BCeraa OQHOPOAHOE MPUrOTOBEHME ML, J1lerko
nepemMeLLIaeTes 1 aganTypyeTcs K Slo6oMy MPOCTPaHCTBY |,
KaK Ha OTKPbITOM BO3Myxe, Tak 1 B MOMELLEHUN.

prismafood
>
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FIND MORE
SCOPRI DI PIU

Up to 500° in 30 minutes.
Fino a 500° in 30 minuti.

Bis zu 500 °C in 30 Minuten.
Jusgu'a 500° en 30 minutes.
Hasta 500° en 30 minutos.

o 500° 32 30 MUHYT.

The ember compartment is
positioned so as to ensure
perfect distribution of the heat
inside the chamber

Il vano per la brace & posizionato
in modo da garantire perfetta
uniformita nella distribuzione del
calore allinterno della camera

Die Glutkammer ist so angeordnet,
dass sie fur eine perfekte
Warmeverteilung in der Kammer
sorgt

Le compartiment pour les braises
est placé de maniére a assurer une
uniformité parfaite de la répartition
de chaleur a l'intérieur

de la chambre

El compartimento para las brasas
esté colocado de manera que
asegure una perfecta uniformidad
en la distribucion del calor dentro
de la camara

OTCeK 45 TNetoLIX yrnen
acroNOXeH TakM 06pasoMm,
YTOObI 06ECNEHYMTb MaeasbHOE
paBHOMEPHOE pacrpeaeseHie
Tera BHyTpY Kamepb!

@ prismafood.com
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